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MINISTERIO DA CIENCIA E TECNOLOGIA _
SUBSECRETARIA DE PLANEJAMENTO ORCAMENTO E ADMINISTRACAO
COORDENAGAO-GERAL DE RECURSOS LOGISTICOS

CONCORRENCIA N. ©01/2010

PROCESSO: 01200.001218/2009-34

Tipo de Licitacdo: MENOR PRECO

Data e horario de abertura: 08 de dezembro de 2010, as 09h00. (Horario de Brasilia)

Local: Auditorio do Bloco “E”, Sala T-17, Terreo, da Esplanada dos Ministérios em Brasilia-
DF.

A Unido, por intermédio do Ministério da Ciéncia e Tecnologia, mediante a Comissao
Permanente de Licitagéo, designada pela Portaria n® 49, de 08 de setembro de 2010, publicada
no D.O.U. do dia 10 de setembro de 2010, torna publico para conhecimento dos interessados
que na data, horério e local acima indicados fara realizar licitagio na modalidade de
Concorréncia, do tipo menor preco, de acordo com a Lei n° 8.666/93, e legislacdo correlata.

O procedimento licitatorio e o contrato que dele resultar obedecera, integralmente, a
Lei n° 8.666, de 21 de junho de 1993, a Lei n® 9.636, de 15 de maio de 1998, a Instrucéo
Normativa/MARE n° 5, de 21 de julho de 1995, republicada no D.O.U. de 19 de abril de 1996,
a Lei Complementar n° 123, de 14 de dezembro de 2006, o Decreto n° 6.204, de 5 de setembro
de 2007, o Decreto n° 3.722, de 09 de janeiro de 2001, o Decreto n° 3.725, de 10 de janeiro de
2001, e demais legislacdo aplicavel ao caso, e as condicOes estabelecidas no presente Edital e
seus Anexos.

1-DO OBJETO

1.1 Contratacdo de empresa especializada na exploracéo de restaurantes com servico
do tipo “self service” e lanchonete, mediante cessao de uso de area propria, com
a utilizagdo das instalacdes ja existentes neste Ministério da Ciéncia e
Tecnologia, localizada no Bloco “Q” do Setor Policial Sul, Area Especial 5,
Quadra 03, em Brasilia/DF, conforme especificagdes constantes deste Edital e
seus Anexos.

2 - DAPARTICIPACAO

2.2 Nao sera admitida nesta licitacdo a participacdo de licitantes:

2.2.1 em processo de faléncia, recuperacdo judicial, extrajudicial, ou de
insolvéncia, ou sob outra forma de concurso de credores, em dissolucao
ou em liquidacao;

2.2.2 que tenham sido declaradas inidoneas para licitar ou contratar com a
Administracdo Publica, enquanto perdurarem os motivos da punicdo ou



até que seja promovida a reabilitacdo perante a propria autoridade que
aplicou a penalidade;

2.2.3 que estejam com o direito de licitar e contratar com o Ministério da

Ciéncia e Tecnologia suspenso;

2.2.4 que estejam reunidas em consorcio e sejam controladoras coligadas ou

subsididrias entre si, ou ainda, quaisquer gue seja sua forma de constituicéo;

2.2.5 cujo objeto social ndo seja pertinente e compativel com o objeto desta

Concorréncia; e,

2.2.6 estrangeiras que ndo funcionem no Pais.

3 - DA REPRESENTACAO E DO CREDENCIAMENTO

3.1 A licitante devera se apresentar para o credenciamento junto ao Presidente da

3.2

Comissao por representante devidamente munido de documento que o credencie
a participar deste procedimento licitatorio.

3.1.1 Por credencial entende-se:

a) instrumento publico de procuragdo ou instrumento particular com
firma reconhecida do representante que ira assina-lo, acompanhada de
carteira de identidade e copia do ato de investidura do outorgante, no
qual declare expressamente, ter poderes para a devida outorga;

b) caso seja titular da empresa, apresentar documentos que comprovem
seus poderes para representa-la.

A ndo apresentacdo ou incorrecdo de quaisquer dos documentos de
credenciamento ndo impedira a participacdo da licitante no presente certame,
porém impedird o suposto representante de praticar atos no processo licitatorio,
em nome da empresa.

4 - DA IMPUGNACAO DO INSTRUMENTO CONVOCATORIO

4.1

4.2

Qualquer cidadao € parte legitima para impugnar os termos do presente Edital,
por irregularidade, devendo protocolizar o pedido até 05 (cinco) dias Gteis antes
da data fixada para abertura dos envelopes de “Documentacao” (fase de
habilitacdo), devendo a Comissdo Permanente de Licitacdo julgar e responder a
impugnacado em até 03 (trés) dias Uteis, a contar do seu recebimento.

Decaira do direito de impugnar os termos do presente Edital a licitante que nédo
apontar as falhas ou irregularidades nele supostamente existentes até o segundo
dia datil que anteceder a abertura dos envelopes de habilitacdo, ficando
esclarecido que a intempestiva comunica¢do do suposto vicio ndo podera ser
aproveitada a titulo de recurso.



4.3

4.4.

4.5

A impugnacao feita tempestivamente pela licitante ndo a impedira de participar
do processo licitatorio, ao menos até decisdo proferida pela Administragao.

Acolhida a impugnacdo contra o ato convocatorio, sera designada nova data
para a realizacdo do certame, se for o caso, mediante adaptacdo do Edital.

As impugnacdes deverdo ser protocoladas no Protocolo Geral/MCT, situada na
Esplanada dos Ministérios Bloco "E", térreo, sala 28, em Brasilia/DF, nos dias
Gteis no horario de 8h00 as 12h00 e de 14h00 as 18h00, sendo que ndo serdo
conhecidas as impugnacdes interpostas, vencidos 0s respectivos prazos legais.

5 - DOS ENVELOPES DE DOCUMENTACAO E DE PROPOSTAS DE PRECOS

5.1

A documentacdo de habilitacdo e propostas de precos serdo apresentados a
Comissdo Permanente de Licitagdo em 02 (dois) envelopes separados, lacrados e
contendo em sua parte externa e frontal, os seguintes dizeres:

ENVELOPE N.°01 - “DOCUMENTACAO”
MINISTERIO DA CIENCIA E TECNOLOGIA.
CONCORRENCIA N.°001/2010

Razao Social

CNPJ:

ENVELOPE N.° 02 - “PROPOSTA DE PRECOS”
MINISTERIO DA CIENCIA E TECNOLOGIA.
CONCORRENCIA N° 001/2010

Razao Social

CNPJ:

6 -DAHABILITACAO - ENVELOPE N° 01

6.1 Habilitacdo Juridica

6.1.1

6.1.2

6.1.3

6.1.4

Registro comercial, no caso de empresario.

Ato constitutivo, estatuto ou contrato social em vigor, devidamente registrado,
em se tratando de sociedades comerciais €, no caso de sociedades por acoes,
acompanhado de documentos de elei¢do de seus administradores.

Inscricdo do ato constitutivo, no caso de sociedades civis, acompanhada de
prova de diretoria em exercicio.

Decreto de autorizacdo, em se tratando de empresa ou sociedade estrangeira em
funcionamento no Pais e ato do Registro ou Autorizagdo para funcionamento,
expedido pelo Orgdo competente, quando a atividade assim o exigir.



6.2 Regularidade Fiscal:

6.2.1

6.2.2

6.2.3

6.2.4

6.2.5

6.2.6

Prova de inscricdo no Cadastro Nacional de Pessoas Juridicas (CNPJ).

Prova de inscricdo no Cadastro Geral de Contribuintes Estadual ou Municipal,
se houver, relativo ao domicilio ou a sede da licitante, pertinente ao seu ramo de
atividade e compativel com o objeto licitado.

Prova de regularidade perante a Fazenda Federal (Divida Ativa da Uniédo e
Receita Federal), e perante a Fazenda Estadual e a Municipal, do domicilio ou
sede da licitante, na forma da lei.

Certiddo Negativa de Débito - CND, emitida pelo Instituto Nacional de
Seguridade Social - INSS, conforme Lei 8.212/91, Art. 47, inciso I, alinea “a” e
Art. 195, 83°, da Constituicdo Federal.

Certiddo de Regularidade do Fundo de Garantia por Tempo de Servico - FGTS,
fornecida pela Caixa Econémica Federal - CEF, dentro do prazo de validade, de
acordo com a Lei 8.036/90, Art. 27, alinea “a”.

As microempresas e empresas de pequeno porte deverdo apresentar toda a
documentacdo exigida para efeito de comprovagdo de regularidade fiscal,
mesmo que esta apresente alguma restrigéo.

6.2.6.1 Havendo alguma restricdo na comprovacdo da regularidade fiscal,
sera assegurado o prazo de 2 (dois) dias uteis, cujo termo inicial
corresponderd a0 momento em que o proponente for declarado
vencedor do certame, prorrogavel por igual periodo, para a
regularizagdo da documentacdo, pagamento ou parcelamento de
débito, e emissdo de eventuais certiddes negativas ou positivas com
efeito de certiddo negativa.

6.2.6.2. A ndo regularizagdo da documentacdo no prazo previsto no subitem
anterior, implicard decadéncia do direito a contratacdo, sem prejuizo
das sanc¢des previstas no item 20 deste Edital, sendo facultado a
Administracdo convocar as licitantes remanescentes, na ordem de
classificacdo, para a assinatura do contrato, ou revogar a licitacao.

6.3. Relativos a Qualificacdo Econdmico-Financeira:

a)

balango patrimonial e demonstracdes contabeis do Gltimo exercicio social, ja
exigiveis e apresentados na forma da lei, que comprovem a boa situacao
financeira da empresa, vedada a sua substituicdo por balancetes ou balangos
provisorios, podendo ser atualizados, quando encerrados ha mais de 3 (trés)
meses da data de apresentacdo da proposta, tomando como base a variacao,
ocorrida no periodo, do INDICE GERAL DE PRECOS -
DISPONIBILIDADE INTERNA - IGP-DI, publicado pela Fundacdo Getulio
Vargas - FGV ou de outro indicador que o venha substituir.



Observacg0es: serdo considerados aceitos como na forma da lei o balango

1)

2)

3)

4)

5)

patrimonial e demonstracGes contabeis assim apresentados:

sociedades regidas pela Lei n® 6.404/76 (sociedade anénima):

- publicados em Diario Oficial; ou

- publicados em jornal de grande circulacédo; ou

- por fotocoOpia registrada ou autenticada na Junta Comercial da
sede ou domicilio da licitante.

sociedades por cota de responsabilidade limitada (LTDA):

por fotocépia do livro Diario, inclusive com os Termos de
Abertura e de Encerramento, devidamente autenticado na Junta
Comercial da sede ou domicilio da licitante ou em outro 6rgéo
equivalente; ou

fotocopia do Balango e das Demonstracdes Contabeis
devidamente registrados ou autenticados na Junta Comercial da
sede ou domicilio da licitante;

sociedades sujeitas ao regime estabelecido na Lei Complementar
n° 123, de 14 de dezembro de 2006 - Lei das Microempresas e
das Empresas de Pequeno Porte “SIMPLES”: por fotocopia do
livro Diério, inclusive com os Termos de Abertura e de
Encerramento, devidamente autenticado na Junta Comercial da
sede ou domicilio da licitante ou em outro 6rgdo equivalente; ou
fotocopia do Balango e das Demonstracdes Contabeis
devidamente registrados ou autenticados na Junta Comercial da
sede ou domicilio da licitante;

sociedade criada no exercicio em curso:

fotocdpia do Balanco de Abertura, devidamente registrado ou
autenticado na Junta Comercial da sede ou domicilio das
licitantes;

0 balanco patrimonial e as demonstracdes contabeis deverdo estar
assinadas por Contador ou por outro profissional equivalente,
devidamente registrado no Conselho Regional de Contabilidade.

b) a boa situacdo financeira sera avaliada pelos indices de Liquidez Geral (LG),
Solvéncia Geral (SG) e Liquidez Corrente (LC), resultantes da aplicacdo das
seguintes formulas:

LG

SG

LC

ATIVO CIRCULANTE + REALIZAVEL A LONGO PRAZO
PASSIVO CIRCULANTE + EXIGIVEL A LONGO PRAZO

ATIVO TOTAL
PASSIVO CIRCULANTE + EXIGIVEL A LONGO PRAZO

ATIVO CIRCULANTE
PASSIVO CIRCULANTE




c) Certiddo negativa de feitos sobre faléncia, recuperacdo judicial ou recuperacédo
extrajudicial, expedida pelo distribuidor da sede da licitante;

c.l) a certiddo, referida na alinea anterior, que ndo estiver mencionando

explicitamente o prazo de validade, somente serd aceita com 0 prazo
maximo de 30 (trinta) dias, contados da data de sua emisséo;

6.4. Qualificacdo Técnica

6.4.1

6.4.2.

6.4.3

registro ou inscri¢do na entidade profissional competente da regido a que estiver
vinculada a licitante (Conselho Regional de Nutricdo-CRN), pertinente ao seu
ramo de atividade relacionada com o objeto do presente edital;

6.4.1.1 Caso a empresa vencedora ndo seja situada em Brasilia, deverd, quando
da assinatura do contrato, apresentar o visto do Registro no CRN-DF.

Atestado(s) de Capacidade Técnica, fornecido(s) por pessoa(s) juridica(s) de
direito publico ou privado, declarando ter a licitante executado ou estar
executando a prestacdo de servicos de preparo e fornecimento de refeicdes,
compativeis e pertinentes com o objeto desta licitacéo.

Comprovagdo de Acervo Técnico referente ao profissional Nutricionista,
devidamente registrado no Conselho Regional de Nutricdo - CRN da regido
competente, com experiéncia no desenvolvimento das atividades de assisténcia
alimentar a elaboracao dos cardapios diarios abrangendo: requisicéo, producéo e
distribuicdo, acompanhamento do preparo da refeicdo, controle do
acondicionamento dos alimentos, dentre outras de responsabilidade exclusiva
deste profissional com acompanhamento dos servigos diarios nutricionais.

6.4.3.1 A comprovacdo do vinculo empregaticio referido no subitem 6.4.3
devera ser por meio de relacdo empregaticia (Carteira de Trabalho e Previdéncia
Social) ou societéria ou ainda, mediante contrato de prestacdo de servigos;

6.4.3.2 A comprovacao da responsabilidade técnica do profissional indicado
devera ser feita por meio do seu acervo técnico ou por atestado expedido por
pessoa juridica de direito publico ou privado, devidamente registrado na
entidade profissional competente, que faca explicita referéncia aos servi¢cos com
as caracteristicas descritas no subitem 6.4.3.

6.5. Documentos complementares:

6.5.1.

6.5.2

Declaracdo, sob as penalidades cabiveis, de inexisténcia de fatos supervenientes
impeditivos para a sua habilitagéo neste certame, na forma do 8§ 2°, do art. 32 da
Lei 8.666/93, alterado pela Lei n® 9.648/98, Instrucdo Normativa/MARE n° 5/95
e Decreto n° 3.722/2001, conforme modelo do Anexo VI.

Declaragdo, em conformidade com o inciso XXXIII do Artigo 7° da
Constituicdo Federal de 1988 e a Lei n® 9.854, de 27 de outubro de 1999,
regulamentada pelo Decreto n° 4.358, de 05 de setembro de 2002 — “proibigao
de trabalho noturno, perigoso ou insalubre a menores de dezoito anos e de
qualquer trabalho a menores de dezesseis anos, salvo na condigéo de aprendiz, a
partir de quatorze anos”, conforme modelo do Anexo V.



6.5.3.

6.5.4

Declaragao de vistoria emitida pelo MCT, comprovando que a licitante vistoriou
os locais dos servigos e que tomou conhecimento, por intermédio do seu
representante legal, de todas as informagdes e das condicdes locais para o
cumprimento das obrigagdes relativas ao objeto da licitagdo.

6.5.3.1. A vistoria devera ser efetuada pelo representante legal da empresa
interessada e serd acompanhada por responsavel da DIAV/MCT.

6.5.3.2. A vistoria deverd ser agendada previamente pela licitante junto a
Divisdo de Administragio Avangada — DIAV, no Setor Policial, Area
Especial 05, Quadra 03, Bloco “R”, em Brasilia/DF, telefone (61)
3411-5146.

No caso de Microempresa, Empresa de Pequeno Porte e Sociedades
Cooperativas que tenham auferido, no ano calendario anterior, receita bruta até o
limite definido nos incisos | e 11 do caput do art. 3° da Lei Complementar n°® 123,
de 14/12/2006, nela incluidos os atos cooperados e nao-cooperados, em
conformidade com o disposto no art. 34 da Lei n° 11.488, de 15/06/2007,
apresentar Declaracdo de que cumpre os requisitos estabelecidos no Art. 3° da
Lei Complementar n°® 123, de 14/12/2006, conforme modelo Anexo VI.

6.5.5 Declaracdo de Elaboragédo Independente de Proposta, conforme modelo Anexo VI deste
Edital, de acordo com o determinado na IN 02/2009, de 16/09/2009, da Secretaria de Logistica
e Tecnologia da Informacao do Ministério da Ciéncia e Tecnologia, publicada no DOU do dia

17/09/20009.

6.6. Disposicdes Gerais da Habilitacéo

6.6.1

6.6.2

6.6.3

6.6.4

6.6.5

A Empresa ou sociedade estrangeira em funcionamento no pais devera
apresentar, também, o decreto de autoriza¢ao ou o ato de registro ou autorizacéo
para funcionamento expedido pelo 6rgdo competente, quando a atividade assim
0 exigir.

N&o serdo aceitos protocolos de entrega ou solicitacdo de documento em
substituicdo aos documentos requeridos no presente Edital e seus Anexos.

Se a documentacgéo de habilitagdo ndo estiver completa e correta ou contrariar
qualquer dispositivo deste Edital e seus Anexos e, observado ainda o disposto no
subitem 21.8 deste Edital, a Presidente da Comissdo Permanente de Licitacdo
considerara a licitante inabilitada.

Documentos apresentados com a validade expirada acarretardo a inabilitagdo do
proponente. Os documentos relativos a regularidade fiscal que ndo possuirem
prazo de validade, somente serdo aceitos com data ndo excedente a 06 (seis)
meses de antecedéncia da data prevista para apresentacao das propostas.

Os documentos necessarios a habilitacdo poderdo ser apresentados em original,
por qualquer processo de cépia autenticada por meio de cartdério competente
(exceto produzido por fac-simile), ou publicacdo em 6rgdo da imprensa oficial
ou por copia, desde que acompanhados dos originais, para conferéncia pelo
Presidente da Comissdo Permanente de Licitag&o.



6.6.6

6.6.7

6.6.8

Apbs a fase de habilitacdo ndo cabe desisténcia de proposta, conforme o § 6°, do
art. 43, da Lei n° 8.666/93, salvo por motivo justo decorrente de fato
superveniente e aceito pela Comissdo Permanente de Licitacéo.

A comprovacdo da habilitacdo juridica, da regularidade fiscal e da qualificacao
econémico-financeiro, na forma e condicOes estabelecidas nos subitens 6.1 e
6.2, ¢ nas alineas “a” e “b” do subitem 6.3, podera ser feita por meio de consulta
on-line ao Sistema de Cadastro Unificado de Fornecedores — SICAF, nos termos
do Decreto 3.722/01, com as alteracdes impostas pelo Decreto 4.485/02 e da IN
MARE 05/95, assegurada a licitante ja cadastrada o direito de apresentar a
documentacdo atualizada e regularizada na propria sessao.

As empresas ndo cadastradas no SICAF, que apresentarem CRC valido, deverao
apresentar, também, todos os demais documentos.

7 - DA PROPOSTA DE PRECOS - ENVELOPE N° 02

7.1 A Proposta de Precos devera ser apresentada:

711

7.1.2

7.1.3

714

7.15

7.1.6

7.1.7

7.2

7.3

em 01 (uma) via, impressa em papel timbrado da licitante, em lingua
portuguesa, salvo quanto as expressdes técnicas de uso corrente, redigida com
clareza, sem emendas, rasuras, acréscimos ou entrelinhas, devidamente datada,
assinada e rubricadas todas as folhas pelo representante legal da licitante
proponente, conforme modelo de Proposta comercial — Anexo 111 deste Edital;

com o preco da refeicdo (por quilo), devendo estar inclusos: o fornecimento de
01 (uma) sobremesa, um refresco, café ou cha, conforme exigéncias constantes
no Anexo | — Termo de Referéncia;

com precos unitarios para lanches e bebidas, especificados no Anexo Il do
Edital — Planilha de Custo;

com Prec¢o Global (PG), encontrado mediante aplicacdo da formula constante do
item 10 do Termo de Referéncia — Anexo | do Edital,

com a identificacdo da licitante, indicando a Razdo Social, enderecgo, cidade,
UF, CEP, telefone/Fax, nimero do CNPJ/MF, Banco, Agéncia, nimero da
conta-corrente e praca de pagamento.

com declaracdo expressa de que nos precos cotados estdo incluidas todas as
despesas, de qualquer natureza incidentes sobre o objeto desta licitacdo.

Prazo de validade, ndo inferior a 60 (sessenta) dias, contados da data de abertura
desta Concorréncia.

A Comissdo Permanente de Licitacdo poderd, caso julgue necessario, solicitar
maiores esclarecimentos sobre a composicdo dos precos propostos.

Declaragéo de total conhecimento e concordancia com os termos deste Edital.

731 A falta de declaragdo pressupbe aceitacdo das condicOes
estabelecidas.



8- DA

REUNIAO PARA  RECEBIMENTO DOS ENVELOPES DE

DOCUMENTACAO E DE PROPOSTAS DE PRECOS E DOS PROCEDIMENTOS
DO JULGAMENTO

8.1

8.2

8.3

8.4

8.5

8.6

8.7

8.8

8.9

A abertura da presente Concorréncia dar-se-a4 na data, horario e local indicados
no preambulo deste Edital, devendo ser observado os procedimentos dos
subitens seguintes.

Apols o recebimento dos documentos de Habilitacdo e Proposta de Precos,
nenhum outro sera aceito, assim como nao se admitirdo, quaisquer adendos ou
alteragdes nos documentos e propostas entregues.

Seguindo a ordem de apresentacdo, proceder-se-a a abertura dos envelopes de
Documentagdo de habilitagdo e consultado o SICAF, devendo a Comisséo e
licitantes presentes rubricar os documentos e o relatorio do SICAF.

Na fase de habilitacdo, a reunido podera ser suspensa, a critério da Comisséo
Permanente de Licitacdo, para anélise da documentagéo.

Ocorrendo a hipotese prevista no subitem anterior, os envelopes contendo as
propostas de precos, devidamente lacrados, serdo rubricados pelos membros da
Comissdo Permanente de Licitacdo e licitantes presentes, ficando sob a guarda
da Comissao até posterior deciséo.

Ultrapassada a fase de habilitacdo e abertas as propostas, ndo mais cabera
desclassificacdo por motivo relacionado com a fase habilitatéria, salvo em razéo
de fatos supervenientes ou sO conhecidos ap6s o julgamento e aceitos pela
Comissdo Permanente de Licitacéo.

Caso a reunido nédo seja suspensa, a Comissao Permanente de Licitacdo, tendo
comunicado o resultado de habilitacdo e se presente todos 0s prepostos das
licitantes e ndo havendo recurso, ou havendo desisténcia expressa de sua
apresentacdo, registrard o fato e o resultado em Ata, podendo dar
prosseguimento a reunido, com a abertura dos Envelopes n® 02 (Propostas de
Precos), devendo a referida Comissdo e o0s representantes das licitantes
rubricarem todas as propostas de pregos.

Serdo devolvidos aos representantes das empresas consideradas inabilitadas os
envelopes contendo as Propostas de Precos, desde que ndo tenha havido recurso
ou apds sua denegacdo. No caso das inabilitadas se recusarem a receber 0s
envelopes de propostas ou se estiverem ausentes, tal situacdo ficara consignada
em Ata e os referidos envelopes ficardo a disposi¢do das mesmas, na sala 140 da
Sobreloja do Bloco E da Esplanada dos Ministérios, Edificio do MCT, durante o
periodo de 20 (vinte) dias. Findo este prazo, a Administracdo ndo terd nenhuma
responsabilidade sobre o seu teor.

Se todas as licitantes forem inabilitadas ou todas as propostas forem
desclassificadas, o Ministério da Ciéncia e Tecnologia - MCT podera fixar o
prazo de 08 (oito) dias Uteis, para apresentacdo de nova documentacao ou outras
propostas, escoimadas das causas que as inabilitaram ou desclassificaram.



9 - DO JULGAMENTO DAS PROPOSTAS DE PRECOS

9.1

9.2

Onde:

PQR =

O critério de julgamento sera exclusivamente o de menor preco global (PG),
nos termos do inciso | do § 1° do art. 45 da Lei n.° 8.666/93.

Ap0s analisar a conformidade das propostas com o estabelecido neste Edital sera
levado em consideracdo, para efeito de julgamento da proposta mais vantajosa, 0
preco global, obtido por meio da seguinte formula:

2(POR)+ 1T (MIH)+1 MB)+1(MS) = PG
5

preco do quilo da refeicdo (peso 2);

ML = média aritmética simples dos pregos unitarios dos lanches (peso 1);
MB = média aritmética simples dos precos unitarios das bebidas (peso 1);
MS = média aritmética simples dos precos unitarios das sobremesas (peso 1); e

PG = preco global (média aritmética ponderada dos itens).

9.3
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9.5

Se duas ou mais propostas em absoluta igualdade de condicdes ficarem
empatadas, a decisdo serd por sorteio, em ato publico, para o qual todas as
licitantes serdo convocadas, vedado qualquer outro processo.

O critério de aceitabilidade dos pregos maximos que o MCT admite, sdo 0s
fixados na Planilha de formacdo de precos maximos aceitaveis pelo MCT,
Anexo “C” do Termo de Referéncia.

Em caso de ocorréncia de participacdo de licitante que detenha a condicdo de
microempresa ou de empresa de pequeno porte nos termos da Lei
Complementar n° 123, de 14 de dezembro de 2006, e ndo sendo a proposta
valida classificada em primeiro lugar de empresa desse porte, serdo adotados 0s
seguintes procedimentos:

9.5.1 sera assegurado, como critério de desempate, preferéncia de contratacdo
para as microempresas e empresas de pequeno porte, entendendo-se por
empate aquelas situacbes em que as propostas apresentadas pelas
microempresas e empresas de pequeno porte sejam iguais ou até 10%
(dez) por cento superiores a proposta mais bem classificada;

9.5.2 Para efeito do disposto no subitem acima, ocorrendo o empate, proceder-
se & da seguinte forma:

I — a microempresa ou empresa de pequeno porte mais bem classificada
serd convocada para apresentar nova proposta no prazo maximo de 1
(uma) hora apés solicitacdo do Presidente da CPL, sob pena de
precluséo;

Il —a microempresa ou empresa de pequeno porte mais bem classificada
podera apresentar proposta de pregos inferior aquela considerada
vencedora do certame, situacdo em que serd adjudicado em seu favor o
objeto licitado;



9.6

9.7

9.8

9.9

1l — ndo ocorrendo a contratagdo da microempresa ou empresa de
pequeno porte, na forma do inciso anterior, serdo convocadas as
remanescentes que porventura se enquadrem na hipGtese do subitem
9.5.1, na ordem classificatoria, para o exercicio do mesmo direito;

IV - no caso de equivaléncia de valores apresentados pelas
microempresas e empresas de pequeno porte que se encontrem
enquadradas no subitem 9.5.1, sera realizado sorteio entre elas para que
se identifique aquela que primeiro podera apresentar a melhor oferta;

a) na hipdtese da ndo contratacdo nos termos previstos no subitem 9.5.1
0 objeto licitado sera adjudicado em favor da proposta originalmente
vencedora do certame;

b) o disposto neste subitem somente se aplicara quando a melhor oferta
inicial ndo tiver sido apresentada por microempresa ou empresa de
pequeno porte.

Serédo desclassificadas as propostas elaboradas em desacordo com os termos deste
Edital, que se opuserem a quaisquer dispositivos legais vigentes, com menor preco
medio final superior ao limite maximo fixado no Anexo “C” do Termo de
Referéncia — Anexo | do Edital, ou com precos manifestamente inexequiveis, assim
considerados aqueles que ndo venham a ter demonstrado sua viabilidade por meio
de documentacdo que comprove que a composicdo de seus precos sdo coerentes
com os de mercado.

Para os efeitos do disposto no subitem 9.6 consideram-se manifestamente
inexequiveis, as propostas cujos valores sejam inferiores a 70% (setenta por cento)
do menor dos seguintes valores:

a) média aritmética dos valores das propostas superiores a 50% (cinglienta por
cento) do valor orgado pela administracéo, ou;

b) valor or¢ado pela administracéo.

N&do serd levada em consideracdo, para efeito de julgamento, a proposta que
contenha vantagem ndo prevista nesta Concorréncia.

O resultado do julgamento final deste procedimento serd divulgado mediante
publicacdo no Diario Oficial da Unido, ou, se presentes todos os prepostos das
licitantes, na reunido em que a Comissao tome a respectiva deciséo, lavrando-se em
ata todos os atos relativos a sesséo.

10 - DOS RECURSOS

10.1

10.2

E admissivel recurso em qualquer fase da licitacdo e das obrigacBes dela
decorrentes, no prazo de 05 (cinco) dias Uteis, a contar da data da intimag&do do
ato ou da lavratura da ata, nos casos previstos no art. 109 da Lei n.° 8.666/93.

Os recursos serdo dirigidos a Coordenadora-Geral de Recursos Logisticos, por
intermédio do Presidente da Comissdo Permanente de Licitacdo, o qual podera



reconsiderar sua decisdo, no prazo de 05 (cinco) dias Uteis ou nesse prazo,
encaminha-lo devidamente instruido para apreciacao e decisdo.

10.3 Os recursos deverdo ser protocolados no Protocolo Geral/MCT, situada na
Esplanada dos Ministérios Bloco "E", térreo, sala 28, em Brasilia/DF, nos dias
Uteis no horério de 8:30 as 12:00 e de 14:00 as 18:00 horas.

10.4 N&o serdo conhecidos os recursos interpostos apds vencidos 0s respectivos
prazos legais.

11 - DA HOMOLOGACAO E ADJUDICACAO

11.1. Decididos os recursos eventualmente interpostos, o processo licitatorio sera
submetido ao Subsecretario de Planejamento, Orcamento e Administracdo, para
que se proceda a devida homologacéo e consequiente adjudicacdo do objeto
licitado a licitante vencedora.

12 - DAS OBRIGACOES DA CEDENTE

12.1 As obrigagdes da Cedente constam no Item 5 do Termo de Referéncia e na
minuta de contrato, Anexos | e V deste Edital, respectivamente.

13 — DAS OBRIGACOES DA CESSIONARIA

13.1  As obrigacOes da Cessionaria constam do Item 4 do Termo de Referéncia e na
minuta de contrato, Anexos | e V deste Edital, resspectivamente.

14 — DAS BENFEITORIAS

141 As benfeitorias somente poderdo ser realizadas, mediante autorizacdao da
CEDENTE, ficando incorporadas ao imovel, sem que assista a CESSIONARIA
o direito de reteng&o ou indenizacdo sob qualquer titulo.

15— DAS DESPESAS

15.1 A CESSIONARIA devera arcar com as seguintes despesas, durante a vigéncia
do contrato:

15.1.1 Recolher mensalmente, até o 5° (quinto) dia Gtil do més, a titulo de Taxa
de Utilizag&o do espaco, a importancia de R$ 1.907,16 (hum mil, novecentos e
sete reais e dezesseis centavos) estando englobado neste valor o consumo de
agua e energia elétrica, entregando a copia do comprovante do recolhimento -
GRU ao fiscal do Contrato;

15.1.2 Ressarcir ao MCT, mensalmente, até 05 (cinco) dias Uteis, a contar da
notificacdo feita pela Administracdo, o valor correspondente ao total da conta de
telefone disponibilizado pelo MCT e instalado no restaurante/lanchonete,
entregando a copia do comprovante do recolhimento - GRU ao fiscal do
Contrato;



15.2

15.1.3 Arcar com as despesas de consumo de gas, ficando o seu abastecimento,
controle e estoque sob sua inteira e exclusiva responsabilidade, assim como se
houver problema técnico a ser resolvido. Quando do abastecimento devera ser
acionada a equipe de brigada de incéndio do MCT para acompanhamento, sob
pena da ndo realizacdo do servico.

As contas telefonicas deverdo ser ressarcidas em sua totalidade, e variam de
acordo com o consumo da prépria Cessionéria.

16 — DAS INSTALACOES DO CEDENTE

16.1

16.2

Na assinatura do Contrato, a CESSIONARIA assinara Termo de Guarda e
Responsabilidade das instalagbes da CEDENTE, para uso restrito ao seu
cumprimento da execucdo do objeto contratado.

Qualquer dano ou avaria as instalagdes da CEDENTE, por culpa ou dolo da
CESSIONARIA, seus prepostos ou empregados, esta devera promover, as suas
custas, o(s) reparo(s) necessario(s) devidamente aprovado(s) pela CEDENTE.

17 - DA GARANTIA

171

17.2

17.3

17.4

17.5

17.6

A licitante vencedora, de acordo com o disposto no art. 56 da Lei n° 8.666/1993,
prestara garantia, no prazo de 05 (cinco) dias Uteis a contar da data da assinatura
do Contrato, no valor total de R$ 1.114,29 (hum mil, cento e quatorze reais e
vinte e nove centavos), referente a 5% (cinco por cento) do valor anual da taxa
de ocupacdo, podendo a cessionaria optar por uma das seguintes modalidades
abaixo:

a) caucdo em dinheiro ou titulos da divida publica;
b) seguro — garantia; ou
¢) fianca bancaéria.

No caso de caucdo em dinheiro, o depdsito devera ser efetuado em qualquer
agéncia de instituicdo financeira (Banco), mediante deposito a crédito da
Cedente.

Caso a opcdo seja por utilizar titulo da divida publica como garantia, estes
deverdo ter sido emitidos sob a forma escritural, mediante registro em sistema
centralizado de liquidacéo e de custddia autorizado pelo Banco Central do Brasil
e avaliados pelos seus valores econémicos, conforme definido pelo Ministério
da Fazenda.

A garantia, se prestada na forma de fianca bancaria ou seguro-garantia, devera
ter validade, no minimo, de 15 (quinze) meses a contar da data de assinatura do
Contrato.

No caso de garantia na modalidade de Carta de Fianca, devera constar da mesma
expressa renuncia pelo fiador, aos beneficios do art. 827 do Codigo Civil.

A Cessionaria terd sua garantia liberada ou restituida ap6s o cumprimento
integral de todas as obrigacOes contratuais assumidas, ou devido a rescisédo do



contrato por acordo entre as partes.

18 - DO TERMO DE CONTRATO DE CESSAO

18.1.

18.2.

18.3

18.4.

18.5.

18.6.

18.7.

Apdbs a homologacdo do resultado do certame licitatério e adjudicacdo do seu
objeto, serd convidada a licitante vencedora, formalmente, para retirar o
instrumento contratual respectivo e a restitui-lo devidamente assinado por seu
representante legal, consoante estabelecido em seus atos constitutivos,
observado para esse efeito o prazo de 05 (cinco) dias Uteis.

Se a vencedora recusar-se a assinar o Contrato, a Cedente, na forma do § 2°, do
art. 64, da Lei n° 8.666/93, convocard as licitantes remanescentes, respeitando a
ordem sequencial de classificacdo, mantidas as condi¢cdes de preco e prazo da
licitante vencedora e as demais exigéncias a estas feitas em razdo do que dispde
esta Concorréncia.

18.2.1. A recusa injustificada da adjudicataria em assinar, aceitar ou retirar o
Contrato dentro do prazo prescrito, acarretara a empresa a perda do
direito a contratacdo, sujeitando-se as penalidades estabelecidas neste
Edital e no art. 81 da Lei n° 8.666/93.

Para assinatura do contrato sera exigida a apresentacdo de instrumento publico
de procuracdo ou de instrumento particular com firma reconhecida do
representante que ird assina-lo, onde comprove a outorga de poderes, na forma
da lei. Em sendo socio, proprietario, dirigente ou assemelhado da empresa,
devera apresentar cOpia do respectivo estatuto ou contrato social, no qual
estejam expressos seus poderes para exercer direitos e assumir obrigacGes em
decorréncia de tal investidura.

A formalizacdo do ato de contratacdo serd precedido de consulta prévia a
cadastros da Administracdo Publica (SICAF), com a finalidade de verificar se
encontra a adjudicataria em situacdo regular, constituindo a verificacdo de
quaisquer pendéncias justo impedimento para a celebracdo do contrato, por
culpa da licitante vencedora, ensejando a aplicacdo das penalidades previstas
neste Edital, na Lei 8.666/93 e na anexa minuta de contrato.

18.4.1. Como condicdo para a celebracdo do Contrato, a licitante vencedora
dever4d manter as mesmas condi¢bes de habilitacdo exigidas na
licitacdo.

O fornecimento e os servicos pretendidos deverdo ser executados em estrita
conformidade com as prescrigdes deste Edital e seus Anexos, que sdo dele partes
integrantes e inseparaveis.

Decorridos 60 (sessenta) dias da data de entrega das propostas, caso ndo ocorra
a convocagdo para assinatura do termo de Contrato, ficam as licitantes liberadas
dos compromissos assumidos.

Qualquer entendimento relevante entre a CEDENTE e a CESSIONARIA sera
formalizado por escrito e também integrara o Contrato.



18.8 A CESSIONARIA esta obrigada a aceitar, nas mesmas condicdes contratuais,
acréscimos ou supressdes por parte da Administracdo, até o limite permitido no
§ 1°do art.65, da Lei n° 8.666/1993.

18.9 O prazo de vigéncia do Contrato serd de 12 (doze) meses e iniciar-se-a na data
de sua assinatura, podendo ser prorrogado, de acordo com o art. 57, inciso Il, da
Lei n® 8.666/93.

18.10 Independentemente de transcricdo fardo parte integrante do Contrato, este
Edital, seus Anexos e a proposta apresentada pela CESSIONARIA.

18.11 A CESSIONARIA guando convocada para assinatura do Contrato de Cessdo de
Uso devera apresentar alvara de funcionamento.

19 - DO REAJUSTE

19.1. Os pregos contratados referentes ao fornecimento de refeigdes e lanches poderao
ser reajustados, visando a adequacdo aos precos de mercado, desde que
solicitado pela CONTRATADA e que seja observada a periodicidade anual,
tendo como limite maximo a variacdo acumulada do indice Geral de Precos —
Disponibilidade Interna (IGP-DI), coluna 2, publicada pela Fundagdo Getulio
Vargas.

20 - DAS SANCOES ADMINISTRATIVAS

20.1 Pela inexecucdo total ou parcial do objeto desta Concorréncia, 0 MCT podera,
garantida a prévia defesa, aplicar a licitante vencedora, sem prejuizo das
previstas no Anexo “A” do Termo de Referéncia — Anexo | do Edital, as
seguintes sancoes:

a) adverténcia;

b) multa, conforme disposto no Anexo “A” do Termo de Referéncia —
Anexo I do Edital - Tabela de Multas, deste Edital;

c) suspensdo temporaria do direito de participar em licitacbes e

impedimento de contratar com a Administracdo do MCT pelo prazo de
até 02 (dois) anos;

d) declaracdo de inidoneidade para licitar ou contratar com a
Administracdo Puablica, enquanto perdurarem os motivos determinantes
da punicdo, ou até que seja promovida a reabilitacdo perante a prdpria
autoridade que aplicou a penalidade, que sera concedida sempre que a
licitante ressarcir a Administragdo do MCT pelos prejuizos resultantes, e
apos decorrido o prazo da sancao aplicada com base na alinea anterior.

20.1.1 A licitante vencedora estara sujeita, também, as penalidades citadas no
item anterior se:

a) néo apresentar a garantia de que trata o item 17 deste Edital,
b) atrasar, sem justificativa, o inicio da execucdo dos servigos; e,



20.2

20.3

20.4

20.5

c) executar os servicos em desacordo com o estabelecido neste Edital e
seu Anexos.

No processo de aplicacdo da sancdo administrativa € assegurado o direito ao
contraditorio e a ampla defesa, facultada a defesa prévia do interessado no
respectivo processo, no prazo de cinco dias Uteis.

As sanc¢des previstas nas alineas “a”, “c”, e “d”, do subitem 20.1, podera ser
aplicada juntamente com as alineas “b”.

O valor das multas aplicadas devera ser recolhido no prazo de cinco dias, a
contar do recebimento da notificacéo.

Se o valor da multa ndo for pago, ou depositado, sera automaticamente
descontado do valor da garantia previsto no item 17.

21 - DAS DISPOSICOES GERAIS

21.1

21.2

21.3

21.4

21.5

21.6

21.7.

N&o havendo expediente na data marcada, a sessdo sera realizada no primeiro
dia atil subsequente, no mesmo local e hora, salvo motivo de for¢a maior ou
qualquer outro fato imprevisivel.

A simples apresentacdo das propostas implica integral e irretratavel aceitacao
dos termos e condigbes estabelecidas neste Edital, bem como pleno
conhecimento das condi¢des de execucao do objeto.

A contagem dos prazos estabelecidos neste Edital, conforme se trate de
impugnacao, recurso, representacdo ou pedido de reconsideragdo, sera feita em
dias uteis e dela sera excluida a data de inicio e incluida a data do vencimento.

A eventual alteracdo deste Edital em data anterior aquela fixada para abertura
implicara fixacdo de outra data e o novo texto tera divulgagdo idéntica a que for
dada a este, exceto quando, inquestionavelmente, a alteracdo ndo afetar a
formulacéo das propostas.

As decisdes da Comissdo Permanente de Licitagdo, referentes ao julgamento
deste procedimento, serdo consideradas definitivas somente ap0s sua
homologac&o e seu objeto adjudicado pela Autoridade superior do Ministério da
Ciéncia e Tecnologia — MP.

Antes da homologacédo desta Concorréncia, sera, obrigatoriamente, consultado o
CADIN — CADASTRO INFORMATIVO DOS CREDITOS NAO QUITADOS
DE ORGAOS E ENTIDADES FEDERAIS, conforme dispde a Lei n° 10.522,
de 19/07/2002, publicada no D.O.U. do dia 23/07/2002, Sec¢éo I.

Ao Ministério da Ciéncia e Tecnologia - MCT fica reservado o direito de
revogar esta licitacdo por razdes de interesse publico decorrente de fato
superveniente devidamente comprovado, pertinente e suficiente para justificar
tal conduta, devendo anula-la por ilegalidade, de oficio ou por provocacdo de
terceiros, mediante parecer escrito e devidamente fundamentado.



21.8

21.9

21.10

21.11

21.12.

21.13

E facultada & Comissdo Permanente de Licitacdo ou autoridade superior, em
qualquer fase da licitacdo, a promocéo de diligéncia destinada a esclarecer ou
complementar a instrucdo do processo, vedada a inclusdo posterior de
informacdo que deveria constar obrigatoriamente da proposta (Lei n° 8.666/93,
art. 43, 8 3°).

A Justica Federal - Secdo Judiciaria do Distrito Federal - é o foro competente
para solucionar os litigios decorrentes deste Edital, ficando excluido qualquer
outro, por mais privilegiado que seja.

Os casos omissos serdo resolvidos pela Comissdo Permanente de Licitacdo, que
decidird com base na legislagéo vigente.

Qualquer pedido de esclarecimento em relacdo a eventuais duvidas na
interpretacdo do presente Edital podera ser encaminhado ao Presidente da
Comissao de Licitacdo pelo e-mail: dilc@mct.gov.br

As respostas aos pedidos de esclarecimentos formulados serdo divulgadas
mediante publicacdo de nota na pagina web do COMPRASNET, no endereco
www.comprasnet.gov.br, ficando as empresas interessadas em participar do
certame obrigadas a acessa-la para a obten¢édo das informacdes prestadas.

O Edital e seus Anexos estdo disponibilizados no endereco eletrdnico
www.comprasnet.gov.br, e podera ser retirado na Coordenacdo de Licitagdes,
Contratos e Compras, sita na Esplanada dos Ministérios, Bloco “E”, sobreloja,
sala 140, de segunda a sexta-feira, no horario comercial compreendido entre as
08:00 as 12:00 e 14:00 as 17:45 horas.

Brasilia/DF, 03 de novembro de 2010.

ELENICE DA SILVA SOUSA SANTOS
Presidente da CPL
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1.1.

2.1.

3.1.

3.2.

3.3.

3.4.

ANEXO |

TERMO DE REFERENCIA
OBJETO

Contratagdo de empresa especializada na exploragdo de restaurantes com servigo do tipo
“self service” e lanchonete, mediante cessdo de uso de area propria, com a utilizagdo das
instalacdes ja existentes neste Ministério da Ciéncia e Tecnologia, localizada no Bloco
“Q” do Setor Policial Sul, Area Especial 05, Quadra 03, em Brasilia/DF.

JUSTIFICATIVA

A presente CESSAO visa suprir as necessidades alimentares dos servidores e prestadores
de servico do Ministério da Ciéncia e Tecnologia e 6rgdos conddminos, que estdo
alocados no Complexo do Setor Policial Sul, sendo este local isolado das areas destinadas
a estabelecimentos comerciais que exploram os servigos de restaurantes e lanchonetes,
proporcionando melhores condi¢des para acesso a servigos de restaurante e lanchonete no
proprio local de trabalho, com comodidade; qualidade, e com pregos compativeis com os
servicos similares prestados em outros orgaos publicos, evitando que esses usudrios
tenham que procurar por essa prestacdo de servigos em locais mais distantes, e evitando
que os mesmos nao fiquem expostos a mudangas climaticas, nem tampouco perderem
tempo em deslocamentos nos hordrios de “rush” no transito, para procura desses
Servigos.

EXECUCAO DOS SERVICOS

Os servigos serao prestados pela empresa vencedora no decurso das 07h30min as
17h30min, nos dias uteis em que haja expediente normal no Ministério, e deverdo atender
da seguinte maneira:

3.1.1. asrefei¢Oes dos restaurantes serdo servidas entre 11h30min ¢ 15h;

3.1.2. o servigo da lanchonete devera ser disponibilizado, ininterruptamente durante o
periodo compreendido entre 7h30min e 17h30min, nos dias de funcionamento
do Ministério da Ciéncia e Tecnologia, ou de seus condéminos; e

3.1.3. dispor do servico de entrega dos produtos ofertados na lanchonete, devendo
efetuar a entrega de qualquer item sem acréscimo no prego.

Os servicos compreendem, obrigatoriamente, refeicdes do tipo “self service”
(restaurantes) e fornecimento de lanches (lanchonete).

Os alimentos oferecidos no restaurante deverao ser servidos imediatamente apos o seu

preparo, a ser realizado nas dependéncias do Complexo Administrativo do Setor Policial

Sul, observando a Tabela de Alimentos para a composi¢do do cardapio minimo, constante
2 b

no subitem “3.8” do presente Termo de Referéncia.

O horario de funcionamento dos restaurantes/lanchonetes e a programacdo basica do
cardapio, poderao sofrer alteragdes de acordo com a necessidade estabelecida pelo MCT,
desde que, previamente acordada entre as partes;



3.5. A demanda
descrita:

a)

service”; e
b)

3.5.1.

diaria estimada de refeigoes/lanches servidos no Ministério é a abaixo

aproximadamente 270 (duzentos e setenta) refeigdes no sistema “self-

aproximadamente 200 (duzentos) clientes atendidos na lanchonete.

a indicacdo dos quantitativos nos itens acima ndo constitui qualquer

compromisso presente ou futuro por parte do MCT, que ndao poderda ser
responsabilizado, também, por variacdes na quantidade de refeicdes ou lanches
a serem servidos pela licitante vencedora.

3.6.

Em atendimento as legislacdes vigentes, ¢ expressamente proibida a comercializagdo de

bebida alcodlica de qualquer natureza e de cigarro ou congéneres, nas dependéncias da

lanchonete e restaurante.

3.7. Asrefei¢des deverdo ter, no minimo, a seguinte composicao:

ITEM COMPONENTES
2 tipos de vegetais folhosos;
2 tipos de vegetais crus ndo-folhosos;
Saladas (10 variedades 2 ti’pos d.e vegetais cozidos, um deles podera ser um
.. tubérculo;
diariamente)

2 tipos de salada composta (mais de trés componentes)
com ou sem maionese ou outro molho especial;

2 tipo de leguminosas.

Molhos (diariamente)

1 opcdo tipo vinagrete;

1 op¢do a base de maionese.

Acompanhamentos
(diariamente)

quentes

Arroz branco;

3 variedades de
longo tipo 1)

Arroz(grao

Arroz composto ou risotos (com legumes, a grega,
galinhada, arroz carreteiro, etc.);

Arroz integral.

2 variedades de Feijao
(carioquinha, preto, de corda, jalo,
branco, roxo, fradinho, etc.)

Feijao simples;

Feijao com proteina animal (bacon. lingiiica, etc.).

Pratos Principais Protéicos (3
variedades diariamente, sendo uma
grelhada com peso minimo de 180g
depois de pronto)

1 op¢do de carne vermelha bovina;

1 op¢do de pescado em posta ou fil¢;

1 op¢do de carne de aves;

1 opcao de carne suina.

Pratos Vegetarianos variedade

diariamente)

(1

Prato vegetariano a base de soja.

Guarnigoes (3 variedades diariamente)

1 opg¢do de vegetal cozido ou refogado;

1 op¢do de massa;

1 op¢do a base de, frituras, farofa, purés ou tubérculos, etc.

Assados (1 variedade)

1 opcao de carne, peixe ou torta, etc.

Sobremesas
Obs.: necessariamente uma dietética
(para atender pessoas diabéticas)

Doces — pavés, tortas, pudins, doce em caldas, mousses,
etc. em porgao/fatia.

Frutas: mamao, laranja, mac¢a, banana, melancia, uva, etc.
em unidade/fatia.




Bebidas

refresco: sabores variados, além de 1 (um) sabor do tipo
dietético (sem acucar), devendo diversificar as opgdes no
decorrer da semana, e ser servido em copo de 300ml;

café, cha, leite com canela ou leite caramelado (com e
sem agucar): deverdo estar disponibilizados em garrafas
térmicas, devidamente identificadas, ficando a disposi¢do
do usudrio, em local proximo a saida do restaurante.

Agua mineral: devera ser acondicionada em garrafao de
20 (vinte) litros e colocada em suporte refrigerador,
ficando a disposicao do usuario, em local proximo a saida

do restaurante.

3.8.

3.9.

3.10.

3.11.

3.12.

3.13.

3.14.

3.15.

3.16.

O cardapio deverda obedecer, em todas as fases, as técnicas corretas de culinaria,
proporcionando alimentacdo sauddvel e adequadamente temperada, respeitando as
caracteristicas proprias de cada integrante, assim como os diferentes fatores de
modificagdo—fisico, quimico e bioldgico, visando assegurar a preservacao dos nutrientes
de cada alimento.

Na elaboracdo do carddpio semanal, deverd ser levado em consideracdo os alimentos
definidos no item “3.7”, vedada a repeticdo exaustiva das refeicoes e sobremesas
servidas, o mesmo deverd ser entregue a fiscalizacdo com antecedéncia de uma semana,
para a divulgacdo na Intranet.

As refeigdes deverdo ser servidas em condi¢des sadias, preparadas com géneros de
primeira qualidade, com 6tima apresentagdo e sabor agradavel, dentro das exigéncias de
higiene e técnicas culinarias, de acordo com os cardapios elaborados pelo(a) nutricionista
da CONTRATADA, cujo cardapio semanal devera ser divulgado em quadro afixado no
local, para conhecimento dos usuarios, apos aprovacgao pela fiscalizagao.

Nao serdo considerados pratos principais, preparagdes nas quais carnes brancas ou
vermelhas ndao seja o ingrediente principal, tais como arroz de carreteiro, galinhada,
lasanhas, e outros.

As carnes deverdo ser servidas totalmente isentas de nervuras, gorduras e aparas.

Outras bebidas e sobremesas, nao incluidas no valor da refei¢ao, conforme consta do item
“3.8”, poderdo ser servidas e cobradas a parte, por unidade, devendo cada sobremesa ser
acondicionada em embalagem apropriada e descartavel.

Os variados tipos de saladas, assim como as sobremesas, deverdo ser colocados em
balcao frigorifico refrigerado e deverao estar dispostas de modo que o consumidor possa
se servir conforme sua preferéncia.

Estardo inclusos no preco da refei¢do (por quilo), 1 (uma) sobremesa e 1 (um) refresco,
podendo ser cobrado ao usuario o excedente a esta quantidade.

A CONTRATADA devera colocar a disposi¢ao dos usuarios em recipientes apropriados
vinagre, azeite puro, molho shoyo e molho de pimenta, além de sal de cozinha e palitos
embalados individualmente e, ainda, guardanapos em papel absorvente e macio nas
dimensdes minimas 24 x 23,5 cm, em quantidades suficientes ao pleno atendimento a
demanda diéria existente.




3.17. Quando do inicio da execucao dos servigcos, a CONTRATADA devera fornecer talheres,
confeccionados em ago inoxidavel; copos de vidro, pratos; bandejas em pléstico em PVC,
todos de boa qualidade e em condi¢des de uso.

3.18.

3.19.

3.20.

Os talheres (garfos e facas ou colheres) deverdo estar em jogos embalados

individualmente em material plastico.

A embalagem descartavel, para transporte de refeicdes (marmitex), podera ser cobrada do
usuario, a parte, e devera ser acompanhado dos respectivos talheres descartaveis.

Os lanches e bebidas deverao ser servidos diariamente e ter, no minimo, os seguintes

itens:

LANCHES

Sanduiche de queijo

Pao francés ou pdo de forma, quente ou frio, a
critério do consumidor, com no minimo 2 (duas)
fatias de queijo.

Sanduiche de presunto

Pao francés ou pao de forma, quente ou frio, a
critério do consumidor, com no minimo 2 (duas)
fatias de presunto.

Sanduiche misto

Pao francés ou pdo de forma, quente ou frio, a
critério do consumidor, com no minimo 2 (duas)
fatias, sendo 1(uma) de queijo e 1 (uma) presunto.

Sanduiche natural

Frango, ricota, atum, salada, peito de peru, presunto,
etc.

Hamburgueres

Em pao especifico, tipos variados (cheesburguer,
cheesburguer salada, eggsburguer, hamburgue
salada), contendo hamburgueres com no minimo
50g de carne bovina ou carne de frango.

P3ao com manteiga

Pao francés, ndo inferior a 50 gramas, quente ou
frio, a critério do consumidor.

P3ao com ovo

Pao francés, ndo inferior a 50 gramas, com ovo frito
na chapa.

Pao de queijo

Por¢ao com 5 unidades mini ou unidade nao inferior
a 80 gramas.

Salgados fritos e assados

Minimo de 5 tipos entre frios e assados (Obs.: os
salgados nao poderdo ter peso inferior a 100
gramas).

Bolos diversos

Fatia com peso minimo de 100 gramas.

Tortas doces

Fatia com peso minimo de 100 gramas.

Tortas salgadas

Fatia com peso minimo de 100 gramas.




BEBIDAS

Leite Copo de 300 ml.
Cafezinho Xicara de 50 ml.
Café com leite Copo de 300 ml.
Chocolate Quente ou frio Copo de 300 ml.
Cha Xicara de 250 ml.
Refrigerante Lata de 350 ml.
Agua Mineral com gés Unidade (330ml)
Agua Mineral sem gis Unidade (330ml)
Suco natural e em polpa de frutas | Copo de 300 ml e 500 ml.
(diversos sabores)
Vitaminas de frutas (diversos Copo de 300 ml
sabores)

3.21.

3.22.

3.23.

3.24.

3.25.

3.26.

4.1.

4.2.

Todos os lanches deverdo ser preparados por pessoas capacitadas, cuja operagdo de
preparo de salgados, pratos rapidos, sanduiches, bolos, etc., devera ser efetuada,
obrigatoriamente, no dia correspondente a venda direta destes produtos aos usuarios.

Podera ser suspenso o fornecimento de qualquer item oferecido, tanto na lanchonete
quanto no restaurante, que nao tenha aceitagdo minima junto aos usuarios.

Os sanduiches e demais lanches deverdo ser preparados com ingredientes de primeira
qualidade.

Os sanduiches deverdo ser servidos em sacos de papel ou pléstico, apropriados para esse
fim.

Os sucos naturais, vitaminas, refrigerantes, leite, café¢ e refrescos, deverdo ser servidos
em copos descartaveis ou, se solicitado pelo usuario, em copos de vidro.

Os servigos a serem executados deverdao obedecer rigorosamente as normas e codigos

aplicaveis ao servico em pauta. Deverdo ser consideradas, juntamente com o que se

estipula neste Termo de Referéncia, todas as normas inerentes a cessao, do INMETRO,

assim como as normas relativas aos servigos de industrializagdo e preparagdo de

alimentos, compreendendo entre outras:

a) Resolugdo CNNPA n° 33, de 09 de novembro de 1977;

b) Coddigo de defesa do consumidor;

c) Resolugdo RDC n° 216 de 15 de setembro de 2004, da ANVISA, que dispde sobre
Regulamento Técnico de Boas Praticas para Servigos de Alimentagao.

OBRIGACOES DA CONTRATADA

Afixar, em local visivel, a tabela de precos (lanchonete/restaurante), das refeigdes e dos
demais produtos oferecidos, a qual devera ser impressa, disponibilizando, também
cardapio individual, devidamente aprovada pelo CONTRATANTE, sendo vedada a
inclusdo de taxas nos precos dos produtos.

Desenvolver o arranjo fisico (layout) do restaurante, observando as recomendagdes da
Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitdria, normas de seguranca do trabalho e normas da
ABNT, quando couber, de forma a contemplar as inter-relagdes envolvidas na elaboragdo
do produto e/ou na prestagdo do servico de forma eficiente, econOmica e segura,
apresentando-o a fiscalizagdo do contrato no inicio dos servigos.




4.3.

4.4.

4.5.

4.6.

Providenciar todos os equipamentos e utensilios necessarios a prestacdo do servico de
forma completa e com boa qualidade, segundo sua propria organizagdo assim como,
disponibilizar maquinas eletronicas para cartdes de vales de alimentacdo e cartdes de
débito.

Arcar com todos os encargos e obrigagdes sociais, trabalhistas, previdencidrias e fiscais
de seus empregados, previstas na legislacdo vigente, em decorréncia da sua condi¢do de
empregadora.

Manter um supervisor responsavel pelo gerenciamento dos servigos, com poderes de
representante  ou preposto, para tratar com o CONTRATANTE, dos assuntos
relacionados com a execug¢ao do Contrato.

Dispor de mao-de-obra especializada e treinada para o preparo e distribui¢ao de refei¢des
e lanches, tais como:

a) nutricionista;

b) garcons;

¢) auxiliares de servicos gerais;

d) cozinheiro;

e) auxiliares de cozinha;

f) saladeiro (com experiéncia no preparo de saladas de apresentagdo estilo
‘buffet’ (requinte no corte e decoragio);

g) auxiliar de saladeiro;

h) operador de balangas;

1) caixa;

j) gerente.

OBS.: A fixacdo da quantidade dos profissionais ficard a cargo da CONTRATADA, em
numero suficiente para a perfeita execugao dos servigos contratados.

4.7.

4.8.

4.9.

4.10.

4.11.

A nutricionista devera ser devidamente credenciada no Conselho Regional de Nutrigao
do Distrito Federal, e executar acompanhamento didrio dos servigos.

Os funcionarios responsaveis pelas atividades de limpeza e higienizagdo do saldo, dos
banheiros e da cozinha, compreendendo também, piso e paredes, deverao usar uniforme
apropriado e diferenciados daqueles utilizados na manipulacdo de alimentos, e ndo devem
exercer outras atividades que incluam contatos com alimentos.

Respeitar as normas e procedimentos do MCT, quanto a seguranca interna (entrada e
saida de pessoal e material), além de respeito as normas de seguranca do trabalho,
ficando o acesso dos empregados da empresa, restrito as dependéncias dos restaurantes e
lanchonetes (exceto o responsavel pela entrega de pedidos), responsabilizando-se pelas
conseqiiéncias que advier de qualquer transgressdo das normas em vigor.

Manter quantidades suficientes de géneros alimenticios para perfeito cumprimento do
objeto da contratagdo, de forma que, no horario de funcionamento, nao falte nenhum dos
itens dos cardapios de refeicao e lanches.

Responsabilizar-se pelos seus empregados, no que se refere a observagao das normas e
procedimentos do CONTRATANTE, quanto a seguranga interna (entrada e saida de



4.12.

4.13.

4.14.

4.15.

4.16.

4.17.

4.18.

4.19.

4.20.

4.21.

pessoal e material), como também as normas de seguranga do trabalho e de vigilancia
sanitaria ou outras aplicaveis a espécie.

Responsabilizar-se por quaisquer acidentes nos que venham a ser vitimas seus
empregados, quando em servico, por tudo quanto as leis trabalhistas e previdencidrias
lhes assegurem, e pela observancia das demais exigéncias legais para o exercicio da
atividade.

Acondicionar todos os mantimentos, carnes, frutas, verduras e temperos em locais
apropriados e de forma adequada seguindo com rigor o que estabelece as normas
sanitarias vigentes.

A cessiondaria devera recolher, mensalmente, até o 5° (quinto) dia util do més, a titulo de
Taxa de Utilizacio do espago, a importancia de R$ 1.907,16 (hum mil, novecentos e sete
reais e dezesseis centavos) estando englobado neste valor o consumo de agua e energia
elétrica.

O recolhimento de que trata o subitem anterior devera ser efetuado mediante depdsito do
valor correspondente, na conta corrente da Unido e a copia do comprovante de deposito
devera ser entregue a ao Fiscal da Contratante que o encaminhard & Divisdo Orcamentaria
e Financeira do MCT.

Arcar com a despesa de consumo de gas, ficando o abastecimento, controle e estoque e,
ainda, a manutencdo e adequagdo das instalagdes e dos equipamentos, sob sua inteira e
exclusiva responsabilidade, observando a legislacdo vigente quanto a seguranga e
acondicionamento estabelecido pelo Corpo de Bombeiros Militar do Distrito Federal —
CBMDF.

Sujeitar-se a mais ampla e irrestrita fiscalizacdo por parte do Fiscal do Contrato,
permitindo o seu acesso aos locais de preparo, recep¢do e armazenamento de géneros
alimenticios e outros produtos para fins de vistoria, prestando todos os esclarecimentos
solicitados e atendendo as reclamagdes formuladas, no prazo maximo de 2 (dois) dias
uteis.

A partir da assinatura do contrato, as instalagdes (fisicas, elétricas e hidraulicas) do
restaurante e lanchonete passam a ser de responsabilidade da CONTRATADA, mantendo
a conservagao das mesmas.

Manter nas instalagdes do Complexo Administrativo, container de lixo de sua
propriedade, realizando sua lavagem diaria por funciondrio da CONTRATADA,
utilizando produto domissanitario desinfetante para esta finalidade.

Retirar, quantas vezes se fizer necessario e no horario adequado, o lixo resultante de suas
atividades, devidamente acondicionado em sacos plasticos, conforme normas técnicas de
higiene (sempre com o auxilio de luvas), objetivando evitar a proliferagdo de insetos,
roedores, micro-organismos e propaga¢do de odores desagradaveis, bem como adquirir
contentor para coleta de residuo, contéineres de plastico para acondicionamento de lixo
seco e organico, cabendo, também, a aquisi¢do de carrinhos e demais materiais
necessarios a esses Servicos.

Cumprir todas as normas regulamentares sobre higiene, medicina e seguranca do
trabalho, mantendo todas as areas compreendendo saldes, cozinha, depdsito, banheiros,



4.22.

4.23.

4.24.

4.25.

4.26.

4.27.

4.28.

4.29.

4.30.

4.31.

4.32.

4.33.

4.34.

hall e camara fria, inclusive vidros e paredes, no mais rigoroso padrdo de higiene,
conservagao, limpeza e arrumagao.

Facilitar a fiscalizagdo de 6rgdos de vigilancia sanitaria, no cumprimento de normas,
cientificando o CONTRATANTE do resultado das inspegdes.

Providenciar, junto aos oOrgdos competentes, a obtencdo de licengas, autorizacdo de
funcionamento e alvara, para o exercicio de suas atividades comerciais.

Utilizar produtos de limpeza adequados a natureza dos servicos, tais como: detergente
com alto poder bactericida, agdo fungicida e propriedade viricida, para se obter a ampla
higienizagdo dos ambientes, equipamentos e utensilios, bem como das maos dos
funcionarios que manipulam alimentos.

Manter as camaras frigorificas e/ou freezers, permanentemente, em condigdes adequadas
de higiene e arrumacao, armazenando os alimentos em caixas monobloco de plastico.

Combater a presenga de qualquer tipo de vetor e pragas nas areas dos servicos
(restaurante, lanchonete, cozinha e depdsito), de acordo com as normas sanitarias
vigentes, devendo o combate ser realizado por empresa especializada.

Providenciar agdes preventivas e corretivas no sentido de combater a presenga de insetos
e roedores nas areas da cozinha e do restaurante, conforme normas em vigor,
providenciando ainda a dedetizacdo e desratizagdo preventiva em intervalos maximos de
30 (trinta) dias.

Remover, diariamente e obrigatoriamente, do local de preparacdo e das camaras
frigorificas, os alimentos preparados e ndo-servidos, os quais em nenhuma hipotese
poderao ser reutilizados em cardapio de dia posterior ou comercializados na lanchonete.

Coletar, diariamente, amostras de todas as preparagdes servidas, conservando-as em
recipientes devidamente higienizados por um periodo de 48 (quarenta e oito) horas,
arcando com o custo das analises microbiologicas efetuadas em amostras coletadas ou em
qualquer tipo de “corpo estranho, substancia, objeto ou elemento” encontrado pelos
consumidores nas refei¢des e alimentos servidos.

Fornecer, mensalmente, estatistica quantitativa (diaria) de refei¢des servidas, em planilha
propria a ser preenchida e entregue até o terceiro dia util do més subseqiiente.

Aceitar que, por conveniéncia administrativa, o CONTRATANTE podera alterar, a
qualquer época, a localizacdo das instalagdes, aumentar ou diminuir a area ocupada,
desde que seja feita prévia comunicagdo, com antecedéncia minima de 30 (trinta) dias.

Somente realizar benfeitorias, mediante autorizacio do CONTRATANTE, ficando
incorporadas ao imovel, sem que lhe assista o direito de retengao ou indenizagdo sob
qualquer titulo.

Efetuar semanalmente limpeza geral nas caixas de gorduras localizadas nas areas de
Servigos.

Responsabilizar-se pela colocagdo e manutengdo, de telas de protecao nas portas, janelas
e basculantes, bem como, sua substituicdo quando se fizer necessaria.



4.35

4.36.

4.37.

4.38.

4.39.

4.40.

4.41.

4.42.

4.43.

4.44.

4.45.

4.46.

4.47.

4.48.

. Utilizar o restaurante e demais instalagdes cedidas unicamente para a execucdo dos
Servigos propostos.

Fornecer uniforme completo aos funcionarios e manté-los devidamente uniformizados,
em perfeitas condig¢des de higiene pessoal, sendo obrigatorio o uso do uniforme completo
e padronizado que contenha: gorro e/ou rede, cal¢ga comprida ou saia na altura do joelho,
camisa ou blusa, toucas, aventais de plastico e de tecido, luvas, mascaras, sapatos ou
botas, como também todos deverdo usar craché de identificagdo sob pena de punicao para
a CONTRATADA, caso seja observado funcionario vestido de maneira inadequada para
os servigos por ele executado.

Refazer ou substituir, no todo ou em parte, os alimentos constantes dos cardapios, ainda
que ja preparados, se impugnados pela fiscalizagdo.

Responder pelos danos, de qualquer natureza, que venham a sofrer usudrios (servidores,
funcionarios ou terceiros), em razdo de acidentes, de acdo, ou de omissdo, dolosa ou
culposa, de seus prepostos ou de quem em seu nome agir.

Manter ainda, pessoal capaz de atender aos servigos, sem interrupgdes, seja por motivo de
férias, licenga, falta ao servigo, demissdo de empregados ou por qualquer outra razio,
mantendo-se sempre o nimero minimo de funcionarios proposto.

Comunicar imediatamente ao Fiscal do contrato, toda e qualquer irregularidade ou
dificuldade que impossibilite a execugdo deste contrato.

Substituir qualquer empregado, sempre que seus servigos e/ou conduta, forem julgados
insatisfatorios e/ou inconvenientes a0 CONTRATANTE, vedado o retorno dos mesmos
as dependéncias do MCT, mesmo que para cobertura de licengas, dispensas, suspensdes
ou férias.

Fornecer notas fiscais ou documentos equivalentes, a todos os consumidores dos seus
produtos, quando solicitado.

Corrigir, no prazo fixado pela fiscalizagdo, as eventuais imperfei¢des verificadas no curso
de execucao dos servicos.

Observar rigorosamente a legislacdo sanitdria emanada do Distrito Federal, sendo que em
caso de interdi¢do das instalagdes ou paralisa¢dao temporaria do servigo em decorréncia de
auto de infragdo, o contrato de CESSAO podera ser rescindido de pleno direito, adotando
o CONTRATANTE, imediatamente, as demais providéncias cabiveis.

Nao oferecer este contrato em garantia de operagdes de crédito bancario.

Nao transferir a outrem, no todo ou em parte, o objeto do contrato, sem prévia e expressa
anuéncia do CONTRATANTE.

Abster-se de veicular publicidade acerca do contrato, sem a anuéncia do
CONTRATANTE.

Manter, durante toda a vigéncia do contrato, as condi¢des de habilitagdo exigidas no
procedimento licitatorio.



5.1.

5.2.

5.3.

5.4.

5.5.

5.6.

5.7.

5.8.

6.1.

6.2.

6.3.

OBRIGACOES DO CONTRATANTE
Disponibilizar o local para a execucao dos servicos.

Acompanhar e fiscalizar a execu¢do do contrato, por meio de representante designado
pela autoridade competente do Ministério da Ciéncia e Tecnologia — MCT, nos termos do
artigo 67 da Lei n® 8.666/93.

Quando da vistoria a que se refere o item “4.17”, o fiscal devera obrigatoriamente portar
todos 0s equipamentos necessarios, tais como: toca, luva e mascara.

Notificar, por escrito, a CONTRATADA, ocorréncia de eventuais imperfeicdes no curso
da execucao dos servigos, fixando prazo para sua corregao.

Ordenar, por intermédio da fiscalizagdo, a imediata retirada do local, bem como a
substitui¢ao do empregado da CONTRATADA que estiver sem uniforme ou cracha, que
embaracar ou dificultar os trabalhos da fiscalizacdo ou ainda por comportamento
inconveniente junto aos clientes do Restaurante e/ou Lanchonete.

Proporcionar todas as facilidades para que a CONTRATADA possa bem desempenhar
suas obrigacgoes, prestando as informacgoes e os esclarecimentos solicitados.

Realizar anualmente o inventdrio dos bens patrimoniais colocados a disposicao da
CONTRATADA.

Efetuar pesquisa de opinido junto a clientela do restaurante e da lanchonete, de acordo
com o item 13, visando apurar o grau de satisfacdo dos mesmos em relagao aos servigos
prestados, encaminhando os resultados ao Fiscal e ao Gestor do contrato.

QUALIFICACAO TECNICA

registro ou inscrigdo na entidade profissional competente da regido a que estiver
vinculada a licitante (Conselho Regional de Nutricao-CRN), pertinente ao seu ramo de
atividade relacionada com o objeto do presente edital;

6.1.1. Caso a empresa vencedora ndo seja situada em Brasilia, deverd, quando da
assinatura do contrato, apresentar o visto do Registro no CRN-DF.

Atestado(s) de Capacidade Técnica, fornecido(s) por pessoa(s) juridica(s) de direito
publico ou privado, declarando ter a licitante executado ou estar executando a prestacao
de servicos de preparo e fornecimento de refei¢cdes, compativeis e pertinentes com o
objeto desta licitagdo.

Comprovacao de Acervo Técnico referente ao profissional Nutricionista, devidamente
registrado no Conselho Regional de Nutricdo - CRN da regido competente, com
experiéncia no desenvolvimento das atividades de assisténcia alimentar a elabora¢do dos
cardapios diarios abrangendo: requisi¢do, produgao e distribui¢do, acompanhamento do
preparo da refeicdo, controle do acondicionamento dos alimentos, dentre outras de
responsabilidade exclusiva deste profissional com acompanhamento dos servigos diarios
nutricionais.



6.4.

7.1.

7.2.

7.3.

7.4.

7.5.

7.6.

8.1.

6.3.1. A comprovacdo do vinculo deverd ser por meio de relagdo empregaticia
(Carteira de Trabalho e Previdéncia Social) ou societaria ou ainda, mediante
contrato de prestacdo de servigos.

Declaragao de vistoria emitida pelo MCT, comprovando que a licitante vistoriou os locais
dos servigos e que tomou conhecimento, por intermédio do seu representante legal, de
todas as informagdes e das condi¢des locais para o cumprimento das obrigagdes relativas
ao objeto da licitagdo.

6.2.1. A vistoria devera ser efetuada pelo representante legal da empresa interessada e
serd acompanhada por responsavel da DIAV/MCT.

6.2.2. A vistoria devera ser agendada previamente pela licitante junto a Divisdao de
Administragdo Avangada — DIAV, no Setor Policial, Area Especial 05, Quadra
03, Bloco “R”, em Brasilia/DF, telefone (61) 3411-5146.

DA FISCALIZACAO DOS SERVICOS

O acompanhamento ¢ a fiscaliza¢do da execu¢ao do Contrato serdo exercidos por meio de
um representante (denominado Fiscal) e um substituto, designados pelo MCT, aos quais
compete acompanhar, fiscalizar, conferir e avaliar a execugdo, bem como dirimir e
desembaragar quaisquer davidas e pendéncias que surgirem, determinando o que for
necessario a regularizagdo das faltas, falhas, problemas ou defeitos observados, e os quais
de tudo dardo ciéncia a empresa, conforme determina o art. 67, da Lei n® 8.666/1993, e
suas alteragdes.

A presenca da Fiscalizagdo ndo exclui nem reduz a responsabilidade da empresa,
inclusive perante terceiros por qualquer irregularidade, ou ainda, resultante de
intoxicacdo alimentar e, na ocorréncia desta, ndo implica em co-responsabilidade do
Ministério.

A qualquer tempo, a Fiscalizagdao podera solicitar a substituicdo de qualquer membro da
equipe residente da empresa que, a seu critério, venha a prejudicar o bom andamento dos
Servigos.

A Fiscalizagdo nao aceitara, sob nenhum pretexto, a transferéncia de qualquer
responsabilidade da empresa em razao dos servigos executados para outras entidades.

Ao Ministério sera reservado o direito de rejeitar no todo ou em parte os servigos
prestados, se em desacordo com o Contrato e/ou especificagdes, devendo a empresa
refazer ou substituir as partes que apresentarem defeitos, sem Onus adicionais a este
Ministério.

As decisdes e providéncias que ultrapassarem a competéncia da fiscalizagdo serdo
encaminhadas a autoridade competente do MCT para adogdo das medidas convenientes,
consoante disposto no § 2°, do art. 67, da Lei n°. 8.666/93.

PROCEDIMENTOS BASICOS DE HIGIENE

Para o funcionamento do restaurante/lanchonete, a CONTRATADA devera seguir os
procedimentos minimos e basicos de higiene, abaixo elencados:



8.1.1.

ALIMENTOS - os empregados que trabalham na area de alimentacdo, devem
seguir alguns cuidados ao manusear os alimentos a fim de evitar a contaminagao
dos mesmos:

a)
b)

c)

d)

g)

lavar constantemente as maos utilizando sabdo e agua em abundancia,
secando-as com papel toalha;
ndo tocar os alimentos cozidos com as maos;

lavar muito bem em agua corrente as verduras, legumes e frutas, utilizando
escovacao manual, se for necessario, de forma a retirar todas as impurezas,
colocando-as de molho em solu¢do clorada para desinfecc¢ao;

manter os alimentos sempre cobertos;

nao falar, tossir ou espirrar sobre os alimentos;

ndo utilizar sob hipdtese alguma, alimentos com prazo de validade vencido;
e

proceder antecipadamente o pré-preparo adequado dos alimentos gordurosos
como rabada, dobradinha, costela e outros, objetivando retirar a gordura em
excesso.

UTENSILIOS E EQUIPAMENTOS — para evitar a contaminagdo dos utensilios
e equipamentos, deverdo ser diariamente observados os aspectos de higiene do
material utilizado durante o dia, sendo rigorosamente proibida a reutilizacao de
utensilios sem os devidos cuidados:

a)
b)

c)

d)

g)

lavar os utensilios;
deixar os utensilios limpos sempre cobertos e protegidos de insetos;

com utilizacdo de luvas, utilizar espatula ou esponja para retirar restos de
alimentos dos pratos sujos, evitando o contato das maos nos utensilios
anteriormente utilizados e ndo lavados;

retirar de uso os pratos, travessas, copos, bandejas e demais itens, que
estiverem lascados, trincados ou manchados;

servir as refeicdes em pratos de louca branca, sobre bandejas de polietileno
perfeitamente estaveis e de boa qualidade;

diariamente proceder a limpeza geral e higienizagdo dos moveis e
equipamentos (mesas, cadeiras, carrinhos, balcdes térmicos, fogdes, cubas,
mesa de inox e os utensilios/eletrodomésticos da cozinha, inclusive talheres,
pratos e bandejas) com produtos adequados. A limpeza das mesas e balcdes
térmicos deve ser complementada com alcool;

especial atengdo devera ser dispensada a limpeza e higienizacdo dos
equipamentos de exaustdo de gorduras, como coifas, elementos filtrantes,
dutos e ventiladores, cuja periodicidade de manutengdo deverad ser semanal
ou quando se apresentar necessario;



9.1.

h) por ocasido das lavagens de utensilios, ndo jogar sob qualquer hipotese, dleo
resultante das frituras ou sobras de alimentos gordurosos na pia, evitando
que os excessos venham a comprometer € ou entupir as caixas de gordura e
o sistema de esgotos; e

1) manter sob rigoroso processo de higienizacdo, as bandejas, pratos e talheres,
visando a garantia da sanidade microbioldgica dos mesmos.

8.1.3.  AMBIENTE:

a) para evitar a contamina¢do do ambiente devera ser diariamente observada os
aspectos de higiene das areas que compdem as cozinhas, os restaurantes e
areas adjacentes, camaras frias e despensas, escritorio da empresa,
conservando-as no mais rigoroso padrao de higiene, arrumagao e seguranca;

b) em qualquer momento, antes, durante e depois do horario das refeig¢des,
devera ser efetuada limpeza do local, por empregado especializado e
especifico e que ndo exerga outras atividades;

c) apds o término do horario de almocgo, proceder diariamente a limpeza de
pias, sifoes, torneiras, registros, trincos das portas e demais metais,
cromados, utilizando produtos especificos para cada tipo de material;

d) lavagem, diaria, geral e completa dos pisos internos, cuidando do
fechamento dos ralos quando da remog¢ao de lixo. Nao varrer. Desinfecc¢ao,
higienizacao do ambiente, superficies, bancadas, e outros;

e) os panos utilizados para higiene de piso devem ser lavados em local
apropriado, preferencialmente em tanques proprios equipados com torneiras
de agua corrente e ralos encanados aos esgotos, com detergentes adequados,
apods o que devem ficar de molho em solugdes cloradas por no minimo uma
hora; e

f) semanalmente devera ser efetuada limpeza de acordo com os seguintes
critérios:

I - limpeza dos filtros dos terminais do sistema de exaustdo e coifas até
a completa remocéo da gordura ali acumulada;

Il - lavagem e limpeza completa das paredes azulejadas, vidros e
esquadrias, grades, considerando os lados interno e externo; e

I11 -limpeza das paredes pintadas, portas, rodapés e mdveis com flanela
umida e detergente neutro.

MATERIAIS, EQUIPAMENTOS E UTENSILIOS PARA EXECUCAO DOS
SERVICOS

A CONTRATADA devera dispor dos seguintes materiais, equipamentos e utensilios,
além de outros que se fizerem necessarios ao perfeito funcionamento do Restaurante e da
Lanchonete e ao pleno cumprimento do objetivo da contratagdo:



9.2.

9.3.

94.

10.

10.1.

balancas eletronicas com visor digital, apresentando no minimo as seguintes
informagdes: tara, prego por quilo, peso e prego final;

cubas especificas para os balcoes;

bandejas de plastico (polietileno) para o transporte da refeicdo, sobremesa e suco até a
mesa do refeitoério;

caixas registradoras;

copos descartaveis de capacidades variadas;

cortador de frios;

descascador de legumes;

extrator de sucos;

freezers;

fornos de microondas;

fritadeiras;

garrafas térmicas;

guardanapos de papel;

liquidificador industrial;

moedor de carne;

panelas;

picadores de legumes;

pratos de louga de boa qualidade e apresentacao;

sanduicheira;

talheres de aco inox de boa qualidade e apresentacio;

toalhas de mesa em tecido de boa qualidade e apresentagao;

travessas em aco inox e/ou louga;

xicaras de louca de boa qualidade e apresentagao;

copos de vidro com capacidade minima de 250ml, de boa qualidade e apresentacao;
pegadores inox (conchas, escumadeiras, colheres para servir arroz, garfao, pegadores de
saladas e de macarrao, etc.) com cabo de polietileno ou material similar;
dispensadores de copos; e

outros equipamentos/materiais/utensilios necessarios.

Todos os materiais, equipamentos e utensilios de que trata o subitem anterior, deverao
estar em bom estado de uso e de apresentagao.

A CONTRATADA devera utilizar somente utensilios em ago inoxidavel com cabo de
polietileno ou similar, para retirar o alimento preparado dos caldeirdes, panelas e das
cubas de distribui¢ao.

A CONTRATADA somente podera retirar quaisquer bens madveis, equipamentos ou
utensilios que estejam sob a sua guarda e responsabilidade, mediante autorizacdo
expressa do CONTRATANTE.

PRECO E CRITERIO DE JULGAMENTO

Os precos deverdo ser apresentados pelos interessados conforme Anexo I do presente
Termo de Referéncia.



10.2. No julgamento das propostas devera ser observada a média aritmética ponderada dos

itens que compoe a planilha de pregos, aplicando a seguinte formula:

2 POR)+ 1T ML)+1 (MB)+1 (MS) = PG
5

Onde:

PQR = preco do quilo da refei¢do (peso 2);

ML = média aritmética simples dos precos unitarios dos lanches (peso 1);

MB = média aritmética simples dos precos unitarios das bebidas (peso 1);

MS = média aritmética simples dos precos unitarios das sobremesas (peso 1); e
PG = prego global (média aritmética ponderada dos itens).

11. VIGENCIA

11.1. A prestagdo dos servigos constantes do presente Projeto Basico ¢ de natureza continuada,
razao pela qual o Contrato tera vigéncia de 12 (doze) meses, podendo ser prorrogado por
periodos iguais e sucessivos, limitado a 60 (sessenta) meses, nos termos do inciso II,

artigo 57, da Lei n® 8.666/93.

12. SANCOES ADMINISTRATIVAS

12.1. Pela inexecucgao total ou parcial do objeto desta Concorréncia, o MP podera,

garantida a prévia defesa, aplicar a licitante vencedora, sem prejuizo das previstas no Anexo IV
deste Edital, as seguintes sangoes:

e) adverténcia;

f) multa, conforme disposto na Tabela de Multas, Anexo I deste Termo de
Referéncia;

g) suspensdo tempordria do direito de participar em licitacdes e impedimento
de contratar com a Administracdo do MCT pelo prazo de até 02 (dois) anos;
e

h) declaracdo de inidoneidade para licitar ou contratar com a Administragdo
Publica, enquanto perdurarem os motivos determinantes da puni¢ao, ou até
que seja promovida a reabilitacdo perante a propria autoridade que aplicou a
penalidade, que sera concedida sempre que a licitante ressarcir a
Administragdo do MCT pelos prejuizos resultantes, e apds decorrido o prazo
da sancao aplicada com base na alinea anterior.

12.2. A licitante vencedora estara sujeita, também, as penalidades citadas no item anterior se:

a) ndo apresentar a garantia contratual;
b) atrasar, sem justificativa, o inicio da execugao dos servigos; e

c) executar os servicos em desacordo com o estabelecido neste Termo de
Referéncia.



12.3.

12.4.

12.5.

12.6.

13.

13.1.

13.2.

No processo de aplicagdo da san¢do administrativa ¢ assegurado o direito ao contraditorio
e a ampla defesa, facultada a defesa prévia do interessado no respectivo processo, no
prazo de cinco dias uteis.

As sangdes previstas nas alineas “a”, “c”, e “d”, do subitem 12.1 do presente Termo de
Referéncia, podera ser aplicada juntamente com a alinea “b”.

O valor das multas aplicadas devera ser recolhido no prazo de cinco dias, a contar do
recebimento da notificagao.

Se o valor da multa ndo for pago, ou depositado, serd automaticamente descontado do
valor da garantia contratual.

PESQUISA DE SATISFACAO

Realizar, pelo menos uma vez a cada 4 (quatro) meses, pesquisa de opinido junto a
clientela do restaurante e da lanchonete, para avaliar o grau de satisfacdo dos mesmos,
quanto a qualidade e o atendimento dos servigos.

A pesquisa de opinido seguird o parametro demonstrado no Anexo II do presente Termo
de Referéncia, podendo ser reformulada, cujo modelo serd apresentado previamente a
empresa.

13.2.1 Os itens das pesquisas de satisfagcdo serdo considerados insatisfatérios quando o
somatorio de “Muito insatisfeito” e “insatisfeito” for igual ou maior que 50%
(cingiienta por cento);

13.2.2. A pesquisa de satisfagdo sera considerada satisfatéria quando todos os itens
forem satisfatorios, isto é, obtiverem somatorio de “Muito satisfeito” e
“satisfeito” acima de 50% (cinqiienta por cento);

13.2.3. Sempre que o resultado de cada pesquisa de satisfacdo for insatisfatorio, a
Administragdo devera:

a) indicar & empresa CESSIONARIA os itens insatisfatorios;
b) solicitar a imediata melhoria dos itens em questao;



ANEXO “A” DO TERMO DE REFERENCIA
AVALIACAO TECNICA

1. Avaliacdo Técnica

1.1. A qualidade técnica sera avaliada pelos fiscais/gestores do contrato.
1.2.  Para fins de penalidades, as irregularidades serdo classificadas em leve, média, grave e

gravissima.

Leve Adverténcia

Média Multa de 10 vezes o valor do quilograma da refeicao
Grave Multa de 15 vezes o valor do quilograma da refeicao
Gravissima Multa de 20 vezes o valor do quilograma da refei¢ao

1.3.  Nao havera limites de supervisdes a serem realizadas.
1.4. Irregularidades:

Falta de apresentacao de lista de nomes dos funcionarios com as respectivas
fun¢des

A presenca de empregado com exames de avaliacdo de satde realizados a
mais de 06 (seis) meses

Limpeza inadequada de banheiros

Leve Desorganizacdo de ambientes/areas
Auséncia de placas/etiquetas de identificagao das preparacdes
Auséncia de comunicacdo antecipada de alteracdo de cardapio
Uso de uniformes em desacordo com as normas de higiene
Nado manter documentacao legal
Auséncia da tabela de pregos em lugar visivel
Auséncia de empregado qualificado para responder perante ao Ministério
Reincidéncia das faltas leves - aplicagdo de 03 (trés) adverténcias em um
periodo inferior a 12 (doze) meses
Deixar de responder, no prazo fixado, a solicitagdo ou requisi¢do da
fiscalizacdo do contrato
Descumprimento de determinagdo formal ou instrugdo complementar do
orgao fiscalizador
Deixar de providenciar a limpeza, higieniza¢do, desinfec¢do e imunizacao das
areas e instalacdes utilizadas, apds notificagdo do orgdo fiscalizador e no
prazo que foi fixado
Reaproveitar alimentos ja manipulados

Média Descumprimento  dos  horarios e abertura e fechamento do

restaurante/lanchonete

Deixar de remover o lixo

Higiene pessoal de funcionarios inadequada

Falta de uso de mascaras e luvas em locais criticos

Limpeza inadequada de camaras frigorificas (piso, paredes, portas, teto e
estantes)

Limpeza inadequada dos refeitorios

Presenga de sobras de preparacdes armazenadas em qualquer drea

Presenca de alimentos, em qualquer 4rea, armazenados diretamente no chao.

Alimentos armazenados em embalagens danificadas

Falta de acompanhamento de profissional nutricionista, conforme
estabelecido no contrato




Reincidéncia das faltas médias - aplicacdo de 03 (trés) adverténcias em um
periodo inferior a 12 (doze) meses

Utilizar as dependéncias do Ministério para fins diversos dos previstos neste
termo

Pregos dos itens da lanchonete cobrados em desacordo com o edital

Grave Presenga de insetos nos alimentos, nas areas de produgdo e armazenamento de

alimentos
Presenga de odores ndo caracteristicos em geladeiras, freezers e camaras
frigorificas
Exposicao de preparacdes nos balcdoes de distribuigdo com temperaturas
inadequadas
Presenca de equipamentos danificados e sem manutenc¢do

Reincidéncia das faltas graves - aplicacdo de 03 (trés) adverténcias em um
periodo inferior a 12 (doze) meses

A aplicagdo de 02 (duas) multas em um periodo inferior a 12 (doze) meses a
Administragdo podera rescindir o contrato

Atrasar, sem justificativa, os inicios dos servigos objeto do Contrato de
cessao

Gravissima | Presenca de alimentos com prazo de validade vencido

Suspender ou interromper, salvo motivo de forca maior ou caso fortuito, os
servigos contratuais

Servir bebida alcoolica no restaurante ou lanchonete, o que podera ensejar a
rescisdo do contrato

Ocorréncia de casos de intoxicagOes alimentares

Higienizagdo inadequada de hortalicas e frutas

Utilizag¢ao de 6leo inadequado ao consumo em fritadeiras e preparagdes

1.5.  Os valores das multas serdo convertidos na forma da contrapartida mensal, observado o
procedimento consignado deste termo;

1.6. A aplicagdo das penalidades previstas no item 1.2 supracitado ndo afasta a incidéncia de
demais penalidades, eventualmente cabiveis, constante do instrumento contratual.




ANEXO “B” DO TERMO DE REFERENCIA
PESQUISA DE SATISFACAO
CRITERIOS DA PESQUISA DE SATISFACAO E DE AVALIACAO TECNICA

1 — Pesquisa de satisfacao.
1.1- A pesquisa de satisfacdo sera realizada, pelo menos uma vez a cada 4 (quatro) meses, em
datas ndo conhecidas previamente pela cessiondria.
1.2 — Em cada aplicag@o da pesquisa serdo consultados aleatoriamente, no minimo, 15 usudrios
do restaurante.
1.3 — A pesquisa serd coordenada pelo(a) fiscal(a) do Contrato, auxiliado pelos demais
membros da comissao de fiscalizacao.
1.5 — A Nota Geral da Pesquisa de Satisfacdo - NPS, indicard os pontos a serem melhorados
e/ou modificados.
1.6 - Os itens das pesquisas de satisfagdo serdo considerados insatisfatérios quando o
somatorio de Muito insatisfeito e insatisfeito for igual ou maior que 50% (cinqiienta por cento);
1.7 - A pesquisa de satisfacdo sera considerada satisfatoria quando todos os itens forem
satisfatorios, isto é, obtiverem somatorio de Muito satisfeito e satisfeito acima de 50%
(cinqiienta por cento);
1.8 - Sempre que o resultado de cada pesquisa de satisfacao for insatisfatorio, a Administragao
devera:

a) indicar & empresa CESSIONARIA os itens insatisfatorios;

b) solicitar a imediata melhoria dos itens em questao;
1.9 — Segue o questionario a ser utilizado na pesquisa de satisfagao:

PESQUISA DE SATISFACAO - RESTAURANTE E LANCHONETE

Julgue os seguintes aspectos do restaurante de acordo com a sua satisfagdo. Marque o numero
correspondente, sendo:

1 — Muito insatisfeito

2 — Insatisfeito

3 — Neutro

4 — Satisfeito

5 — Muito satisfeito

Itens de avaliacdo Notas

OB ® © ©©

RESTAURANTE

= 0O

Apresentagdo dos alimentos

Disponibilidade de azeite, sal, vinagre...

Identificac¢do das preparacdes

Quantidade de gordura

Quantidade de sal

Recolhimento de bandejas

Reposi¢do da comida

Sabor dos alimentos

Sobremesas

Tempero das preparacdes

Variedade das saladas

Variedade dos pratos quentes

| LANCHONETE | e® | & | @ | © | ©©




1 4 5
Apresentagdo dos lanches
Variedade dos bolos e tortas
Variedade dos salgados/sanduiches
Variedade dos sucos
e © ©O
GERAL 1 4 5

Apresentacdo dos funcionarios

Cordialidade dos funcionarios

Eficiéncia dos funcionarios

Higiene do restaurante

Higiene dos banheiros

Organizagao da fila

Sugestoes, Criticas e Elogios (opcional):




ANEXO “C” DO TERMO DE REFERENCIA

PLANILHA DE FORMACAO DE PRECOS MAXIMOS ACEITAVEIS PELO MCT

PRECO
ITEM PESO OBJETO UNITARIO
item 1 peso 2 (POQR) ALMOCO POR KG RS 14,63
TOTAL ALMOCO (Preco Unitério por Quilo X 2) RS 29,26
peso 1 LANCHE
a) Sanduiche de Queijo RS 1,41
b) Sanduiche de Presunto RS 1,41
C) Sanduiche misto quente RS 1,62
d) Hamburgueres RS 3,23
item 2 e) P3o com manteiga R$ 1,30
f) P3o com ovo RS 1,43
2) Salgados RS 1,26
h) Pio de queijo RS 1,10
1) Bolo comum (fatia) R$ 1,99
j) Torta Doce (fatia) RS 3,50
k) Torta Salgada (fatia) RS 3,50
ML = TOTAL LANCHES (somatorio dos valores unitdrios dos itens/11) RS 1,98
peso 1 BEBIDAS
a) Suco natural de fruta (300ml) R$ 2,19
b) Agua Mineral com gés (330ml) R$ 2,00
C) Agua Mineral sem gas (330ml) RS 1,62
d) Refrigerante lata (350ml) R$ 2,00
item 3 e) Vitamina (300ml) R$ 1,88
f) Cafezinho (50ml) RS 0,38
g) Café com leite (300ml) RS 1,04
h) Leite (300ml) RS 0,68
i) Chocolate frio ou quente RS 1,54
(300ml)
7) Cha (250ml) RS 1,35
MB = TOTAL BEBIDAS (Somatoério dos valores unitarios dos itens / 10) RS 1,47
peso 1 SOBREMESA
2) Pudim de Leite R$ 2,77
Condensado(100g)
item 4 b) Mouse diversos sabores(100g) R$ 2,48
o) Tortas geladas diversos sabores RS 3,10
(100g)
MS = TOTAL SOBREMESAS (Somatorio dos valores unitarios dos itens/3) RS 2,78
(PG) RESULTADO FINAL = ((PQRx2) + ML + MB + MS) /5 RS 7,098

Observacao: Foi considerado para a média ponderada o peso 02 para o preco do almogo por kg
e peso 01 para os demais precos dos itens.




ANEXO 11

MODELO DE PROPOSTA COMERCIAL
(em papel personalizado da empresa)

Ao: Ministério da Ciéncia e Tecnologia
AJC: Sra. Presidente da Comissdo Permanente de Licitacao

CONCORRENCIA N° 01/2010
PROCESSO N° 01200.001218/2009-34

Senhor(a) Presidente,

Apresentamos a VVossa Senhoria nossa proposta de precos, detalhada em Planilha de
Formacao de Precos nos termos anexos, para a exploragdo de restaurantes com servigo do tipo
“self service” e lanchonete, mediante cessdo de uso de areas proprias, com a utilizagdo das
instalacdes ja existentes no Ministério da Ciéncia e Tecnologia, localizada no Bloco “Q” do
Setor Policial Sul, Area Especial 5, Quadra 03, em Brasilia/DF, conforme especificacdes
constantes do Edital e seus anexos.

Declaramos que conhecemos os termos da Concorréncia n°® 01/2010 e seus anexos, e
que se vencedora, executaremos 0s servigcos ora propostos pelos precos a seguir, ja incluidas
todas as despesas decorrentes, inclusive do material necessario a execucao dos servigcos, mao-
de-obra, impostos, contribuicdes previdenciarias, encargos trabalhistas, seguros, e quaisquer
outras que forem devidas, relativamente a prestacdo dos servicos, objeto da licitacdo.

Declaramos que estamos cientes quanto ao recolhimento mensal ao CEDENTE, até o 5°
(quinto) dia Gtil do més, da Taxa de Utilizacdo do espaco no valor de R$ 1.907,16 (hum mil,
novecentos e sete reais e dezesseis centavos).

Declaramos total conhecimento e concordancia com os termos do Edital supracitado.

O prazo de validade da proposta é de 60 (sessenta) dias, contados da data de abertura da
Concorréncia n° 01/2010.

DADOS DA EMPRESA E DO SEU REPRESENTANTE LEGAL

Empresa:

Razé&o Social: CNPJ/MF:

Endereco: Tel/Fax:

CEP: Cidade: UF:
Banco: Agéncia: N° C/C:

Representante legal:

Nome:

Endereco:

CEP: Cidade: UF:
CPF/MF: Cargo/Funcéo:

Cart. Ident. n°: Expedido por:

Naturalidade: Nacionalidade:

local e data Nome e assinatura do responsavel legal

Obs.: Observar TODAS as exigéncias constantes no item 7 do Edital.

ANEXO Il - MODELO DE PROPOSTA COMERCIAL - PLANILHA DE PRECOS



ITEM PESO OBJETO U;}‘f A?l;)IO
item 1 peso 2 (PQR) ALMOCO POR KG
TOTAL ALMOCO (Prego Unitério por Quilo (PQR X 2) —
peso | LANCHE
a) Sanduiche de Queijo
b) Sanduiche de Presunto
9) Sanduiche misto quente
d) Hamburgueres
item 2 €) Pao ~com manteiga
f) P3ao com ovo
g) Salgados
h) Pao de queijo
1) Bolo comum (fatia)
1) Torta Doce (fatia)
k) Torta Salgada (fatia)
ML = TOTAL LANCHES (somatoério dos valores unitarios dos itens/11)
peso 1 BEBIDAS
a) Suco natural de fruta (300ml)
b) Agua Mineral com gas (330ml)
C) Agua Mineral sem gés (330ml)
d) Refrigerante lata (350ml)
. e) Vitamina (300ml)
item 3 f) Cafezinho (50ml)
g) Café com leite (300ml)
h) Leite (300ml)
i) Chocolate frio ou quente
(300ml)
j) Cha (250ml)
MB = TOTAL BEBIDAS (Somatoério dos valores unitarios dos itens / 10)
peso 1 SOBREMESA
Pudim de Leite
2) Condensado(100g)
item 4 b) Mouse diversos sabores(100g)
o) Tortas geladas diversos sabores
(100g)
MS = TOTAL SOBREMESAS (Somatoério dos valores unitarios dos itens/3)
(PG) RESULTADO FINAL = ((PQRx2) + ML+ MB + MS) /5

Observacao: Sera considerado para a média ponderada o peso 02 para o preco do almogo por
kg e peso 01 para os demais pregos dos itens.



ANEXO 11

DECLARACAO DE VISTORIA

Declaramos em atendimento ao previsto no subitem 6.5.4 da Concorréncia n® 01/2010/MCT,
que, por intermedio de nosso Representante, abaixo qualificado, na data e hora a seguir
discriminados, vistoriamos o local da prestacdo dos servigos e que somos detentores de todas
as informacdes relativas a sua execugao.

Declaramos, ainda, que ndo alegaremos posteriormente o desconhecimento de fatos evidentes a

época da vistoria para solicitar qualquer alteracdo, inclusive do valor do contrato que viermos a
celebrar, caso a nossa empresa seja a vencedora da licitacao.

(e e F =T 0] o] (EST: ) TP RSTPR

CNPJii i, , sediada (endereco completo), .....ccccocriiiiiiiinieniie e ,
telefone:......ccccooveieinenn, FaXi e endereco eletrénico:........ccccvvvvevveieenenn,
Data da Vistoria: / /2010.

Hora da vistoria: horas.

Nome/assinatura e carimbo do Responsavel Legal da Empresa
(informar CPF e RG)

Nome e assinatura do servidor da
(Acompanhante da vistoria)

OBS.:
1) O vistoriante devera telefonar antecipadamente para agendar o dia e horario da vistoria,
conforme subitem 6.2.2 do Termo de Referéncia — Anexo | do Edital.

2) A vistoria devera ser feita em dias Uteis, de segunda a sexta-feira, até o Gltimo dia dutil
antecedente ao do previsto para o recebimento dos envelopes de documentagao e propostas.

3) Esta declaracdo devera constar dos documentos do Envelope 01 - DOCUMENTACAO”.



ANEXO IV

MODELO DE DECLARACOES

1. Declaracdo, sob as penalidades cabiveis, a inexisténcia de fato superveniente que possa
impedir a sua habilitacdo neste certame, conforme regulamentacéo constante da IN/MARE n°
05/95 com alteracdes da IN/MARE n° 01/2001, inclusive na vigéncia contratual caso venha a
ser contratado pelo MP, conforme modelo de declaragéo abaixo:

(NOME A EMPIESA) .oveiieieiiee e et sttt sttt et e et e s ae e e b e e sbe e et e e s aeaabeeasbeesbeesaeeebeeanbeeaneas
CNPJ D0, ittt e e e e e e e b —— e e e e s s b —— e e e e e e s a e bbb rrrraaeas , sediada
(enderego COMPIELO) ...veevvveeiieiiece e , declara, sob as penas da
Lei, que até a presente data inexistem fatos impeditivos para a sua habilitacdo no presente
processo licitatdrio, ciente da obrigatoriedade de declarar ocorréncias posteriores.

Cidade — (UF), de de 2010

(nome e numero da identidade do declarante)

2. Declaragdo de que a empresa ndo utiliza méo-de-obra direta ou indireta de menores,
conforme contidas na Lei 9.854, de 27 de outubro de 1999, regulamentada pelo Decreto n°
4.358, de 05 de setembro de 2002.

(Nome da empresa) , inscrita no CNPJ
n® , por intermédio de seu representante legal 0(a)
Sr(a) portador da carteira de identidade
n° e do CPF n° sediada
(endereco completo) , DECLARA,

para fins do disposto no inciso V do art. 27 da Lei n° 8.666, de 21 de junho de 1993, acrescido
pela Lei n° 9.854, de 27 de outubro de 1999, regulamentada pelo Decreto n° 4.358, de 05 de
setembro de 2002, que ndo utiliza mao-de-obra direta ou indireta de menores de 18 (dezoito)
anos para a realizacdo de trabalhos noturnos, perigosos ou insalubres, bem como néo utiliza,
para qualquer trabalho, mao-de-obra direta ou indireta de menores de 16 (dezesseis) anos,
ressalvado na condicdo de menor aprendiz, a partir de 14 (quatorze) anos, (vide art. 7°, inciso
XXXIII, da Constituicdo Federal).

Cidade - UF, de de 2010.

(nome e numero da identidade do declarante)

3. Declaragao d€ (UE @ BIMPIESA ......ccueeieiieeieeieaieesieesiesieestesseeste e beseesbeestesseesbeebesseesbeensesseesseenneas

(Nome da empresa) , inscrita no CNPJ
n® , por intermédio de seu representante legal 0(a)
Sr(a) portador da carteira de identidade
n° e do CPF n° sediada
(enderego completo) , DECLARA,

sob as penas da Lei, que cumpre os requisitos estabelecidos no art. 3° da Lei Complementar n°
123, de 14 de dezembro de 2006, alterada pela Lei n® 11.488, de 15 de junho de 2007, em seu



art. 34, que essa Empresa/Cooperativa estd apta a usufruir do tratamento favorecido
estabelecido nos artigos 42 ao 49 da referida Lei Complementar.

Cidade — (UF), de de 2010

(nome e nimero da identidade do declarante)

MODELO DE DECLARACAO DE ELABORACAO INDEPENDENTE DE PROPOSTA

(Identificacdo da Licitacdo)

(Identificagdo completa do representante da licitante), como representante devidamente
constituido de (Identificacdo completa da licitante) doravante denominado (Licitante), para fins
do disposto no subitem 6.5.6 da Concorréncia 01/2010, declara, sob as penas da lei, em
especial o art. 299 do Codigo Penal Brasileiro, que:

(@) a proposta apresentada para participar da (identificacdo da licitacdo) foi elaborada de
maneira independente (pelo Licitante), e o conte(do da proposta nao foi, no todo ou em
parte, direta ou indiretamente, informado, discutido ou recebido de qualquer outro
participante potencial ou de fato da (identificacdo da licitacdo), por qualquer meio ou
por qualquer pessoa;

(b) a intencdo de apresentar a proposta elaborada para participar da Concorréncia n°
01/2010/MCT nao foi informada, discutida ou recebida de qualquer outro participante
potencial ou de fato da Concorréncia n°® 01/2010/MCT, por qualquer meio ou por
qualquer pessoa;

(c) que ndo tentou, por qualquer meio ou por qualquer pessoa, influir na deciséo de
qualquer outro participante potencial ou de fato da Concorréncia n® 01/2010/MCT
quanto a participar ou ndo da referida licitagéo;

(d) que o contetdo da proposta apresentada para participar da Concorréncia n°
01/2010/MCT né&o sera, no todo ou em parte, direta ou indiretamente, comunicado ou
discutido com qualquer outro participante potencial ou de fato da Concorréncia n°
01/2010/MCT antes da adjudicagéo do objeto da referida licitacéo;

(e) que o contetdo da proposta apresentada para participar da Concorréncia n°
01/2010/MCT ndo foi, no todo ou em parte, direta ou indiretamente, informado,
discutido ou recebido de qualquer integrante do Ministério da Ciéncia e Tecnologia
antes da abertura oficial das propostas; e

(f) que esta plenamente ciente do teor e da extensdo desta declaracdo e que detém plenos
poderes e informacdes para firméa-la.

,em de de

(representante legal do licitante, no &mbito da licitacdo, com identificacdo completa)




MINISTERIO DA CIENCIA E TECNOLOGIA
Secretaria Executiva
Subsecretaria de Planejamento, Orcamento e Administracio
Coordenaciio-Geral de Recursos Logisticos

CONTRATO N° 02.00__.00/2010

CONTRATO DE CESSAO DE USO ONEROSO
DE AREA PUBLICA PARA EXPLORACAO DE
RESTAURANTE E LANCHONETE QUE
ENTRE SI CELEBRAM A UNIAO, POR
INTERMEDIO DO MINISTERIO DA CIENCIA
E TECNOLOGIA E A EMPRESA

A Unifo, por intermédio do MINISTERIO DA CIENCIA E TECNOLOGIA, neste
ato denominado CONTRATANTE, inscrita no CNPJ sob o n° 03.132.745/0001-00, com Sede
na Esplanada dos Ministérios, Bloco E, Brasilia-DF, CEP N° 70.067-900, neste ato
representada pelo Senhor Coordenador-Geral de Recursos Logisticos, IVANCIR
GONCALVES DA ROCHA CASTRO FILHO, nacionalidade brasileira, CPF N°
101.740.101-25, portador da Carteira de Identidade N°® 285.061, expedida pelo SSP/DF,
designado pela Portaria n® 169, de 26 de margo de 2008, publicada no Diario Oficial da Unido
n°® 62 de 01 de abril de 2008, e no exercicio regular da competéncia que lhe foi delegada pela
Portaria MCT n°. 141, de 15 de setembro 2004, publicada no DOU, Sec¢do 2, pagina 3, do dia

17 de setembro de 2004, e a empresa , doravante denominada simplesmente
CONTRATADA inscrita no CNPJ sob o n° , com sede a ,
devidamente representada por seu , 0 Senhor, , portador da Carteira de
Identidade n° , expedida pela e do CPF n° , firmam este Contrato,

decorrente da Concorréncia n° 01/2010-MCT, Processo n°® 01200.001218/2009-34, que reger-
se-a pelas disposi¢des da Lei n.° 8.666, de 21 de junho de 1993, Lei n.° 9.636, de 15 de maio de
1998 e pelo Decreto n.° 3.725 de 10 de janeiro de 2001, observadas as clausulas e condi¢des
seguintes:

CLAUSULA PRIMEIRA - DO OBJETO

O presente Contrato tem por objeto a cessdo de uso de area propria do Ministério da Ciéncia e
Tecnologia, destinada a exploracdo de servigcos de restaurante e lanchonete, localizada no
Bloco “Q” do Setor Policial Sul, Area Especial 5, Quadra 03, em Brasilia/DF, com a utilizagao
das instalagdes existentes, de acordo com as especificagdes, requisitos e condigdes expressos
no Edital e seus Anexos.

Subcliusula Unica — Integram o presente instrumento, independentemente de transcri¢do, o
Edital da Concorréncia n°® 01/2010-MCT, seus Anexos, a Proposta da CONTRATADA e
demais elementos constantes do Processo n° 01200.001218/2009-34 .

CLAUSULA SEGUNDA - DAS OBRIGACOES DA CONTRATADA
A CONTRATADA obriga-se a:
I.  Afixar, em local visivel, a tabela contendo os precos das refeicoes e dos demais

produtos oferecidos, devidamente aprovada pelo CONTRATANTE, sendo vedada a
inclusdo de taxas nos precos dos produtos;



II.

I1I.

IV.

VL

VIL

VIIL

IX.

XI.

Desenvolver o arranjo fisico (layouf) do restaurante, inclusive dos equipamentos do
Ministério postos a sua disposi¢ao, observando as recomendagdes da Agéncia Nacional
de Vigilancia Sanitaria, normas de seguranga do trabalho e normas da ABNT, quando
couber, de forma a contemplar as inter-relagdes envolvidas na elabora¢ao do produto
e/ou na prestacdo do servico de forma eficiente, econdmica e segura, apresentando-o a
fiscalizagdo do contrato no inicio dos servigos;

Providenciar os demais equipamentos e utensilios necessarios a prestagdo do servico, e
ndo fornecidos pelo CONTRATANTE, de forma completa e com boa qualidade,
segundo sua propria organizagao;

Arcar com todos os encargos e obrigacdes sociais, trabalhistas, previdenciarias e fiscais
de seus empregados, previstas na legislacao vigente, em decorréncia da sua condic¢ao de
empregadora;

Manter um supervisor responsavel pelo gerenciamento dos servigos, com poderes de
representante ou preposto, para tratar com o CONTRATANTE, dos assuntos
relacionados com a execucao do Contrato;

Dispor de mao-de-obra especializada e treinada para o preparo e distribui¢do de
refei¢des e lanches, tais como:

a) nutricionista com registro no CRN;

b) garcons;

¢) auxiliares de servigos gerais;

d) cozinheiro;

e) auxiliares de cozinha;

f) saladeiro (com experiéncia no preparo de saladas de apresentagdo estilo ‘buffet’
(requinte no corte e decoracgao);

g) auxiliar de saladeiro;

h) operador de balangas;

1) caixa;

j) administrador.

OBS.: A fixacao da quantidade dos profissionais ficara a cargo da CONTRATADA, em
numero suficiente para a perfeita execugdo dos servigos contratados.

A nutricionista devera ser devidamente credenciada no Conselho Regional de Nutricao
do Distrito Federal, e executar acompanhamento diario dos servicos;

Os funcionarios responsaveis pelas atividades de limpeza e higieniza¢ao do saldao, dos
banheiros e da cozinha, compreendendo também, piso e paredes, deverdo usar uniforme
apropriado e diferenciados daqueles utilizados na manipulagdo de alimentos, e nao
devem exercer outras atividades que incluam contatos com alimentos;

Respeitar as normas e procedimentos do MCT, quanto a seguranga interna (entrada e
saida de pessoal e material), além de respeito as normas de seguranca do trabalho,
ficando o acesso dos empregados da empresa, restrito as dependéncias dos restaurantes
e lanchonetes (exceto o responsavel pela entrega de pedidos), responsabilizando-se
pelas conseqiiéncias que advier de qualquer transgressdo das normas em vigor;

Manter quantidades suficientes de géneros alimenticios para perfeito cumprimento do
objeto da contratacao, de forma que, no horario de funcionamento, nao falte nenhum



XIIL

XIII.

XIV.

XV.

XVIL

XVII.

XVIIL.

XIX.

XX.

XXI.

dos itens dos cardéapios de refeicdo e lanches;

Responsabilizar-se pelos seus empregados, no que se refere a observacdo das normas e
procedimentos do CONTRATANTE, quanto a seguranca interna (entrada e saida de
pessoal e material), como também as normas de seguranca do trabalho e de vigilancia
sanitaria ou outras aplicaveis a espécie;

Responsabilizar-se por quaisquer acidentes nos que venham a ser vitimas seus
empregados, quando em servigo, por tudo quanto as leis trabalhistas e previdenciarias
lhes assegurem, e pela observancia das demais exigéncias legais para o exercicio da
atividade;

Acondicionar todos os mantimentos, carnes, frutas, verduras e temperos em locais
apropriados e de forma adequada seguindo com rigor o que estabelece as normas
sanitarias vigentes;

A cessionaria devera recolher, mensalmente, até o 5° (quinto) dia util do més, a titulo de
Taxa de Utilizacido do espaco, a importancia de R$ 1.907,16 (hum mil, novecentos e
sete reais e dezesseis centavos) estando englobado neste valor o consumo de agua e
energia elétrica;

O recolhimento de que trata o subitem anterior devera ser efetuado mediante depdsito
do valor correspondente, na conta corrente da Unido e a cOpia do comprovante de
deposito deverd ser entregue a ao Fiscal da Contratante que o encaminhard & Divisdo
Or¢amentaria ¢ Financeira do MCT;

Arcar com a despesa de consumo de gas, ficando o abastecimento, controle e estoque e,
ainda, a manuten¢do e adequacdo das instalagdes e dos equipamentos, sob sua inteira e
exclusiva responsabilidade, observando a legislagdo vigente quanto a seguranca e
acondicionamento estabelecido pelo Corpo de Bombeiros Militar do Distrito Federal —
CBMDF;

Sujeitar-se a mais ampla e irrestrita fiscalizagdo por parte do Fiscal do Contrato,
permitindo o seu acesso aos locais de preparo, recep¢do e armazenamento de géneros
alimenticios e outros produtos para fins de vistoria, prestando todos os esclarecimentos
solicitados e atendendo as reclamagdes formuladas, no prazo maximo de 2 (dois) dias
uteis;

A partir da assinatura do contrato, as instalagdes (fisicas, elétricas e hidraulicas) do
restaurante e lanchonete passam a ser de responsabilidade da CONTRATADA,
mantendo a conservagdo das mesmas;

Manter nas instalagdes do Complexo Administrativo, container de lixo de sua
propriedade, realizando sua lavagem diaria por funcionario da CONTRATADA,
utilizando produto domissanitario desinfetante para esta finalidade;

Retirar, quantas vezes se fizer necessario € no horario adequado, o lixo resultante de
suas atividades, devidamente acondicionado em sacos plasticos, conforme normas
técnicas de higiene (sempre com o auxilio de luvas), objetivando evitar a proliferacao
de insetos, roedores, micro-organismos e propagacao de odores desagradaveis, bem
como adquirir contentor para coleta de residuo, contéineres de plastico para
acondicionamento de lixo seco e organico, cabendo, também, a aquisi¢do de carrinhos e
demais materiais necessarios a esses Servigos;



XXII.

XXIII.

XXIV.

XXV.

XXVI.

XXVIIL

XXVIII

XXIX.

XXX.

XXXI.

XXXII.

XXXII.

XXXIV.

Cumprir todas as normas regulamentares sobre higiene, medicina e seguranga do
trabalho, mantendo todas as areas compreendendo saldes, cozinha, depdsito, banheiros,
hall e camara fria, inclusive vidros e paredes, no mais rigoroso padrdo de higiene,
conservac¢ao, limpeza e arrumacao;

Facilitar a fiscalizacdo de orgdos de vigilancia sanitaria, no cumprimento de normas,
cientificando o CONTRATANTE do resultado das inspeg¢des;

Providenciar, junto aos 6rgaos competentes, a obtencdo de licengas, autorizagdo de
funcionamento e alvara, para o exercicio de suas atividades comerciais;

Utilizar produtos de limpeza adequados a natureza dos servigos, tais como: detergente
com alto poder bactericida, agdo fungicida e propriedade viricida, para se obter a ampla
higienizacdo dos ambientes, equipamentos e utensilios, bem como das maos dos
funciondrios que manipulam alimentos;

Manter as camaras frigorificas e/ou freezers, permanentemente, em condi¢des
adequadas de higiene e arrumacgao, armazenando os alimentos em caixas monobloco de
plastico;

Combater a presenca de qualquer tipo de vetor e pragas nas areas dos servigos
(restaurante, lanchonete, cozinha e deposito), de acordo com as normas sanitarias
vigentes, devendo o combate ser realizado por empresa especializada;

Providenciar agdes preventivas e corretivas no sentido de combater a presenga de
insetos e roedores nas areas da cozinha e do restaurante, conforme normas em vigor,
providenciando ainda a dedetiza¢do e desratizagdo preventiva em intervalos maximos
de 30 (trinta) dias;

Remover, diariamente e obrigatoriamente, do local de preparagdo e das camaras
frigorificas, os alimentos preparados e nao-servidos, os quais em nenhuma hipotese
poderao ser reutilizados em cardapio de dia posterior ou comercializados na lanchonete;

Coletar, diariamente, amostras de todas as preparagdes servidas, conservando-as em
recipientes devidamente higienizados por um periodo de 48 (quarenta e oito) horas,
arcando com o custo das andlises microbioldgicas efetuadas em amostras coletadas ou
em qualquer tipo de “corpo estranho, substancia, objeto ou elemento” encontrado
pelos consumidores nas refeigdes e alimentos servidos;

Fornecer, mensalmente, estatistica quantitativa (diaria) de refei¢cdes servidas, em
planilha propria a ser preenchida e entregue até o terceiro dia util do més subseqiiente;

Aceitar que, por conveniéncia administrativa, 0 CONTRATANTE podera alterar, a
qualquer época, a localizacao das instalagdes, aumentar ou diminuir a area ocupada,
desde que seja feita prévia comunicagdo, com antecedéncia minima de 30 (trinta) dias;

Somente realizar benfeitorias, mediante autorizagdo do CONTRATANTE, ficando
incorporadas ao imovel, sem que lhe assista o direito de retengdo ou indeniza¢ao sob
qualquer titulo;

Efetuar semanalmente limpeza geral nas caixas de gorduras localizadas nas areas de
Servigos;



XXXV.

XXXVL

XXXVII.

XXXVIII.

XXXIX.

XL.

XLI

XLIL

XLIII.

XLIV.

XLV.

XLVL

XLVIIL

XLVIIIL

Responsabilizar-se pela colocagdo e manutengdo, de telas de protegdo nas portas,
janelas e basculantes, bem como, sua substituicdo quando se fizer necessaria;

Utilizar o restaurante e demais instalagdes cedidas unicamente para a execucdo dos
Servigos propostos;

Fornecer uniforme completo aos funciondrios e manté-los devidamente uniformizados,
em perfeitas condicdes de higiene pessoal, sendo obrigatério o uso do uniforme
completo e padronizado que contenha: gorro e/ou rede, calga comprida ou saia na altura
do joelho, camisa ou blusa, toucas, aventais de plastico e de tecido, luvas, mascaras,
sapatos ou botas, como também todos deverdo usar craché de identificacdo sob pena de
puni¢dao para a CONTRATADA, caso seja observado funcionario vestido de maneira
inadequada para os servigos por ele executado;

Refazer ou substituir, no todo ou em parte, os alimentos constantes dos cardédpios, ainda
que ja preparados, se impugnados pela fiscalizagdo;

Responder pelos danos, de qualquer natureza, que venham a sofrer usuarios (servidores,
funcionarios ou terceiros), em razdo de acidentes, de acdo, ou de omissdo, dolosa ou
culposa, de seus prepostos ou de quem em seu nome agir;

Manter ainda, pessoal capaz de atender aos servigos, sem interrupgdes, seja por motivo
de férias, licenga, falta ao servico, demissdo de empregados ou por qualquer outra
razao, mantendo-se sempre o nimero minimo de funcionarios proposto;

Comunicar imediatamente ao Fiscal do contrato, toda e qualquer irregularidade ou
dificuldade que impossibilite a execugdo deste contrato;

Substituir qualquer empregado, sempre que seus servi¢os e/ou conduta, forem julgados
insatisfatorios e/ou inconvenientes a0 CONTRATANTE, vedado o retorno dos mesmos
as dependéncias do MCT, mesmo que para cobertura de licengas, dispensas, suspensoes
ou férias;

Fornecer notas fiscais ou documentos equivalentes, a todos os consumidores dos seus
produtos, quando solicitado;

Corrigir, no prazo fixado pela fiscaliza¢do, as eventuais imperfei¢des verificadas no
curso de execucao dos servicos;

Observar rigorosamente a legislacdo sanitaria emanada do Distrito Federal, sendo que
em caso de interdicdo das instalacdes ou paralisagdo tempordria do servico em
decorréncia de auto de infragdo, o contrato de CESSAO podera ser rescindido de pleno
direito, adotando o CONTRATANTE, imediatamente, as demais providéncias cabiveis;

Nao oferecer este contrato em garantia de operacdes de crédito bancario;

Nao transferir a outrem, no todo ou em parte, o objeto do contrato, sem prévia e
expressa anuéncia do CONTRATANTE;

Abster-se de veicular publicidade acerca do contrato, sem a anuéncia do
CONTRATANTE;



XLIX.

Manter, durante toda a vigéncia do contrato, as condi¢des de habilitagdo exigidas no
procedimento licitatorio.

CLAUSULA TERCEIRA — DAS OBRIGACOES DO CONTRATANTE

II.

I1I.

IV.

VL

VIL

O CONTRATANTE obriga-se a:
Disponibilizar o local para a execucao dos servicos;

Acompanhar e fiscalizar a execucdo do contrato, por meio de representante designado
pela autoridade competente do Ministério da Ciéncia e Tecnologia — MCT, nos termos
do artigo 67 da Lei n® 8.666/93;

Notificar, por escrito, 3 CONTRATADA, ocorréncia de eventuais imperfeicdes no
curso da execugdo dos servigos, fixando prazo para sua correcao;

Ordenar, por intermédio da fiscalizacdo, a imediata retirada do local, bem como a
substitui¢do do empregado da CONTRATADA que estiver sem uniforme ou cracha,
que embaracar ou dificultar os trabalhos da fiscalizagdo ou ainda por comportamento
inconveniente junto aos clientes do Restaurante e/ou Lanchonete;

Proporcionar todas as facilidades para que a CONTRATADA possa bem desempenhar
suas obrigacoes, prestando as informacdes € os esclarecimentos solicitados;

Realizar anualmente o inventdrio dos bens patrimoniais colocados a disposicao da
CONTRATADA;

Efetuar, anualmente, pesquisa de opinido junto a clientela do restaurante e da
lanchonete, visando apurar o grau de satisfacdo dos mesmos em relacao aos servigos
prestados, encaminhando os resultados ao Fiscal do contrato. Caso o resultado da
pesquisa for inferior a 50% (cinqiienta por cento) dos votos, o contrato podera nao ser
prorrogado;

CLAUSULA QUARTA - DA EXECUCAO E FISCALIZACAO DO CONTRATO

L.

II.

I1I.

IV.

Nos termos do art. 67 da Lei de Licitagdes, o Ministério da Ciéncia e Tecnologia
designara um representante para acompanhar e fiscalizar a execucdo do objeto
contratual, que devera anotar em registro proprio, todas as ocorréncias relacionadas
com sua execugdo, determinando o que for necessario a regularizacdo das faltas ou
defeitos observados;

Da mesma forma a CONTRATADA devera indicar um preposto que, aceito pelo
CONTRATANTE, o representard na execu¢do do contrato, promovendo,
obrigatoriamente, as corregdes, reparacdes, remogdes, reconstrucdes ou substituicoes,
as suas expensas, € que se fizerem necessarias quando constatados vicios, defeitos ou
incorregdes resultantes da execugao do objeto contratual;

A CONTRATADA, na execucao do contrato, sem prejuizo das responsabilidades
contratuais e legais, ndo podera subcontratar a prestagao dos servigos;

A CONTRATADA ¢ responsavel pelos danos causados diretamente ao
CONTRATANTE ou a terceiros, decorrentes de sua culpa ou dolo na execugdo do



contrato, ndo excluindo ou reduzindo essa responsabilidade a fiscalizacdo ou o
acompanhamento pelo 6rgao interessado;

V. A CONTRATADA ¢ responsavel pelos encargos trabalhistas, previdencidrios, fiscais e
comerciais resultantes da execucao do contrato;

VI. A inadimpléncia da CONTRATADA, com referéncia aos encargos trabalhistas, fiscais
e comerciais ndo transferem ao CONTRATANTE a responsabilidade por seu
pagamento, nem podera onerar o objeto do contrato;

VII.  Quaisquer exigéncias da fiscalizagdo inerentes ao objeto do presente Convite, deverao
ser prontamente atendidas pela CONTRATADA sem 6nus para o CONTRATANTE;

VIII. A CONTRATADA devera manter, durante toda a execucdo do contrato, em
compatibilidade com as obrigagdes por ela assumidas, todas as condi¢des de habilitagao
e qualificacdo exigidas na licitagdo;

IX. A CONTRATADA devera observar a compatibilidade de horario de prestagdo dos
servigos com o horario de funcionamento do CONTRATANTE, assim como as normas
relacionadas com o exercicio da atividade e as normas de utilizagdo do imovel;

X.  Dependerao de aprovagdo prévia do CONTRATANTE a realizacdo de qualquer obra de
adequacdo do espaco fisico.

CLAUSULA QUINTA - DAS SANCOES

Se a CONTRATADA falhar ou fraudar na execu¢do do Contrato, comportar-se de
modo inidoneo, fizer declaragcdo falsa ou cometer fraude fiscal, garantido o direito prévio da
citacdo e da ampla defesa, ficard, por determinacdo do Sr. Ministro da Ciéncia e Tecnologia,
impedida de licitar e contratar com a Administragao Publica pelo prazo de até cinco anos,
enquanto perdurarem os motivos determinantes da puni¢do ou até que seja promovida a
reabilitagdo perante 0 CONTRATANTE.

Subclausula Primeira - A penalidade sera obrigatoriamente registrada no SICAF e no caso de
suspensao de licitar, a CONTRATADA sera descredenciada por igual periodo, sem prejuizo
das multas previstas neste Contrato e das demais cominagdes legais.

Subclausula Segunda - Pela inexecugdo total ou parcial do objeto do presente Contrato, erros
de execucdo, mora na execu¢ao dos servicos, 0 CONTRATANTE aplicara, garantida a prévia
defesa, a CONTRATADA, as seguintes sancdes:

L. Adverténcia por escrito;

II. Multa de 0,5% (meio por cento) ao dia, calculada sobre o valor mensal estimado para
a contratagdo e até o 5° dia corrido, nos seguintes casos:

a) nao atendimento aos prazos solicitados para a realizacdo de servigos
relacionados ao objeto da presente contratagdo ou a realizagdo de servigos em
desacordo com as normas e regulamentos que regem a matéria a ele
relacionados;

b)  ndo atendimento, nos prazos solicitados, das recomendagdes e/ou determinagdes
emanadas da fiscalizacdo e/ou da Administragdo e, ainda, o ndo cumprimento ou
o cumprimento intempestivo de quaisquer das clausulas pactuadas neste
instrumento;



c)  apartir do 6° (sexto) dia, sem que seja solucionada a pendéncia, a administragdo
podera considerar como inexecu¢ao total dos servigos, podendo, a seu critério,
aplica¢do das demais sang¢des previstas neste instrumento;

I1I. Multa de 5% (cinco por cento) sobre o valor global do Contrato, no caso de ocorrer a
inexecucdo total dos servicos, o que ensejara a rescisao do Contrato, sem prejuizo das
demais penalidades previstas na Lei n° 8.666/93;

VL Suspensdo temporaria do direito de participar de licitacdes e contratar com o
CONTRATANTE, por um periodo ndo superior a cinco anos;

V. Declara¢do de inidoneidade para licitar ou contratar com a Administragdo Publica,
enquanto perdurarem os motivos determinantes da puni¢do ou até que seja promovida
a reabilitacdo, perante o MCT, que sera concedida sempre que a CONTRATADA
ressarcir a Administragdo pelos prejuizos resultantes e depois de decorrido o prazo da
sancao aplicada, com base no inciso anterior.

Subclausula Terceira - a sancao estabelecida no inciso V acima ¢ de competéncia exclusiva
do Senhor Ministro de Estado da Ciéncia e Tecnologia - MCT, facultada a defesa do
interessado no respectivo processo, no prazo de 10 (dez) dias da abertura de vista, podendo a
reabilitacdo ser requerida ap6s 02 (dois) anos de sua aplicagao.

Subcldausula Quarta — As multas estipuladas nos incisos II e III serdo aplicadas nas demais
hipdteses de inexecugdo total ou parcial das obrigacdes assumidas.

Subcldausula Quinta - As sangdes previstas nos incisos I, IV e V poderao ser aplicadas
juntamente com a do inciso II ou III, facultada a defesa prévia do interessado no respectivo
processo, no prazo de 5 (cinco) dias uteis.

Subclausula Sexta - Se o valor da multa ndo for paga, serd cobrado administrativamente,
podendo, ainda, ser inscrito como divida ativa e cobrado judicialmente, bem como podera,
apods exaurido o direito de ampla defesa, ser glosado de valores que a CONTRATADA tenha a
receber do CONTRATANTE.

Subclausula Sétima - As sangdes previstas nos incisos IV e V poderdo também ser aplicadas
as empresas ou aos profissionais que:

L. tenham sofrido condenagao definitiva por praticarem fraude fiscal no recolhimento de
quaisquer tributos;

II. tenham praticado atos ilicitos, visando frustrar os objetivos da licitagdo; e

I1I. demonstrem nao possuir idoneidade para contratar com a Administragdo em virtude

de atos ilicitos praticados.

Subcldausula Oitava — Nao serd aplicada multa se, comprovadamente, o atraso da execugao
dos servigos advirem de caso fortuito ou motivo de forca maior.

Subcldausula Nona — Da sang¢do aplicada cabera recurso, no prazo de 5 (cinco) dias tuteis da
notificagdo, a autoridade superior aquela que aplicou a sangdo, ficando sobrestada até o
julgamento do pleito.

CLAUSULA SEXTA - DO REAJUSTE

Os precos contratados referentes ao fornecimento de refeicdes e lanches poderdao ser
reajustados, visando a adequacdo aos precos de mercado, desde que solicitado pela
CONTRATADA e que seja observada a periodicidade anual, tendo como limite maximo a



variagio acumulada do Indice Geral de Pregos — Disponibilidade Interna (IGP-DI), coluna 2,
publicada pela Fundagao Getulio Vargas.

Subclausula Unica - O valor referente utilizagio da 4rea podera ser reajustado, observado o
interregno minimo de um ano contado a partir da data da assinatura do contrato, de acordo com
o percentual de variacdo do IGPM, com base no artigo 5°, do Decreto n.° 1.054, de 07/02/1994
ou outros indices a serem criados pelo Governo.

CLAUSULA SETIMA - DA RESCISAO

I. A ocorréncia de quaisquer das hipdteses previstas nos incisos I a XII, XVII e XVIII do
art. 78, da Lei n.° 8.666/93, ensejara a rescisdo unilateral do Contrato de Concessao de
Uso pela Administragdo, sem prejuizo das sangdes previstas;

II.  Os casos de rescisao contratual serdo formalmente motivados nos autos do processo,
assegurado o prévio contraditorio e a ampla defesa;

III. A rescisdo administrativa ou amigavel devera ser precedida de autorizagdo escrita e
fundamentada da autoridade competente.

IV. A concessdao de uso tem carater precario e podera ser revogada a qualquer tempo,
havendo interesse do MCT, independente de indenizagdo. Neste caso, a
CONTRATADA tera um prazo de 60 (sessenta) dias corridos para desocupar a
instalacdo e entrega-la em condi¢des de funcionamento. O mesmo se aplicard no caso
de ndo renovacao de contrato, ¢ ainda, a CONTRATADA fica cientificada que,
independentemente da revogacao ou término do Contrato, ndo a elidird do pagamento
da mensalidade, enquanto perdurar a ocupagao.

CLAUSULA OITAVA - VIGENCIA

O prazo de vigéncia do presente contrato ¢ de 12 (doze) meses, contados da data de sua
assinatura, podendo no interesse da Administragdo, ser prorrogado por iguais € sucessivos
periodos, até o limite de 60 (sessenta ) meses, observando-se o disposto no inciso II do artigo
57 da Lei 8.666/93.

CLAUSULA NONA — DO PAGAMENTO

O pagamento do valor da concessdo serd efetuado mensalmente, no méaximo até o
quinto dia de cada més;

Subclausula Primeira - O pagamento apds o vencimento sera acrescido de multa de 2% (dois
por cento) e 0,5% (meio por cento) de juros de mora ao més sobre o valor atrasado. Conforme
o disposto no Decreto n°® 22.626/33 e Art. 52, da Lei n° 8.078, de 11 /09/90, com a nova
redagdo dada pela Lei n° 9.298, de 01/08/96. Quando houver pagamento em atraso dos valores
acordados no referido contrato, os pagamentos devem ser realizados com 02 (duas) Guias de
Recolhimento da Unido (GRU), sendo uma, pertinente ao valor da mensalidade e outra
referente as multas devidas, que serdo emitidas pela Divisdo de Execugdo Orgamentaria e
Financeira — DIOF/CGRL;

Subclausula Segunda - Se ocorrer inadimplemento desta clausula por até 03 (trés) meses
consecutivos, obriga-se a CONTRATADA a imediata restituicdo do imovel inteiramente
desocupado e nas condi¢des ajustadas neste instrumento, sujeitando-se as demais penalidades
previstas neste Convite;



Subclausula Terceira- Os valores correspondentes ao rateio das despesas de consumo de agua
e energia elétrica, bem como da conta de telefone serdo ressarcidos ao MCT, mensalmente, até
10 (dez) dias contados da notificagdo feita pelo Fiscal do Contrato.

CLAUSULA DECIMA - DA GARANTIA

A CONTRATADA se obriga a oferecer garantia no valor de R$ 4.680,00 (quatro mil
seiscentos e oitenta reais), equivalente a 5% (cinco por cento) do valor anual da concessdo,
podendo optar por uma das modalidades estabelecidas no paragrafo primeiro do artigo 56, da
Lei n® 8.666/93, que serd liberada ou restituida somente apds o término da vigéncia contratual
e desde que ndo haja pendéncias.
Subcldusula Primeira - O valor da garantia podera ser utilizado para corrigir as imperfei¢des
verificadas na execucdo dos servigos, bem como nos casos decorrentes de inadimplemento
contratual, e de indenizagao por danos causados ao patrimonio da Unido ou de terceiros.
Subclausula Segunda - Em caso de prorroga¢do contratual, a garantia devera ser atualizada.

CLAUSULA DECIMA PRIMEIRA - DA PUBLICACAO
O CONTRATANTE providenciara a publicacao resumida do presente instrumento,
nos termos do Pardgrafo unico do art. 61, da Lei n°® 8.666, de 21 de junho de 1993.

CLAUSULA DECIMA TERCEIRA - DO FORO

Para dirimir as duvidas e/ou conflitos oriundos da execugdo deste Contrato, que nao
possam ser dirimidas administrativamente, serdo processadas e julgadas na Justi¢a Federal, no
Foro da cidade de Brasilia/DF, Secao Judiciaria do Distrito Federal.

E assim, por estarem as partes de acordo e ajustadas e apods lido e achado
conforme, firmam o presente instrumento em 03 (trés) vias de igual teor e forma, para um s6
efeito, perante as testemunhas abaixo assinadas, que desde ja, consideram abonadas em juizo
ou fora dele, obrigando-se por si e seus sucessores a fazé-lo cumprir nos termos e condigdes
estipulados.

Brasilia-DF, de de 2010.

CONTRATANTE:

IVANCIR GONCALVES DA ROCHA CASTRO FILHO
Coordenador-Geral de Recursos Logisticos

CONTRATADA:
NOME
Cargo

TESTEMUNHAS:

Nome: Nome:
CI: CI:
CPF: CPF:



