MINISTERIO DA CIENCIA E TECNOLOGIA
Secretaria Executiva
Subsecretaria de Planejamento, Orgcamento e Administracao
Coordenacao-Geral de Recursos Logisticos

EDITAL DO CONVITE N°01/2010

O MINISTERIO DA CIENCIA E TECNOLOGIA - MCT, por meio da COMISSAO
PERMANENTE DE LICITACAO, instituida pela Portaria de n° 58/2009, publicada no DOU de 09
de setembro de 2009, doravante denominada apenas CPL, e sob a égide da Lei n® 8.666/93, de 21
de junho de 1993 e suas alteragdes, do Decreto n® 3.722, de 09 de janeiro de 2001, da Instrucéo
Normativa/MARE n.° 5, de 21 de julho de 1995, da Lei Complementar n° 123, de 14 de dezembro
de 2006 e demais legislacdes pertinentes, torna publico que fara realizar licitagdo, na modalidade
CONVITE, do tipo MENOR PRECO GLOBAL, conforme condicdes e especificacdes
estabelecidas neste Edital e seus Anexos, de acordo com o que consta do Processo n.°
01200.00001218/2009-34.

LOCAL.: Auditorio do Bloco “E”, Sala T-17, Térreo, da Esplanada dos Ministérios em Brasilia-
DF, ocasido em que serdo abertos os envelopes de Habilitacdo e Proposta de Precos.

HORARIO: A partir das 09h00min (horério de Brasilia)

DATA: 12/04/2010

Sao partes integrantes deste Convite, 0s anexos abaixo:

I Termo de Referéncia;

I Modelo de Termo de Vistoria;

Il Modelo de Declaracdo de cumprimento ao disposto no inciso XXXIII do art. 7.°, da CF;
v Modelo da Declaracdo de Inexisténcia de Fatos Impeditivos;

\Y Planilha de Formacéo de Precos;

VI Modelo de Proposta de Pregos;

VIl Modelo de Termo de Renuncia;

VIII  Relagcdo de moveis e equipamentos disponibilizados pelo MCT;

IX  Modelo De Declaragdo De Elaboracdo Independente De Proposta

X Minuta do Contrato de Concesséo de Uso.



1. DO OBJETO

1.1. O presente convite tem por objeto a concessdo onerosa de uso de area prépria do
Ministério da Ciéncia e Tecnologia, com a utilizacdo das instalacdes existentes, localizada no
Bloco “Q” do Setor Policial Sul, Area Especial 05, Quadra 03, em Brasilia/DF, de acordo com as
especificacOes, requisitos e condicOes expressas neste Convite e seus anexos.

1.2. O espaco € destinado a exploracdo de servicos de restaurante e lanchonete, e visa
oferecer refei¢Bes, lanches, alimentos e bebidas de primeira qualidade a pregos acessiveis aos
servidores do Ministério da Ciéncia e Tecnologia no local de trabalho, e também aos visitantes do
local.

2. DA PARTICIPACAO
Poder&o participar desta licitacdo as empresas que:

2.1.  Atenderem todas as exigéncias, inclusive com a apresentacdo dos documentos, constantes
deste Convite e seus anexos;

2.2.  Estejam cadastradas no Sistema de Cadastramento Unificado de Fornecedores — SICAF,
conforme estabelecido no § 3° do artigo 22, da Lei n.° 8.666/93, no subitem 1.3 da Instrucdo
Normativa/MARE n.° 5, de 21 de julho de 1995 e no Decreto n° 3.722 de 09 de janeiro de 2001;

2.3.  Apresentarem a documentacao especificada nos artigos 28, 29, 30 e 31 da Lei n° 8.666/93 e
alteragdes, caso ndo estejam cadastradas no SICAF;

2.4.  Convidadas ou ndo, que venham retirar este instrumento e seus anexos, no prazo de até 24
horas antes da apresentacdo de propostas do presente certame, conforme o disposto no artigo 22, §
3% da Lei 8.666/93 e alteracdes;

2.5.  Apresentarem declaracédo escrita, datada e assinada pelo representante da empresa, em papel
timbrado, que a mesma ndo possui em seu quadro de pessoal menor de 18 (dezoito) anos em
horario noturno, em servigos perigosos ou insalubres, nem de menores de 16 (dezesseis) anos,
salvo na condicdo de aprendiz, a partir de 14 anos, conforme inciso XXXIIlI do art. 7° da
Constituigdo da Republica Federativa do Brasil de 1988;

2.6. Apresentarem Registro ou inscricdo da empresa licitante no Conselho Regional de
Nutricionistas - CRN, em sua plena validade, acompanhada dos comprovantes de quitacdo, de
acordo com o disposto na alinea “b”, paragrafo tinico, art. 18 do Decreto n°® 84.444 de 30 de janeiro
de 1980. No caso de empresas de fora do Distrito Federal, o documento devera ser visado pelo
CRN - 12 Regido;

2.7. Comprovarem possuir em seu quadro permanente, na data da licitacdo, Nutricionista,
devidamente registrado no CRN. Para os fins deste Convite, considera-se como pertencente ao
quadro permanente, 0 socio, o diretor (detentor de cargo de gestdo) ou o empregado devidamente
registrado em Carteira de Trabalho e Previdéncia Social ou Ficha de Registro registrada na DRT;

2.8.  Apresentarem Atestado(s) de Capacidade Técnica Operacional fornecido(s) por pessoa(s)
juridica(s) de direito publico ou privado, devidamente registrado(s) no 6rgdo competente — CRN,
que comprove(m) que a empresa licitante tenha executado, a contento, servigcos de natureza e vulto
compativeis com o objeto ora licitado e que fagam explicita referéncia pelo menos as parcelas de
maior relevancia técnica e valor significativo, que permitam estabelecer, por comparacéo,



proximidade de caracteristicas funcionais técnicas, dimensionais e qualitativas com o objeto da
presente licitacao.

3. DA HABILITACAO

3.1.  As empresas nao cadastradas no SICAF, conforme prevé o item 2.3 deste Edital, que
atendam as condigdes estabelecidas neste Convite e seus Anexos, que sejam especializadas no
ramo do objeto da licitacdo e que tenham interesse em participar do certame, deverao apresentar a
documentacdo especificada nos artigos 28, 29, 30 e 31 da Lei n° 8.666/93 e alteracGes, em
consonancia com os itens 3.2.1, 3.2.3 e 3.4 da Instrucdo Normativa MARE - GM n.° 5, de 21 de
julho de 1995.

3.2.  Os documentos relacionados abaixo serdo entregues até o horario, dia e local indicados no
preambulo, dentro do ENVELOPE N.° 1:

3.2.1. HABILITACAO JURIDICA
3.2.1.1.cédula de identidade;

3.2.1.2.registro comercial, no caso de empresa individual, ou ato constitutivo, estatuto ou contrato
social em vigor, devidamente registrado, em se tratando de sociedade comerciais, e, no caso de
sociedade por ac¢des, acompanhado de documentos de elei¢do de seus administradores;

3.2.1.3.inscricdo do ato constitutivo, no caso de sociedades civis, acompanhada de prova de
diretoria em exercicio;

3.2.1.4.comprovante de que a licitante est4 inscrita como microempresa ou empresa de pequeno
porte, se for o caso.

3.2.2. REGULARIDADE FISCAL

3.2.2.1.certidGes negativas de débitos junto a Seguridade Social (INSS), a Receita Federal e ao
Fundo de Garantia por Tempo de Servi¢co (FGTS), podendo ser substituido pela a emissédo da
situacdo do fornecedor através do SICAF, com situacdo valida;

3.2.2.2.para microempresa e empresa de pequeno porte a regularidade fiscal serd exigida para
efeito de assinatura do contrato, conforme define a Lei Complementar N° 123, de 14 de dezembro
de 2006.

3.2.3. QUALIFICACAO TECNICA

3.2.3.1.comprovacdo de aptiddo para desempenho de atividade pertinente e compativel em
caracteristicas com o objeto da licitagao.

3.2.3.2.declaracdo de que a empresa licitante ndo utiliza mé&o-de-obra direta ou indireta de menores
de 18 (dezoito) anos em trabalho noturno, perigoso ou insalubre e de qualquer trabalho de menores
de 16 (dezesseis) anos, salvo na condicdo de aprendiz, a partir de 14 (quatorze) anos, conforme
ANEXO IlII;

3.2.3.3.comprovante que a empresa proponente detém atividade pertinente e compativel com o
objeto desta licitagdo, verificado através de consulta a linha de fornecimento de Materiais/Servi¢os
— SICAF ou através do contrato Social — Objetivo Social;



3.2.3.4.atestado de n&o existéncia de Fatos Impeditivos — ANEXO IV.
3.3.  NAO PODERAO PARTICIPAR DESTA LICITACAO:

3.3.1. Empresas que estejam sob faléncia, em recuperagdo judicial, concurso de credores,
dissolucdo, liquidacdo, consércios de empresas ou que sejam controladoras; coligadas ou
subsidiarias entre si;

3.3.2. Empresas declaradas suspensas ou impedidas de contratar com a Administracdo ou
declaradas inidoneas para licitar ou contratar com a Administracdo Publica, na forma do art. 87, 11l
e IV da Lei 8.666, de 1993,;

3.3.3. Empresas estrangeiras que ndo funcionem no Pais.
4. DO REPRESENTANTE

4.1. A licitante interessada em participar do certame ndo necessita encaminhar seu representante
legal para entregar os envelopes com a documentacao e a proposta escrita;

4.2.  As licitantes que desejarem manifestar-se durante as fases do procedimento licitatorio,
deverdo estar devidamente representadas por:

4.2.1. Titular da empresa licitante, devendo apresentar cédula de identidade, acompanhada do
registro comercial, no caso de empresa individual; estatuto ou contrato social em vigor no caso de
sociedades comerciais, e, no caso de sociedades por a¢Oes, acompanhado de documentos de eleigéo
de seus administradores e inscricdo do ato constitutivo, no caso de sociedades civis, acompanhada
de prova de diretoria em exercicio;

4.2.2. Quando se tratar de representante designado pela licitante, este devera apresentar
instrumento pablico ou particular de procuragdo, com firma reconhecida, com amplos poderes para
praticar todos os atos pertinentes ao certame, acompanhado do registro comercial, no caso de
empresa individual; estatuto ou contrato social em vigor no caso de sociedades comerciais, €, no
caso de sociedades por agdes, acompanhado de documentos de eleicdo de seus administradores e
inscricdo do ato constitutivo, no caso de sociedades civis, acompanhada de prova de diretoria em
exercicio;

4.3.  Cada representante legal/credenciado podera representar apenas uma licitante.

5. DA PROPOSTA DE PRECOS

5.1. A Proposta de Precos devera ser apresentada dentro do ENVELOPE N.° 2, por escrito,
datilografada ou digitada, em idioma pétrio, datada, assinada e rubricada em todas as suas paginas e
ao final firmada pelo representante legal da licitante, sem emendas, rasuras, entrelinhas ou

ressalvas, devendo conter:

5.1.1. Arrazdo social, CNPJ ou CPF no caso de pessoa fisica, endereco completo, telefone, fax e e-
mail, se houver;

5.1.2. A descricdo do objeto ofertado, conforme especificagOes constantes na Carta Convite (ver
Anexo |);



5.1.3. Os precos deverdo ser apresentados pelos interessados conforme Planilha de Formacdo de
Precos (Anexo V), obedecendo os valores maximos estabelecidos pela Administracdo neste
Convite;

5.1.4. O valor da proposta, expresso em numeral e por extenso em moeda corrente nacional,
conforme Anexo VI, incluindo o preco mensal e anual da concessdo de uso, e também o PG =
preco global, obtido do célculo da férmula abaixo:

2(POR)+1 (ML) +1 (MB) + 1 (MS) = PG, onde:
5

PQR = preco do quilo da refeigéo (peso 2);

ML = média aritmética simples dos precos unitarios dos lanches (peso 1);
MB = média aritmética simples dos pregos unitarios das bebidas (peso 1);
MS = média aritmética simples dos pre¢os unitarios das sobremesas (peso 1);
PG = prego global (média aritmética ponderada dos itens).

5.2.  Nos valores propostos estardo inclusas todas as despesas diretas e indiretas relacionadas
com a prestacdo dos servigos, tais como, custos com aquisicdo de matéria-prima (alimentos),
materiais de consumo em geral, pagamento de mao-de-obra, encargos sociais, previdenciarios,
trabalhistas, tributarios, comerciais, todos os equipamentos, instrumentos, ferramentas e maquinas
necessarias ao desenvolvimento dos trabalhos e sua respectiva manutencéo, impostos, taxas, enfim,
quaisquer outros que incidam direta ou indiretamente na prestacdo dos servicos;

5.3.  N&o serdo admitidos cancelamentos, retificacfes de precos, acréscimos ou alteragcdes nas
condigdes estipuladas, uma vez abertas as propostas.

5.4. O valor pelo direito da cessdo de uso do espaco fisico, objeto desta licitacdo, é de R$
7.800,00 (sete mil e oitocentos trés reais), em conformidade com o Laudo de Avaliacdo, datado de
01 de dezembro de 2009, requisitado da Caixa Econémica Federal.

5.5.  Aempresa devera, ainda, ressarcir ao Ministério da Ciéncia e Tecnologia, mensalmente:

5.5.1. o valor total da conta de telefone de propriedade do MCT, instalado no local da prestacéo dos
Servigos;

5.5.2. o valor correspondente as despesas de consumo de agua e energia elétrica do Bloco “Q” do
Setor Policial Sul, Area Especial 05, Quadra 03, em Brasilia/DF, calculado sobre o percentual da
area, de 359m2, ocupada pelo restaurante/lanchonete aferido a partir das faturas dos fornecedores
desses servicos (CAESB e CEB). O percentual da area do restaurante corresponde a 1,47% do total
da area construida.

5.5.3. Segue planilha de consumo de agua e energia elétrica do local, nos ultimos 7 (sete) meses:

MES/2009 CAESB (R$) CEB (R$) TOTAL (R$) 1,47% (R$)
JUNHO 4.499,76 46.381,84 50.881,60 747,95
JULHO 6.795,43 43.938,18 50.733,61 745,78
AGOSTO 5.503,39 47.641,71 53.145,10 781,23
SETEMBRO 7.199,19 45.480,20 52.679,39 774,38
OUTUBRO 6.195,57 58.287,30 64.482,87 949,89
NOVEMBRO 8.511,08 54.973,90 63.484,98 933,22
DEZEMBRO 3.992,17 55.207,79 59.199,96 870,23
MEDIA MENSAL 828,95




6. DO RECEBIMENTO E DA ABERTURA DOS ENVELOPES

6.1. Os envelopes n° 1 e n° 2 serdo entregues devidamente lacrados, indicando em sua parte
externa:

Ministério da Ciéncia e Tecnologia - MCT

Comissao Permanente de Licitacdo

ENVELOPE N °01 - HABILITACAO

CONVITE N°01/2010

Auditorio do Bloco “E”, Sala T-17, Térreo, da Esplanada dos Ministérios em Brasilia-DF

Ministério da Ciéncia e Tecnologia - MCT

Comissdo Permanente de Licitacdo

ENVELOPE N °02 - PROPOSTA DE PRECOS

CONVITE N°01/2010

Auditorio do Bloco “E”, Sala T-17, Térreo, da Esplanada dos Ministérios em Brasilia-DF

6.2.  Os documentos constantes no ENVELOPE N.° 01 e as propostas no ENVELOPE N.° 02,
distintos e lacrados, enderecados a CPL, deverdo ser entregues até o dia, hora e local indicados no
preambulo deste Convite;

6.3.  Envelopes com contetdos invertidos (proposta no envelope de documentos de habilitacdo e
vice-versa) serdo automaticamente excluidos da presente licitacao;

6.4.  Nao serdo aceitos os documentos de habilitacdo e proposta remetidos via correios, fax ou e-
mail. Somente serdo incluidos para participar do certame os envelopes entregues diretamente a
CPL até o horério e data indicados para recebimento dos envelopes, constantes no preambulo deste
Convite, ou seja, até as 09h00min, do dia 12/04/2010.

6.5.  Depois da hora marcada para o recebimento dos envelopes contendo os documentos de
HABILITACAO e PROPOSTA nenhum documento seré recebido pela CPL;

6.6. Findo o prazo para o recebimento dos envelopes, terd inicio a apreciacdo dos documentos
de habilitacdo. Caso a CPL suspenda a reunido para analisar os documentos e julgar a habilitacéo,
os envelopes das PROPOSTAS permanecerao intactos em seu poder e guarda;

6.7. A auséncia de documentos e a apresentacdo da documentacdo de habilitacdo em desacordo
com o previsto neste Convite inabilitardo a licitante, impossibilitando a abertura do envelope de
proposta de precos;

6.8. Julgada a habilitacdo, a CPL abrira prazo de 02 (dois) dias Uteis para a interposi¢cdo de
recurso. Havendo interposicdo, 0 recurso sera comunicado aos demais licitantes que poderdo
impugna-lo no mesmo prazo. Poderdo, presentes todas as licitantes, expressamente, renunciar ao
direito de interpor recurso referente a habilitacdo ou inabilitacdo, prosseguindo-se com a abertura
dos envelopes contendo as PROPOSTAS;

6.9. A interposicdo de recurso referente a habilitacdo ou inabilitacdo de licitantes observaré o
disposto no art. 109, § 4.°, da Lei 8.666/93;

6.10. Julgado o recurso, a CPL dara ciéncia da decisdo as licitantes e da data para a abertura dos
envelopes contendo as PROPOSTAS;



6.11. As licitantes inabilitadas, desde que n&o tenha havido recurso quanto a esta fase, no prazo
legal, ou apds sua denegacdo, serdo devolvidos os envelopes lacrados com as respectivas
PROPOSTAS;

6.12. Na data da abertura dos envelopes contendo as PROPOSTAS, estas serdo rubricadas pelos
membros da CPL e pelas licitantes. A CPL, caso julgue necessario, podera suspender a reunido
para analise das mesmas;

6.13. Do julgamento das PROPOSTAS e da classificagdo serdo dadas ciéncia as licitantes,
abrindo-se prazo recursal. As licitantes poderdo renunciar, expressamente, ao direito a interposicao
do recurso;

6.14. Transcorrido o prazo recursal, sem interposicdo de recurso, ou decididos 0Ss recursos
interpostos, a CPL encaminhara o procedimento licitatério para homologacdo do resultado do
certame pela autoridade competente e, apds, adjudicacdo do objeto licitado a licitante vencedora;

6.15. Ultrapassada a fase de habilitacdo das concorrentes e abertas as propostas, ndo cabera a
desclassificacdo por motivo relacionado com a habilitacéo, salvo em razéo de fatos supervenientes
ou s6 conhecidos apos o julgamento.

7. DO JULGAMENTO DAS PROPOSTAS

7.1. O julgamento das propostas sera objetivo e de conformidade com o tipo de licitacdo menor
preco global consoante disposto no inciso I, do art. 45, da Lei n.° 8.666/93,;

7.2.  Nao serdo levadas em consideragdo para efeitos de julgamento, a proposta que contenha
vantagem nao prevista neste Edital;

7.3. Serdo desclassificadas as propostas que ndo atenderem as exigéncias contidas neste
Convite;

7.4. As propostas serdo classificadas por ordem crescente de pregos propostos, sendo
considerada vencedora aquela que ofertar o menor valor;

7.5. No caso de empate entre duas ou mais propostas, em igualdade de condicdes, a
classificacdo sera feita por sorteio, em ato publico, para o qual todas as licitantes habilitadas serdo
convocadas, vedado qualquer outro processo;

7.6.  Quando todas as licitantes forem desclassificadas, a CPL podera fixar o prazo de 03 (trés)
dias Uteis para a apresentacdo de novas propostas, escoimadas das causas de desclassificacdo;

7.7.  Feita a classificacdo das propostas e ndo havendo a interposi¢do de recursos, ou decididos
0S recursos interpostos, a CPL emitird relatério conclusivo, encaminhando o processo a
homologacéo do resultado do certame para a autoridade competente, com a adjudicacédo do objeto a
licitante vencedora.

8. DA ADJUDICACAO E HOMOLOGACAO
8.1. Cumpridas as exigéncias legais da fase de abertura e julgamento deste certame, o resultado

sera homologado, pela autoridade competente, a licitante que oferecer, de acordo com as condi¢des
estipuladas neste Edital, a menor preco global. O resultado dar-se-4 por meio de publicagdes, no



quadro de aviso do Ministério da Ciéncia e Tecnologia, no Diario Oficial da Unido e no site
WWw.comprasnet.gov.br.

9. DO CONTRATO DE CONCESSAO DE USO

9.1. A licitante adjudicataria serd notificada para assinar o Contrato de Concessao de Uso, no
prazo de 05 (cinco) dias Uteis, a partir do recebimento da correspondéncia do MCT, sob pena de
decair o direito a contratacdo, sem prejuizo das san¢des previstas neste Convite;

9.2  Se a licitante adjudicataria for microempresa ou empresa de pequeno porte a regularidade
fiscal sera exigida para efeito de assinatura do contrato, conforme define a Lei Complementar N°
123, de 14 de dezembro de 2006.

9.2.1. deverad apresentar toda a documentacdo exigida para efeito de comprovacdo de
regularidade fiscal, mesmo se houver alguma restricdo. Havendo restricdo na comprovacao da
regularidade fiscal, sera assegurado o prazo de 02 (dois) dias Uteis, cujo termo inicial correspondera
ao momento em que o proponente for notificado para assinar o contrato, prorrogaveis por igual
periodo, a critério da Administracdo Pablica, para a regularizacdo da documentacéo, pagamento ou
parcelamento do debito, e emissdo de eventuais certidGes negativas ou positivas com efeito de
certiddo negativa;

9.2.2. A ndo-regularizacdo da documentacdo, no prazo previsto no paragrafo anterior,
implicard decadéncia do direito a contratacdo, sem prejuizo das san¢des previstas no art. 81 da Lei
no 8.666, de 21 de junho de 1993.

9.3. O Contrato de Concessédo de Uso a ser formalizado vigorara a partir de sua assinatura, pelo
periodo 12 (doze) meses, podendo ser prorrogado por iguais e sucessivos periodos, com vistas a
obtencdo de precos e condi¢cBes mais vantajosas para a Administracdo, limitado a 60 (sessenta)
meses, consoante art. 57, inciso 1, da Lei n.° 8.666/93;

9.4. O prazo para assinatura do Contrato de Concessdo de Uso estabelecido neste Convite,
podera ser prorrogado uma Unica vez, por igual periodo, quando solicitado pela licitante vencedora,
durante o seu transcurso e desde que ocorra motivo justificado e aceito pelo MCT;

9.4. E facultado ao 6rgdo licitante , quando o convocado ndo assinar 0 contrato no prazo e
condicdes estabelecidos, convocar as licitantes remanescentes, na ordem de classificacdo, para
fazé-lo em igual prazo e nas mesmas condiges propostas pelo primeiro classificado, em
conformidade com o ato convocatério, ou revogar a licitacdo independentemente da cominacéo
prevista neste Convite.

9.5. A empresa contratada recebera as instalacdes do local cedido para a exploracdo dos servicos,
mediante assinatura do Termo de Responsabilidade e prestacdo de garantia.

10. DA GARANTIA

10.1. A empresa contratada se obriga a oferecer garantia no valor de R$ 4.680,00 (quatro mil
seiscentos e oitenta reais), equivalente a 5% (cinco por cento) do valor anual da concesséo,
podendo optar por uma das modalidades estabelecidas no paragrafo primeiro do artigo 56, da Lei n°
8.666/93, que serd liberada ou restituida somente ap6s o término da vigéncia contratual e desde que
ndo haja pendéncias.


http://www.comprasnet.gov.br/

10.2. O valor da garantia podera ser utilizado para corrigir as imperfeicdes verificadas na
execucdo dos servicos, bem como nos casos decorrentes de inadimplemento contratual, e de
indenizagéo por danos causados ao patrimonio da Unido ou de terceiros.

10.3. Em caso de prorrogacdo contratual, a garantia devera ser atualizada.
11. DO REAJUSTE

11.1. Os pregos contratados referentes ao fornecimento de refeicbes e lanches poderdo ser
reajustados, visando a adequacdo aos precos de mercado, desde que solicitado pela
CONTRATADA e que seja observada a periodicidade anual, tendo como limite maximo a variagdo
acumulada do indice Geral de Precos — Disponibilidade Interna (IGP-DI), coluna 2, publicada pela
Fundacgdo Getulio Vargas.

11.2. O valor referente utilizacdo da &rea poderé ser reajustado, observado o interregno minimo de
um ano contado a partir da data da assinatura do contrato, de acordo com o percentual de variacédo
do IGPM, com base no artigo 5°, do Decreto n.° 1.054, de 07/02/1994 ou outros indices a serem
criados pelo Governo.

12. DAS CONDICOES DE PAGAMENTO

12.1. O pagamento do valor da concessdo sera efetuado mensalmente, no maximo até o quinto dia
de cada més;

12.2. O pagamento ap6s o vencimento sera acrescido de multa de 2% (dois por cento) e 0,5%
(meio por cento) de juros de mora ao més sobre o valor atrasado. Conforme o disposto no Decreto
n® 22.626/33 e Art. 52, da Lei n°® 8.078, de 11 /09/90, com a nova redacdo dada pela Lei n® 9.298,
de 01/08/96. Quando houver pagamento em atraso dos valores acordados no referido contrato, os
pagamentos devem ser realizados com 02 (duas) Guias de Recolhimento da Unido (GRU), sendo
uma, pertinente ao valor da mensalidade e outra referente as multas devidas, que serdo emitidas
pela Divisdo de Execucdo Orcamentaria e Financeira — DIOF/CGRL;

12.3. Se ocorrer inadimplemento desta clausula por até 03 (trés) meses consecutivos, obriga-se a
CONTRATADA a imediata restituicdo do imovel inteiramente desocupado e nas condicdes
ajustadas neste instrumento, sujeitando-se as demais penalidades previstas neste Convite;

12.4  Os valores correspondentes ao rateio das despesas de consumo de agua e energia elétrica,
bem como da conta de telefone serdo ressarcidos ao MCT, mensalmente, até 10 (dez) dias contados
da notificagéo feita pelo Fiscal do Contrato.

13. DAS SANCOES ADMINISTRATIVAS

13.1. O ndo cumprimento das obrigacdes assumidas, sujeitara a licitante adjudicatéria, garantida a
prévia defesa, as seguintes sancdes:

13.1.1 Adverténcia por escrito;

13.1.2. Multa de 0,5% (meio por cento) ao dia, calculada sobre o valor mensal estimado para a
contratacdo e até o 5° dia corrido, nos seguintes casos:

a) ndo atendimento aos prazos solicitados para a realizacdo de servicos relacionados ao
objeto da presente contratacdo ou a realizacdo de servi¢cos em desacordo com as
normas e regulamentos que regem a matéria a ele relacionados;



b) ndo atendimento, nos prazos solicitados, das recomendacdes e/ou determinacgdes
emanadas da fiscalizacdo e/ou da Administracdo e, ainda, 0 ndo cumprimento ou o
cumprimento intempestivo de quaisquer das clausulas pactuadas neste instrumento;

c) a partir do 6° (sexto) dia, sem que seja solucionada a pendéncia, a administracao
poderd considerar como inexecucdo total dos servicos, podendo, a seu critério,
aplicacdo das demais san¢des previstas neste instrumento;

13.1.3. Multa de 5% (cinco por cento) sobre o valor global do Contrato, no caso de ocorrer a
inexecucdo total dos servicos, o que ensejara a rescisdo do Contrato, sem prejuizo das
demais penalidades previstas na Lei n° 8.666/93;

13.1.4 Suspensao temporaria do direito de participar de licitacdes e contratar com o0 MCT por um
periodo ndo superior a cinco anos;

13.1.5 Declaracgdo de inidoneidade para licitar ou contratar com a Administracdo Publica, enquanto
perdurarem os motivos determinantes da punicao ou até que seja promovida a reabilitacéo,
perante 0 MCT, que sera concedida sempre que a CONTRATADA ressarcir a
Administracdo pelos prejuizos resultantes e depois de decorrido o prazo da sancgdo
aplicada, com base no inciso anterior.

14. DA FISCALIZACAO DA EXECUCAO DO OBJETO CONTRATUAL

14.1. Nos termos do art. 67 da Lei de Licitacdes, o Ministério da Ciéncia e Tecnologia designara
um representante para acompanhar e fiscalizar a execucdo do objeto contratual, que devera anotar
em registro proprio, todas as ocorréncias relacionadas com sua execucdo, determinando o que for
necessario a regularizacdo das faltas ou defeitos observados;

14.2. Da mesma forma a CONTRATADA devera indicar um preposto que, aceito pelo
CONTRATANTE, o representard na execucdo do contrato, promovendo, obrigatoriamente, as
correcdes, reparagdes, remocoes, reconstrucdes ou substituicdes, as suas expensas, e que se fizerem
necessarias quando constatados vicios, defeitos ou incorre¢cdes resultantes da execucdo do objeto
contratual;

14.3. A CONTRATADA, na execucdo do contrato, sem prejuizo das responsabilidades
contratuais e legais, ndo podera subcontratar a prestacdo dos servigos;

14.4. A CONTRATADA ¢ responsavel pelos danos causados diretamente ao CONTRATANTE
ou a terceiros, decorrentes de sua culpa ou dolo na execucdo do contrato, ndo excluindo ou
reduzindo essa responsabilidade a fiscalizacdo ou o acompanhamento pelo érgéo interessado;

14.5. A CONTRATADA ¢é responsavel pelos encargos trabalhistas, previdenciérios, fiscais e
comerciais resultantes da execucao do contrato;

14.6. A inadimpléncia da CONTRATADA, com referéncia aos encargos trabalhistas, fiscais e
comerciais ndo transferem ao CONTRATANTE a responsabilidade por seu pagamento, nem
poderd onerar 0 objeto do contrato;

14.7. Quaisquer exigéncias da fiscalizagdo inerentes ao objeto do presente Convite, deverdo ser
prontamente atendidas pela CONTRATADA sem 6nus para 0 CONTRATANTE;

14.8. A CONTRATADA deverda manter, durante toda a execucdo do contrato, em

compatibilidade com as obrigagdes por ela assumidas, todas as condi¢cdes de habilitagdo e
qualificacdo exigidas na licitacao;
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16.

14.9. A CONTRATADA devera observar a compatibilidade de horario de prestacdo dos servigos
com o horario de funcionamento do CONTRATANTE, assim como as normas relacionadas com o
exercicio da atividade e as normas de utilizacdo do imovel;

14.10. Dependerdo de aprovacdo prévia do CONTRATANTE a realizacdo de qualquer obra de
adequacao do espaco fisico.

15. DA RESCISAO DO CONTRATO

15.1. A ocorréncia de quaisquer das hipdteses previstas nos incisos | a XIl, XVII e XVIII do art.
78, da Lei n.° 8.666/93, ensejara a rescisdo unilateral do Contrato de Concessdo de Uso pela
Administracdo, sem prejuizo das san¢fes previstas;

15.2. Os casos de rescisdo contratual serdo formalmente motivados nos autos do processo,
assegurado o prévio contraditorio e a ampla defesa;

15.3. A rescisdo administrativa ou amigavel deverd ser precedida de autorizacdo escrita e
fundamentada da autoridade competente.

15.4. A concessdo de uso tem carater precario e podera ser revogada a qualquer tempo, havendo
interesse do MCT, independente de indenizacdo. Neste caso, a CONTRATADA tera um prazo de
60 (sessenta) dias corridos para desocupar a instalacdo e entrega-l& em condigcdes de
funcionamento. O mesmo se aplicara no caso de ndo renovacdo de contrato, e ainda, a
CONTRATADA fica cientificada que, independentemente da revogacdo ou término do Contrato,
ndo a elidira do pagamento da mensalidade, enquanto perdurar a ocupagao.

DAS OBRIGACOES DA CONTRATADA

16.1. Afixar, em local visivel, a tabela contendo os precos das refei¢des e dos demais produtos
oferecidos, devidamente aprovada pelo MCT, sendo vedada a inclusdo de taxas nos precos dos
produtos;

16.2. Desenvolver o arranjo fisico (layout) do restaurante, inclusive dos equipamentos do
Ministério postos a sua disposicdo, observando as recomendacdes da Agéncia Nacional de
Vigilancia Sanitéria, normas de seguranca do trabalho e normas da ABNT, quando couber, de
forma a contemplar as inter-relaces envolvidas na elabora¢do do produto e/ou na prestacdo do
servico de forma eficiente, econdmica e segura, apresentando-o a fiscalizagdo do contrato no inicio
dos servicos;

16.3. Providenciar os demais equipamentos e utensilios necessarios a prestacdo do servico, e nao
fornecidos pelo CONTRATANTE, de forma completa e com boa qualidade, segundo sua propria
organizacao;

16.4. Arcar com todos 0s encargos e obrigacGes sociais, trabalhistas, previdenciarias e fiscais de
seus empregados, previstas na legislacdo vigente, em decorréncia da sua condi¢do de empregadora;

16.5. Manter um supervisor responsavel pelo gerenciamento dos servigos, com poderes de
representante ou preposto, para tratar com 0 CONTRATANTE, dos assuntos relacionados com a
execucdo do Contrato;

16.6. Dispor de mao-de-obra especializada e treinada para o preparo e distribuicdo de refeicoes e
lanches, tais como:
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a) nutricionista com registro no CRN;
b) gargons;

C) auxiliares de servigos gerais;

d) cozinheiro;

e) auxiliares de cozinha;

f) saladeiro (com experiéncia no preparo de saladas de apresentagdo estilo ‘buffet’ (requinte
no corte e decoracgéo);

9) auxiliar de saladeiro;
h) operador de balancas;
i) caixa ;

), administrador.

16.7. A fixacdo da quantidade dos profissionais ficard a cargo da CONTRATADA, em numero
suficiente para a perfeita execugdo dos servigos contratados;

16.8. Manter quantidades suficientes de géneros alimenticios para perfeito cumprimento do
objeto da contratacdo, de forma que, no horario de funcionamento, ndo falte nenhum dos itens dos
cardépios de refeicdo e lanches;

16.9. Responsabilizar-se pelos seus empregados, no que se refere a observacdo das normas e
procedimentos do CONTRATANTE, quanto a seguranca interna (entrada e saida de pessoal e
material), como também as normas de seguranca do trabalho e de vigilancia sanitaria ou outras
aplicaveis a espécie;

16.10. O acesso dos empregados da CONTRATADA devera ficar restrito as dependéncias do
restaurante e lanchonete e devidamente identificado com crachas da mesma;

16.11. Responsabilizar-se por quaisquer acidentes nos que venham a ser vitimas seus empregados,
qguando em servico, por tudo quanto as leis trabalhistas e previdenciarias lhes assegurem, e pela
observancia das demais exigéncias legais para o exercicio da atividade;

16.12. Acondicionar todos os mantimentos, carnes, frutas, verduras e temperos em locais
apropriados e de forma adequada seguindo com rigor 0 que estabelece as normas sanitarias
vigentes;

16.13. Ressarcir ao CONTRATANTE, mensalmente, até 10 (dez) dias contados da notificacéo
feita pelo Fiscal do Contrato, o valor correspondente a 1,47% (um e quarenta e sete) das despesas
de consumo de agua e energia elétrica do Bloco “Q” do Setor Policial Sul, Area Especial 05,
Quadra 03, em Brasilia/DF; aferidas a partir das faturas dos fornecedores desses servicos (CAESB
e CEB) e, ainda, o valor total da conta de telefone de propriedade do CONTRATANTE, instalado
no local da prestacédo dos servigos;
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16.14. O ressarcimento de que trata o subitem anterior, devera ser efetuado mediante depdsito do
valor correspondente, na conta corrente da Unido e a copia do comprovante de deposito devera ser
entregue a Divisdo Orgamentéria e Financeira do MCT.

16.15. Arcar com a despesa de consumo de gas, ficando o abastecimento, controle e estoque e,
ainda, a manutencdo e adequacdo das instalacGes e dos equipamentos, sob sua inteira e exclusiva
responsabilidade;

16.16. Sujeitar-se a mais ampla e irrestrita fiscalizagdo por parte do Fiscal do Contrato, permitindo
0 seu acesso aos locais de preparo, recepcdo e armazenamento de géneros alimenticios e outros
produtos para fins de vistoria, prestando todos os esclarecimentos solicitados e atendendo as
reclamacdes formuladas, no prazo maximo de 2 (dois) dias uteis;

16.17. A partir da assinatura do contrato todos os bens, equipamentos, utensilios e instalacGes
(fisicas, elétricas e hidraulicas) do restaurante e lanchonete passam a ser de responsabilidade da
CONTRATADA que devera providenciar a manutencdo e o material que se fizer necessario para o
bom andamento dos servicos;

16.18. Manter nas instalagcbes do Complexo Administrativo, container de lixo de sua propriedade,
realizando sua lavagem diaria por funcionario da CONTRATADA, utilizando produto
domissanitério desinfetante para esta finalidade;

16.19. O lixo e restos de alimentos deverdo ser acondicionados em sacos plasticos préprios,
providenciando a sua retirada diaria de todas as areas destinadas a CONTRATADA, de acordo com
as normas sanitarias vigentes e outras aplicaveis a espécie;

16.20. Cumprir todas as normas regulamentares sobre higiene, medicina e seguranca do trabalho,
mantendo todas as areas compreendendo salfes, cozinha, depdsito, banheiros, hall e camara fria,
inclusive vidros e paredes, no mais rigoroso padréo de higiene, conservacédo, limpeza e arrumacao;

16.21. Facilitar a fiscalizacdo de drgdos de vigilancia sanitaria, no cumprimento de normas,
cientificando o CONTRATANTE do resultado das inspecdes;

16.22. Providenciar, junto aos Orgdos competentes, a obtencdo de licencas, autorizacdo de
funcionamento e alvard, para o exercicio de suas atividades comerciais;

16.23. Utilizar produtos de limpeza adequados a natureza dos servigos, tais como: detergente com
alto poder bactericida, acdo fungicida e propriedade viricida, para se obter a ampla higienizacédo
dos ambientes, equipamentos e utensilios, bem como das méos dos funcionarios que manipulam
alimentos;

16.24. Manter as camaras frigorificas e/ou freezers, permanentemente, em condi¢Ges adequadas de
higiene e arrumacao, armazenando os alimentos em caixas monobloco de plastico;

16.25. Combater a presenca de qualquer tipo de vetor e pragas nas areas dos servi¢os (restaurante,
lanchonete, cozinha e depdsito), de acordo com as normas sanitarias vigentes, devendo o combate
ser realizado por empresa especializada;

16.26. Independentemente de quaisquer normas, 0 combate a vetores e pragas ndo deverdo exceder
a intervalos superiores a 90 (noventa) dias;
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16.27. Remover, diariamente e obrigatoriamente, do local de preparagdo e das camaras frigorificas,
os alimentos preparados e ndo-servidos, os quais em nenhuma hipotese poderdo ser reutilizados em
cardapio de dia posterior ou comercializados na lanchonete;

16.28. Coletar, diariamente, amostras de todas as preparagdes servidas, conservando-as em
recipientes devidamente higienizados por um periodo de 24 (vinte e quatro) horas;

16.29. Arcar com o custo das analises microbioldgicas efetuadas em amostras coletadas ou em
qualquer tipo de “corpo estranho, substancia, objeto ou elemento” encontrado pelos
consumidores nas refei¢des e alimentos servidos;

16.30. Realizar, periodicamente, até o Ultimo dia do prazo contratual, revisdo nos moveis,
instalagOes e equipamentos que lhe forem cedidos para uso pelo CONTRATANTE, reparando-0s
ou substituindo-os por sua conta, quando danificados ou extraviados, restituindo-os no final do
prazo contratual, nas mesmas condigdes e quantidades que Ihe forem entregues;

16.31. Abster-se de veicular publicidade acerca do contrato, sem a anuéncia do CONTRATANTE;

16.32. Aceitar que, por conveniéncia administrativa, 0 CONTRATANTE podera alterar, a qualquer
época, a localizacdo das instalagdes, aumentar ou diminuir a area ocupada, desde que seja feita
prévia comunicagdo, com antecedéncia minima de 30 (trinta) dias;

16.33. Somente realizar benfeitorias, mediante autorizacdo do CONTRATANTE, ficando
incorporadas ao imdvel, sem que lhe assista o direito de retencdo ou indenizacdo sob qualquer
titulo;

16.34. Manter, durante toda a vigéncia do contrato, as condi¢Ges de habilitagdo exigidas no
procedimento licitatorio;

16.35. Efetuar regularmente limpeza geral nas caixas de gorduras localizadas nas areas de servicos;

16.36. Utilizar o restaurante e demais instalacdes cedidas unicamente para a execucao dos servicos
propostos;

16.37 Fornecer uniforme completo aos funcionérios e manté-los devidamente uniformizados, em
perfeitas condicBes de higiene pessoal, sendo obrigatério o uso do uniforme completo e
padronizado que contenha: gorro e/ou rede, calca comprida ou saia na altura do joelho, camisa ou
blusa, toucas, aventais de plastico e de tecido, luvas, méascaras, sapatos ou botas, como também
todos deverdo usar cracha de identificacdo sob pena de punicdo para a CONTRATADA, caso seja
observado funcionario vestido de maneira inadequada para os servigos por ele executado;

16.38. Refazer ou substituir, no todo ou em parte, os alimentos constantes dos cardapios, ainda que
ja preparados, se impugnados pela fiscalizagdo;

16.39. Responder pelos danos, de qualquer natureza, que venham a sofrer usuarios (servidores,
funcionarios ou terceiros), em razdo de acidentes, de acdo, ou de omissao, dolosa ou culposa, de
Seus prepostos ou de quem em seu nome agir;

16.40. Manter ainda, pessoal capaz de atender aos servigos, sem interrupcoes, seja por motivo de

férias, licenca, falta ao servico, demissdo de empregados ou por qualquer outra razdo, mantendo-se
sempre 0 nimero minimo de funcionarios proposto;
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16.41. Comunicar imediatamente, ao Fiscal do contrato, toda e qualquer irregularidade ou
dificuldade que impossibilite a execucdo deste contrato;

16.42. Substituir qualquer empregado, sempre que seus servicos e/ou conduta, forem julgados
insatisfatorios e/ou inconvenientes a0 CONTRATANTE, vedado o retorno dos mesmos as
dependéncias do MCT, mesmo que para cobertura de licencas, dispensas, suspensdes ou férias;

16.43. Nao oferecer este contrato em garantia de operagdes de crédito bancério;

16.44. Néo transferir a outrem, no todo ou em parte, 0 objeto do contrato, sem prévia e expressa
anuéncia do CONTRATANTE;

16.45. Observar rigorosamente a legislacdo sanitaria emanada do Distrito Federal, inclusive em
caso de interdicdo das instalacGes ou paralisacdo temporaria do servico em decorréncia de auto de
infracdo. No caso de ndo atendimento de prazos para regularizagdo, o contrato de concessdo podera
ser rescindido de pleno direito, adotando o CONTRATANTE, imediatamente, as demais
providéncias cabiveis.

16.46. O padrdo de referéncia para a qualidade dos géneros alimenticios deverd estar em
conformidade com o prescrito na Portaria n.° 326, de 30/07/1997, da Secretaria de Vigilancia Sanitéria
do Ministério da Salde, e em consonancia com os termos das Resolugdes RDC n° 216, de 15 de setembro
de 2004 e RDC n° 218, de 29 de julho de 2005, da ANVISA, que dispdem sobre os Regulamentos Técnicos
de Boas Préticas para Servicos de Alimentacdo e de Procedimentos Higiénico-Sanitarios para Manipulacdo
de Alimentos e Bebidas Preparados com Vegetais, respectivamente;

16.47. Adotar as seguintes praticas de sustentabilidade na execucdo dos servicos, consoante
Instrucdo Normativa n.° 1, de 19 de janeiro de 2010:

16.47.1. utilizar produtos de limpeza e conservacdo de superficies e objetos inanimados que
obedecam as classificacdes e especificacdes determinadas pela ANVISA,;

16.47.2. adotar medidas para evitar o desperdicio de &gua tratada, conforme instituido no Decreto
n° 48.138, de 8 de outubro de 2003;

16.47.3. observar a Resolugio CONAMA n° 20, de 7 de dezembro de 1994, quanto aos
equipamentos de limpeza que gerem ruido no seu funcionamento;

16.47.4. fornecer aos empregados 0s equipamentos de seguranca que se fizerem necessarios, para a
execucao de servicos;

16.47.5. realizar um programa interno de treinamento de seus empregados, nos trés primeiros
meses de execucdo contratual, para reducdo de consumo de energia elétrica, de consumo de &gua e
reducdo de producéo de residuos sélidos, observadas as normas ambientais vigentes;

16.47.6. realizar a separacdo dos residuos reciclaveis descartados com vistas a coleta seletiva;

16.47.7. respeitar as Normas Brasileiras - NBR publicadas pela Associacdo Brasileira de Normas
Técnicas sobre residuos solidos;

16.47.8. Priorizar a utilizacdo de materiais de uso comum que sejam reciclados, reutilizados e
biodegradaveis;

15



17.

18.

19.

16.47.9. Os equipamentos como freezer, geladeiras, fogbes, fornos elétricos, de microondas e
similares devem possuir o selo do PROCEL, instituido por Decreto Presidencial em 8 de dezembro
de 1993, com a indicacdo dos produtos com os melhores niveis de eficiéncia energética. A
empresa, tera 0 prazo maximo de 2 (dois) anos para substituir os equipamentos que ndo possuem o
selo, a fim de elevar a economia de energia elétrica e contribuir para a preservacdo do meio
ambiente.

DAS OBRIGAQ()ES DO CONTRATANTE
17.1. Disponibilizar o local para a execucdo dos servicos;

17.2. Acompanhar e fiscalizar a execu¢do do contrato, por meio de representante designado pela
autoridade competente do Ministério da Ciéncia e Tecnologia — MCT, nos termos do artigo 67 da
Lei n® 8.666/93;

17.3. Notificar, por escrito, a CONTRATADA, a ocorréncia de eventuais imperfei¢cdes no curso da
execucéo dos servigos, fixando prazo para sua correcao;

17.4. Ordenar, por intermédio da fiscalizacdo, a imediata retirada do local, bem como a substituicdo
do empregado da CONTRATADA que estiver sem uniforme ou crachd, que embaracar ou
dificultar os trabalhos da fiscalizagcdo ou ainda por comportamento inconveniente junto aos clientes
do Restaurante e/ou Lanchonete;

17.5. Proporcionar todas as facilidades para que a CONTRATADA possa bem desempenhar suas
obrigagdes, prestando as informagdes e os esclarecimentos solicitados;

17.6. Realizar anualmente o inventario dos bens patrimoniais colocados & disposicdo da
CONTRATADA;

17.7. Efetuar, anualmente, pesquisa de opinido junto a clientela do restaurante e da lanchonete,
visando apurar o grau de satisfagdo dos mesmos em relagéo aos servigos prestados, encaminhando
os resultados ao Fiscal do contrato. Caso o resultado da pesquisa for inferior a 50% (cinqlienta por
cento) dos votos, o contrato podera ndo ser prorrogado.

DA VISTORIA

18.1. As licitantes deverdo realizar vistoria, no local onde seréo desenvolvidos o0s servicos, para que
0 proponente tenha pleno conhecimento das condic@es locais;

18.2 A licitante devera apresentar o Termo de Vistoria, conforme modelo constante do Anexo I,
por meio de seu representante. A vistoria devera ser agendada previamente pela licitante junto
a Divisdo de Obras e Engenharia (DIOE) na sala 120, Edificio-sede do MCT, Bloco E,
Esplanada dos Ministérios — Brasilia/DF, telefone (61) 3317-7708.

DAS DISPOSICOES GERAIS

19.1. A participacdo na presente licitacdo implica aceitacdo plena e irretratdvel das normas e
especificacbes que a integram, bem como, na observancia dos preceitos legais, regulamentares em
vigor;

19.2. A Administracdo, em nenhuma hipétese, podera descumprir as normas deste Edital, ao qual
se acha estritamente vinculada;
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19.3. Qualquer cidaddo é parte legitima para impugnar este Convite de licitacdo por
irregularidade na aplicacdo da Lei de Licitaces, devendo protocolar o pedido até 05 (cinco) dias
Uteis antes da data fixada para a abertura dos envelopes de habilitacéo;

19.4. Decaira do direito de impugnar os termos deste Convite a licitante que ndo o fizer até o
segundo dia util que anteceder a abertura dos envelopes com as propostas, as falhas ou
irregularidades que o viciarem, hipdtese em que tal comunicacdo nao tera efeito de recurso;

19.5. A CPL é autdnoma para dirimir quaisquer conflitos relacionados a presente licitacéo,
envolvendo ou nédo as firmas licitantes, e decidindo sobre todas as questfes inerentes a este
processo, ressalvados 0s casos de recursos em segunda instancia, legalmente previstos;

19.6. A autoridade competente poderd revogar a licitacdo por razdes de interesse publico
decorrente de fato superveniente devidamente comprovado, pertinente e suficiente para justificar
tal conduta, devendo anula-la por ilegalidade, de oficio ou por provocacao de terceiros, mediante
parecer escrito e devidamente fundamentado;

19.7. O Contrato de Concessao de Uso podera ser revogado a qualquer tempo, havendo interesse
do servico publico, independentemente de indenizacao;

19.8. A anulacdo do procedimento licitatério por motivo de ilegalidade ndo gera obrigacédo de
indenizar, por parte da Cedente. No caso de desfazimento do procedimento licitatorio fica
assegurado o contraditorio e a ampla defesa;

19.9. Na contagem dos prazos estabelecidos neste Edital, além de iniciar e vencer somente em
dias de expediente no Ministério excluir-se-4 o dia do inicio e incluir-se-4 o do vencimento,
considerando-se os dias consecutivos;

19.10. Os casos omissos serdo resolvidos fundamentados na Lei n° 8.666/93 e outras legislacbes
pertinentes obedecidos, sempre em primeiro plano, os principios constitucionais de moralidade,
impessoalidade, publicidade e legalidade;

19.11. Fica eleito o foro da Justica Federal do Distrito Federal para dirimir e julgar todas e
quaisquer davidas relativas a presente licitacdo, com exclusdo de qualquer outro;

19.12. Maiores informacOes acerca deste certame serdo obtidas junto a CPL, através do Tel. (61)

3317-8088 ou no endereco mencionado no preambulo da carta convite.

Brasilia, 23 de marco de 2010.

ELENICE DA SILVA SOUSA SANTOS
Presidente da Comissao
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MINISTERIO DA CIENCIA E TECNOLOGIA
Secretaria Executiva
Subsecretaria de Planejamento, Or¢camento e Administracao
Coordenacdo-Geral de Recursos Logisticos

ANEXO |

TERMO DE REFERENCIA
OBJETO

1.1  Cessdo de uso de area propria do Ministério da Ciéncia e Tecnologia, destinada a

exploracdo de servicos de restaurante e lanchonete, localizada no Bloco “Q” do Setor Policial Sul,

Area Especial 5, Quadra 03, em Brasilia/DF, com a utilizago das instalaces existentes, de acordo

com as especificacdes, requisitos e condi¢des expressos neste Termo de Referéncia.
JUSTIFICATIVA

2.1. A presente concessao visa suprir as necessidades alimentares dos servidores e prestadores
de servigo do Ministério da Ciéncia e Tecnologia e 6rgdos condéminos, que estdo alocados no
Complexo do Setor Policial Sul, sendo este local isolado das areas destinadas a estabelecimentos
comerciais que exploram os servicos de restaurantes e lanchonetes.

3. RESULTADOS ESPERADOS COM A PRETENDIDA CONCESSAO

3.1. A Administracdo com a concessdo em tela, espera proporcionar aos seus servidores e
prestadores de servigo lotados no Complexo Administrativo, melhores condi¢es para acesso a
servigos de restaurante e lanchonete no préprio local de trabalho, com comodidade; qualidade, e
com precos compativeis com os servigos similares prestados em outros 6rgdos publicos, evitando
que esses Usuarios tenham que procurar por essa prestacdo de servicos em locais mais distantes, e
evitando que os mesmos ndo fiquem expostos a mudangas climéaticas, nem tampouco perderem
tempo em deslocamentos nos horarios de rush no transito, para procura desses servigos.

4, IDENTIFICACAO DOS SERVICOS

4.1. Os servigos compreendem refeicbes do tipo auto-atendimento cobrado por quilo (self-
service) e fornecimento de lanches (lanchonete), sendo que os alimentos deverdo ser servidos apos
0 Sseu preparo, a ser realizado nas dependéncias do Complexo Administrativo do Setor Policial Sul.
4.1.1. Atualmente séo fornecidas, diariamente, aproximadamente 270 (duzentos e setenta) refeigcdes
no sistema “self-service” e atendidos, aproximadamente, 200 (duzentos) clientes na lanchonete.

4.2.  As refeicOes deverdo estar disponiveis para o consumo nos dias Uteis, de segunda a sexta-
feira, no horario compreendido entre 11h30min. e 15h00min.

4.3.  As refeices deverdo ter, no minimo, a seguinte composicao:

[ITEM | COMPONENTES
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Saladas (10 variedades diariamente)

2 tipos de vegetais folhosos;

2 tipos de vegetais crus ndo-folhosos;

2 tipos de vegetais cozidos, um deles poderda ser um
tubérculo;

2 tipos de salada composta (mais de trés componentes)
com ou sem maionese ou outro molho especial;

2 tipo de leguminosas.

Molhos (diariamente)

1 opcéo tipo vinagrete;

1 opcdo a base de maionese.

Acompanhamentos
(diariamente)

quentes

Arroz branco;

3 variedades de Arroz(gréo longo tipo
1)

Arroz composto ou risotos (com legumes, a grega,
galinhada, arroz carreteiro, etc.);

Arroz integral.

2 variedades de Feijao (carioquinha,
preto, de corda, jalo, branco, roxo,
fradinho, etc.)

Feijao simples;

Feijdo com proteina animal (bacon. linguica, etc).

Pratos Principais Protéicos (3
variedades diariamente, sendo uma
grelhada com peso minimo de 180g
depois de pronto)

1 opgéo de carne vermelha bovina;

1 opcdo de pescado em posta ou filé;

1 opgéo de carne de aves;

1 opcdo de carne suina.

Pratos Vegetarianos
diariamente)

(1 variedade

Prato vegetariano a base de soja.

Guarnicdes (3 variedades diariamente)

1 opcao de vegetal cozido ou refogado;

1 opcao de massa;

1 opcdo a base de, frituras, farofa, purés ou tubérculos, etc.

Assados (1 variedade)

1 opcdo de carne, peixe ou torta, etc.

Sobremesas (Sera fornecida incluida
no preco da refeicdo uma opgéo)

Doces — pavés, tortas, pudins, doce em caldas, mousses,
etc. em porcao/fatia.

Frutas: maméo, laranja, maca, banana, melancia, uva, etc.
em unidade/fatia.

Bebidas (Serd fornecida incluida no
preco da refeicdo uma opcao)

refresco: sabores variados, além de 1 (um) sabor do tipo
dietético (sem agucar), devendo diversificar as op¢bes no
decorrer da semana, e ser servido em copo de 300ml;

café, cha, leite com canela ou leite caramelado (com e
sem acucar): deverdo estar disponibilizados em garrafas
térmicas, devidamente identificadas, ficando a disposicao
do usuario, em local proximo a saida do restaurante.

4.4,

O cardapio deverd obedecer, em todas as fases, as técnicas corretas de culinéria,

proporcionando alimentacdo saudavel e adequadamente temperada, respeitando as caracteristicas
proprias de cada integrante, assim como os diferentes fatores de modificacdo—fisico, quimico e
bioldgico, visando assegurar a preservacdo dos nutrientes de cada alimento.

4.5.

Na elaboracdo do cardapio semanal, devera ser levado em consideracdo os alimentos

definidos no subitem 4.3, vedada a repeticdo exaustiva das refeicdes e sobremesas servidas.
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4.6  As refeicOes deverdo ser servidas em condicdes sadias, preparadas com géneros de primeira
qualidade, com 6tima apresentacdo e sabor agradavel, dentro das exigéncias de higiene e técnicas
culinérias, de acordo com os cardapios elaborados pelo(a) nutricionista da CONTRATADA, cujo
cardapio semanal devera ser divulgado em quadro afixado no local, para conhecimento dos
usuarios, apés aprovacdo pela fiscalizacao.

4.7. N&o serdo considerados pratos principais, preparacbes nas quais carnes brancas ou
vermelhas ndo seja o ingrediente principal, tais como arroz de carreteiro, galinhada, lasanhas, e
outros.

4.8.  As carnes deverdo ser servidas totalmente isentas de nervuras, gorduras e aparas.

4.9.  Outras bebidas e sobremesas, ndo incluidas no valor da refeicdo, conforme consta do item
4.3 poderdo ser servidas e cobradas a parte, por unidade, devendo cada sobremesa ser
acondicionada em embalagem apropriada e descartavel.

4.10. Os variados tipos de saladas, assim como as sobremesas, deverdo ser colocados em balcédo
frigorifico refrigerado e deverdo estar dispostas de modo que o consumidor possa se servir
conforme sua preferéncia.

4.11. Em atendimento as legislacdes vigentes, é expressamente proibida a comercializacdo de
bebida alcoolica de qualquer natureza e de cigarro ou congéneres, nas dependéncias da lanchonete
e restaurantes localizados/instalados em drgéos publicos.

4.12. Estardo inclusos no preco da refeicdo (por quilo), 1 (uma) sobremesa e 1 (um) refresco,
podendo ser cobrado ao usuario o excedente a esta quantidade;

4.13 A CONTRATADA devera colocar a disposicdo dos usuarios em recipientes apropriados
vinagre, azeite puro, molho shoyo e molho de pimenta, além de sal de cozinha e palitos embalados
individualmente e, ainda, guardanapos em papel absorvente e macio nas dimensdes minimas 24 x
23,5 cm, em quantidades suficientes ao pleno atendimento & demanda diéria existente;

4.14 Quando do inicio da execucdo dos servicos, a CONTRATADA devera fornecer talheres,
confeccionados em aco inoxidavel; copos de vidro, pratos; bandejas em plastico em PVC, todos de
boa qualidade e em condigdes de uso;

4.15 Os talheres (garfos e facas ou colheres) deverdo estar em jogos embalados individualmente
em material plastico;

4.16. A embalagem descartavel, para transporte de refeicbes (marmitex), podera ser cobrada do
usuario, a parte, e devera ser acompanhado dos respectivos talheres descartaveis;

4.17. O servico da lanchonete devera ser disponibilizado, ininterruptamente durante o periodo
compreendido entre 7h30min. e 17h30min., nos dias de funcionamento do Ministério da Ciéncia e
Tecnologia, ou de seus condéminos;

4.18. Os lanches e bebidas deverao ser servidos diariamente e ter, no minimo, os seguintes itens:
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LANCHES

Sanduiche de queijo Pao francés ou pédo de forma, quente ou frio, a critério do consumidor,
com no minimo 2 (duas) fatias de queijo.

Sanduiche de presunto | Pao francés ou pdo de forma, quente ou frio, a critério do consumidor,
com no minimo 2 (duas) fatias de presunto.

Sanduiche misto Pao francés ou pédo de forma, quente ou frio, a critério do consumidor,
com no minimo 2 (duas) fatias, sendo 1(uma) de queijo e 1 (uma)
presunto.

Sanduiche natural Frango, ricota, atum, salada, peito de peru, presunto, etc.

Hamburgueres Em pdo especifico, tipos variados (cheesburguer, cheesburguer salada,

eggsburguer, hamburgue salada, CT), hamburgures com no minimo
50 g de carne bovina ou carne de frango.

Pao com manteiga Pao francés, ndo inferior a 50 gramas, quente ou frio, a critério do
consumidor.

Pao com ovo Pao francés, ndo inferior a 50 gramas, com ovo frito na chapa.

Paes diversos Croissant, rosca, pao de batata, etc.

Pao de queijo Porcdo com 5 unidades mini ou unidade ndo inferior a 80 gramas.

Salgados  fritos e |Minimo de 5 tipos entre frios e assados (Obs.: os salgados ndo poderéo

assados ter peso inferior a 100 gramas).

Bolos diversos Fatia com peso minimo de 100 gramas.

Tortas doces Fatia com peso minimo de 100 gramas.

Tortas salgadas Fatia com peso minimo de 100 gramas.

Pizzas Fatia com peso minimo de 100 gramas.

BEBIDAS

Leite Copo de 300 ml.

Cafezinho Xicara de 50 ml.

Café com leite Copo de 200 ml. Ou de 300 ml.

Chocolate Quente ou frio Copo de 300 ml.

Cha Xicara de 250 ml.

Refrigerante Lata de 350 ml, pet 500 ml e 600 ml, inclusive light e diet.

Agua de coco Unidade (fruta)

Agua de coco caixinha de 200 ml.

Refrescos Copo de 300 ml. E 500 ml.

Sucos em lata ou em caixinha Lata 350 ml e caixinha 200 ml.

Suco natural e em polpa de frutas | Copo de 300 ml e 500 ml.
(diversos sabores)

Vitaminas (diversos sabores) Copo de 300 ml e 500 ml.
logurte natural desnatado 190 g.
logurte natural integral 190 g.
logurte dietético, varios sabores 100 g.
logurte integral, varios sabores 100 g.

4.19. Todos os lanches deverdo ser preparados por pessoas capacitadas, cuja operacao de preparo
de salgados, pratos rapidos, sanduiches, bolos, etc., devera ser efetuada, obrigatoriamente, no dia
correspondente a venda direta destes produtos aos usuarios;

4.20. Podera ser suspenso o fornecimento de qualquer item oferecido, tanto na lanchonete quanto
no restaurante, que ndo tenha aceitagdo minima junto aos usuarios;

4.21. Os sanduiches e demais lanches deverdo ser preparados com ingredientes de primeira
qualidade;
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4.22. Os sanduiches deverdo ser servidos em sacos de papel ou plastico, apropriados para esse
fim;

4.23. Os sucos naturais, vitaminas, refrigerantes, leite, café e refrescos, deverdo ser servidos em
copos descartaveis ou, se solicitado pelo usuario, em copos de vidro.

5. OBRIGAQ@ES DA CONTRATADA

5.1.  Afixar, em local visivel, a tabela contendo os precos das refei¢cbes e dos demais produtos
oferecidos, devidamente aprovada pelo CONTRATANTE, sendo vedada a inclusdo de taxas nos
precos dos produtos;

5.2. Desenvolver o arranjo fisico (layout) do restaurante, inclusive dos equipamentos do
Ministério postos a sua disposicdo, observando as recomendacGes da Agéncia Nacional de
Vigilancia Sanitaria, normas de seguranca do trabalho e normas da ABNT, quando couber, de
forma a contemplar as inter-relaces envolvidas na elabora¢do do produto e/ou na prestagéo do
servigo de forma eficiente, econbmica e segura, apresentando-o a fiscalizacdo do contrato no inicio
dos servicos;

5.3.  Providenciar os demais equipamentos e utensilios necessarios a prestacdo do servigo, € nao
fornecidos pelo CONTRATANTE, de forma completa e com boa qualidade, segundo sua prépria
organizacao;

5.4.  Arcar com todos 0s encargos e obrigagdes sociais, trabalhistas, previdencirias e fiscais de
seus empregados, previstas na legislacdo vigente, em decorréncia da sua condi¢do de empregadora;

5.5.  Manter um supervisor responsavel pelo gerenciamento dos servicos, com poderes de
representante ou preposto, para tratar com o CONTRATANTE, dos assuntos relacionados com a
execuc¢do do Contrato;

5.6. Dispor de méo-de-obra especializada e treinada para o preparo e distribuicdo de refeicdes e
lanches, tais como:

a) nutricionista com registro no CRN;
b) garcons;

c) auxiliares de servigos gerais;

d) cozinheiro;

e) auxiliares de cozinha;

f) saladeiro (com experiéncia no preparo de saladas de apresentacdo estilo ‘buffet’ (requinte
no corte e decoracgéo);

g) auxiliar de saladeiro;
h) operador de balancas;

i) caixa;
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j) administrador.

OBS.: A fixacdo da quantidade dos profissionais ficard a cargo da CONTRATADA, em nimero
suficiente para a perfeita execucdo dos servicos contratados.

5.7.  Manter quantidades suficientes de géneros alimenticios para perfeito cumprimento do
objeto da contratacdo, de forma que, no horario de funcionamento, ndo falte nenhum dos itens dos
cardapios de refeicdo e lanches;

5.8. Responsabilizar-se pelos seus empregados, no que se refere a observacdo das normas e
procedimentos do CONTRATANTE, quanto a seguranca interna (entrada e saida de pessoal e
material), como também as normas de seguranca do trabalho e de vigilancia sanitaria ou outras
aplicaveis a espécie;

59. O acesso dos empregados da CONTRATADA devera ficar restrito as dependéncias do
restaurante e lanchonete e devidamente identificado com crachas da mesma;

5.10. Responsabilizar-se por quaisquer acidentes nos que venham a ser vitimas seus empregados,
quando em servico, por tudo quanto as leis trabalhistas e previdenciarias lhes assegurem, e pela
observancia das demais exigéncias legais para o exercicio da atividade;

5.11. Acondicionar todos os mantimentos, carnes, frutas, verduras e temperos em locais
apropriados e de forma adequada seguindo com rigor o que estabelece as normas sanitarias
vigentes;

5.12. Ressarcir ao CONTRATANTE, mensalmente, até 10 (dez) dias contados da notificacéo
feita pelo Fiscal do Contrato, o valor correspondente a 1,47% (um e quarenta e sete) do total das
despesas de consumo de &gua e energia elétrica do Condominio dos blocos localizados no Setor
Policial Sul — SAIS, Area Especial 5, Quadra 03, Brasilia-DF; aferidas a partir das faturas dos
fornecedores desses servicos (CAESB e CEB) e, ainda, o valor total da conta de telefone de
propriedade do CONTRATANTE, instalado no local da prestacdo dos servicos;

5.13. O ressarcimento de que trata o subitem anterior, devera ser efetuado mediante depdsito do
valor correspondente, na conta corrente da Unido e a copia do comprovante de deposito devera ser
entregue a Divisdo Orgamentéria e Financeira do MCT,;

5.14. Arcar com a despesa de consumo de gas, ficando o abastecimento, controle e estoque e,
ainda, a manutencdo e adequacdo das instalacGes e dos equipamentos, sob sua inteira e exclusiva
responsabilidade;

5.15. Sujeitar-se a mais ampla e irrestrita fiscalizacdo por parte do Fiscal do Contrato, permitindo
0 seu acesso aos locais de preparo, recepcdo e armazenamento de géneros alimenticios e outros
produtos para fins de vistoria, prestando todos os esclarecimentos solicitados e atendendo as
reclamacdes formuladas, no prazo maximo de 2 (dois) dias uteis;

5.16. A partir da assinatura do contrato todos os bens, equipamentos, utensilios e instalacdes
(fisicas, elétricas e hidraulicas) do restaurante e lanchonete passam a ser de responsabilidade da
CONTRATADA que devera providenciar a manutencéo e o material que se fizer necessario para o
bom andamento dos servicos;

5.17. Manter nas instalagdes do Complexo Administrativo, container de lixo de sua propriedade,
realizando sua lavagem diaria por funcionario da CONTRATADA, utilizando produto
domissanitério desinfetante para esta finalidade;
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5.18. O lixo e restos de alimentos deverdo ser acondicionados em sacos plasticos proprios,
providenciando a sua retirada diéria de todas as areas destinadas a CONTRATADA, de acordo com
as normas sanitarias vigentes e outras aplicaveis a espécie;

5.19. Cumprir todas as normas regulamentares sobre higiene, medicina e seguranca do trabalho,
mantendo todas as areas compreendendo salBes, cozinha, depdsito, banheiros, hall e cdmara fria,
inclusive vidros e paredes, no mais rigoroso padrdo de higiene, conservacéo, limpeza e arrumacao;

5.20. Facilitar a fiscalizacdo de 6rgdos de vigilancia sanitaria, no cumprimento de normas,
cientificando o CONTRATANTE do resultado das inspecoes;

5.21. Providenciar, junto aos Orgdos competentes, a obtencdo de licengas, autorizacdo de
funcionamento e alvara, para o exercicio de suas atividades comerciais;

5.22. Utilizar produtos de limpeza adequados a natureza dos servicos, tais como: detergente com
alto poder bactericida, agdo fungicida e propriedade viricida, para se obter a ampla higienizacédo
dos ambientes, equipamentos e utensilios, bem como das méos dos funcionarios que manipulam
alimentos;

5.23. Manter as camaras frigorificas e/ou freezers, permanentemente, em condic¢Ges adequadas de
higiene e arrumacao, armazenando os alimentos em caixas monobloco de plastico;

5.24. Combater a presenca de qualquer tipo de vetor e pragas nas areas dos servicos (restaurante,
lanchonete, cozinha e depdsito), de acordo com as normas sanitérias vigentes, devendo o combate
ser realizado por empresa especializada;

5.25. Independentemente de quaisquer normas, 0 combate a vetores e pragas ndo deverdo exceder
a intervalos superiores a 90 (noventa) dias;

5.26. Remover, diariamente e obrigatoriamente, do local de preparagdo e das camaras frigorificas,
os alimentos preparados e ndo-servidos, 0s quais em nenhuma hipotese poderdo ser reutilizados em
cardapio de dia posterior ou comercializados na lanchonete;

5.27. Coletar, diariamente, amostras de todas as preparagOes servidas, conservando-as em
recipientes devidamente higienizados por um periodo de 24 (vinte e quatro) horas;

5.28. Arcar com o custo das analises microbioldgicas efetuadas em amostras coletadas ou em
qualquer tipo de “corpo estranho, substancia, objeto ou elemento” encontrado pelos
consumidores nas refei¢des e alimentos servidos;

5.29. Realizar, periodicamente, até o ultimo dia do prazo contratual, revisdo nos mdveis,
instalagOes e equipamentos que lhe forem cedidos para uso pelo CONTRATANTE, reparando-0s
ou substituindo-os por sua conta, quando danificados ou extraviados, restituindo-os no final do
prazo contratual, nas mesmas condigdes e quantidades que Ihe forem entregues;

5.30. Abster-se de veicular publicidade acerca do contrato, sem a anuéncia do CONTRATANTE;
5.31. Aceitar que, por conveniéncia administrativa, 0 CONTRATANTE poderd alterar, a

qualquer época, a localizacao das instalacdes, aumentar ou diminuir a area ocupada, desde que seja
feita prévia comunicagdo, com antecedéncia minima de 30 (trinta) dias;
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5.32. Somente realizar benfeitorias, mediante autorizacgdo do CONTRATANTE, ficando
incorporadas ao imodvel, sem que lhe assista o direito de retencdo ou indenizacdo sob qualquer
titulo;

5.33. Manter, durante toda a vigéncia do contrato, as condi¢Oes de habilitacdo exigidas no
procedimento licitatorio;

5.34. Efetuar regularmente limpeza geral nas caixas de gorduras localizadas nas areas de
Servigos;

5.35. Utilizar o restaurante e demais instalagfes cedidas unicamente para a execucao dos servicos
propostos;

5.36. Fornecer uniforme completo aos funcionarios e manté-los devidamente uniformizados, em
perfeitas condi¢bes de higiene pessoal, sendo obrigatério o uso do uniforme completo e
padronizado que contenha: gorro e/ou rede, calca comprida ou saia na altura do joelho, camisa ou
blusa, toucas, aventais de plastico e de tecido, luvas, mascaras, sapatos ou botas, como também
todos deverdo usar cracha de identificacdo sob pena de punicdo para a CONTRATADA, caso seja
observado funcionario vestido de maneira inadequada para os servicos por ele executado;

5.37. Refazer ou substituir, no todo ou em parte, os alimentos constantes dos cardapios, ainda que
ja preparados, se impugnados pela fiscalizacao;

5.38. Responder pelos danos, de qualquer natureza, que venham a sofrer usuarios (servidores,
funcionarios ou terceiros), em razdo de acidentes, de a¢do, ou de omissdo, dolosa ou culposa, de
Seus prepostos ou de quem em seu nome agir;

5.39. Manter ainda, pessoal capaz de atender aos servigos, sem interrupcées, seja por motivo de
férias, licenca, falta ao servico, demissdo de empregados ou por qualquer outra razdo, mantendo-se
sempre 0 nimero minimo de funcionarios proposto;

5.40. Comunicar imediatamente, ao Fiscal do contrato, toda e qualquer irregularidade ou
dificuldade que impossibilite a execugdo deste contrato;

5.41. Substituir qualquer empregado, sempre que seus servigos e/ou conduta, forem julgados
insatisfatérios e/ou inconvenientes a0 CONTRATANTE, vedado o retorno dos mesmos as
dependéncias do MCT, mesmo que para cobertura de licencas, dispensas, suspensdes ou férias;
5.42. N&o oferecer este contrato em garantia de operagdes de crédito bancario;

5.43. N&o transferir a outrem, no todo ou em parte, 0 objeto do contrato, sem prévia e expressa
anuéncia do CONTRATANTE;

5.44. Observar rigorosamente a legislacdo sanitaria emanada do Distrito Federal, sendo que em
caso de interdicdo das instalagdes ou paralisacdo temporéria do servi¢co em decorréncia de auto de
infracdo. No caso de ndo atendimento de prazos para regularizacdo, contrato de concessdo podera
ser rescindido de pleno direito, adotando o0 CONTRATANTE, imediatamente, as demais
providéncias cabiveis;

6. OBRIGAC@ES DO CONTRATANTE

6.1.  Disponibilizar o local para a execucao dos servicos;
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6.2.  Acompanhar e fiscalizar a execuc¢do do contrato, por meio de representante designado pela
autoridade competente do Ministério da Ciéncia e Tecnologia — MCT, nos termos do artigo 67 da
Lei n® 8.666/93;

6.3.  Notificar, por escrito, a CONTRATADA, ocorréncia de eventuais imperfei¢des no curso da
execucdo dos servicos, fixando prazo para sua correcao;

6.4. Ordenar, por intermédio da fiscalizacdo, a imediata retirada do local, bem como a
substituicdo do empregado da CONTRATADA que estiver sem uniforme ou crachd, que embaracar
ou dificultar os trabalhos da fiscalizacdo ou ainda por comportamento inconveniente junto aos
clientes do Restaurante e/ou Lanchonete;

6.5.  Proporcionar todas as facilidades para que a CONTRATADA possa bem desempenhar suas
obrigacdes, prestando as informacdes e os esclarecimentos solicitados;

6.6. Realizar anualmente o inventario dos bens patrimoniais colocados a disposicdo da
CONTRATADA,

6.7.  Efetuar, anualmente, pesquisa de opinido junto a clientela do restaurante e da lanchonete,
visando apurar o grau de satisfacdo dos mesmos em relacdo aos servigos prestados, encaminhando
os resultados ao Fiscal do contrato. Caso o resultado da pesquisa for inferior a 50% (cinqlienta por
cento) dos votos, o contrato podera ndo ser prorrogado;

1. PROCEDIMENTOS BASICOS DE HIGIENE

7.1. Para o funcionamento do restaurante/lanchonete, a CONTRATADA deverd seguir 0S
procedimentos minimos e basicos de higiene, abaixo elencados:

7.1.1. ALIMENTOS - os empregados que trabalham na area de alimentagdo, devem seguir
alguns cuidados ao manusear os alimentos a fim de evitar a contaminacdo dos mesmos:

a) lavar constantemente as méos utilizando sabdo e &gua em abundancia, secando-as com
papel toalha;

b) né&o tocar os alimentos cozidos com as maos;

c) lavar muito bem em &gua corrente as verduras, legumes e frutas, utilizando escovacgéo
manual, se for necessario, de forma a retirar todas as impurezas, colocando-as de molho
em solucédo clorada para desinfeccao;

d) manter os alimentos sempre cobertos;

e) né&o falar, tossir ou espirrar sobre os alimentos;

f) ndo utilizar sob hipdtese alguma, alimentos com prazo de validade vencido;

g) proceder antecipadamente o pré-preparo adequado dos alimentos gordurosos como

rabada, dobradinha, costela e outros, objetivando retirar a gordura em excesso.

7.1.2. UTENSILIOS E EQUIPAMENTOS — para evitar a contaminagio dos utensilios e
equipamentos, deverdo ser diariamente observados os aspectos de higiene do material utilizado
durante o dia, sendo rigorosamente proibida a reutilizacao de utensilios sem os devidos cuidados:
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8.

a)
b)

c)

d)

f)

9)

h)

lavar os utensilios;

deixar os utensilios limpos sempre cobertos e protegidos de insetos;

com utilizacdo de luvas, utilizar espatula ou esponja para retirar restos de alimentos dos

pratos sujos, evitando o contato das médos nos utensilios anteriormente utilizados e nédo

lavados;

retirar de uso 0s pratos, travessas, copos, bandejas e demais itens, que estiverem

lascados, trincados ou manchados;

servir as refeicdes em pratos de louca branca, sobre bandejas de polietileno

perfeitamente estaveis e de boa qualidade;

diariamente proceder a limpeza geral e higienizacdo dos moveis e equipamentos (mesas,

cadeiras, carrinhos, balcdes térmicos, fogbes, cubas, mesa de inox e o0s

utensilios/eletrodomésticos da cozinha, inclusive talheres, pratos e bandejas) com

produtos adequados. A limpeza das mesas e balcBes térmicos deve ser complementada

com éalcool;

especial atencdo devera ser dispensada a limpeza e higienizacdo dos equipamentos de

exaustdo de gorduras, como coifas, elementos filtrantes, dutos e ventiladores, cuja

periodicidade de manutencdo devera ser semanal ou quando se apresentar necessario;
por ocasido das lavagens de utensilios, ndo jogar sob qualquer hipotese, 6leo

resultante das frituras ou sobras de alimentos gordurosos na pia, evitando que 0s

excessos venham a comprometer e ou entupir as caixas de gordura e o sistema de

esgotos.

7.1.3. AMBIENTE:

a)

b)

para evitar contaminagdo do ambiente devera ser diariamente observado os aspectos de
higiene das areas que compdem a cozinha, e areas adjacentes, camaras frias e despensas,
conservando-as no mais rigoroso padrdo de higiene, arrumacéo e seguranca;

0s panos utilizados para higiene de pisos internos deverdo ser lavados em local
apropriado, preferencialmente em tanques equipados com torneiras de agua corrente e
ralos encanados aos esgotos, com detergentes adequados, ap6s o que devem ficar de
molho em soluges cloradas por no minimo uma hora;

MATERIAIS, EQUIPAMENTOS E UTENSILIOS PARA EXECUCAO DOS
SERVICOS

8.1 A CONTRATADA devera dispor dos seguintes materiais, equipamentos e utensilios, além de
outros que se fizerem necessarios ao perfeito funcionamento do Restaurante e da Lanchonete e ao
pleno cumprimento do objetivo da contratacdo e que n&o tenham sido fornecidos pelo
CONTRATANTE:

balancas eletrénicas com visor digital, apresentando no minimo as seguintes informacoes:
tara, preco por quilo, peso e preco final;

cubas especificas para os balcdes;

bandejas de pléastico (polietileno) para o transporte da refeicéo, sobremesa e suco até a mesa
do refeitorio;

caixas registradoras;

copos descartaveis de capacidades variadas;

cortador de frios;

descascador de legumes;

extrator de sucos;

freezers;

fornos de microondas;
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fritadeiras;

garrafas térmicas;

guardanapos de papel;

liquidificador industrial;

moedor de carne;

panelas;

picadores de legumes;

pratos de louca de boa qualidade e apresentacao;

sanduicheira;

talheres de aco inox de boa qualidade e apresentacéo;

toalhas de mesa em tecido de boa qualidade e apresentacéo;

travessas em aco inox e/ou louga;

xicaras de louca de boa qualidade e apresentacao;

copos de vidro com capacidade minima de 250ml, de boa qualidade e apresentagéo;
pegadores inox (conchas, escumadeiras, colheres para servir arroz, garfdo, pegadores de
saladas e de macarrdo, etc...) com cabo de polietileno ou material similar;
dispensadores de copos;

e outros equipamentos/materiais/utensilios necessarios.

8.2.  Todos os materiais, equipamentos e utensilios de que trata o subitem anterior, deverdo estar
em bom estado de uso e de apresentacéo e ser previamente aprovados pela Fiscalizagéo;

8.3. A CONTRATADA devera utilizar somente utensilios em aco inoxidavel com cabo de
polietileno ou similar, para retirar o alimento preparado dos caldeirdes, panelas e das cubas de
distribuicéo;

8.4. A CONTRATADA somente podera retirar quaisquer bens moveis, equipamentos ou
utensilios que estejam sob a sua guarda e responsabilidade, mediante autorizacdo expressa do
CONTRATANTE;

Q. PRECO E CRITERIO DE JULGAMENTO

9.1. Os precos deverdo ser apresentados pelos interessados conforme modelo de Proposta de
Precos, Anexo VI, devendo, também, ser preenchida a Planilha de Precos, Anexo V.

9.2.  No julgamento das propostas devera ser observada a média aritmética ponderada, dos itens
qgue compde a planilha de precos, aplicando a seguinte férmula:

2(POR)+1 (ML) +1 (MB) + 1 (MS) = PG, onde:
5

PQR = preco do quilo da refeicdo (peso 2);

ML = média aritmética simples dos pre¢os unitarios dos lanches (peso 1);
MB = média aritmética simples dos precos unitéarios das bebidas (peso 1);
MS = média aritmética simples dos precos unitérios das sobremesas (peso 1);
PG = preco global (média aritmética ponderada dos itens).

Brasilia-DF, 30 de abril de 2009.

Ivanovitch Ribeiro Costa
Chefe da Divisdo de Administracdo Avancada
DIAV/COIN/CGRL/SPOA/SEXEC/MCT

28



MINISTERIO DA CIENCIA E TECNOLOGIA B
SUBSECRETARIA DE PLANEJAMENTO, ORCAMENTO E ADMINISTRACAO
COORDENACAO-GERAL DE RECURSOS LOGISTICOS

ANEXO 11

TERMO DE VISTORIA

Declaro que tomei conhecimento de todas as informacbes necessarias para a

identificacdo e mensuracdo dos servicos de exploracdo de restaurante e lanchonete a serem
realizados nas dependéncias do MCT e que vistoriei o local e instalagdes onde serdo executados 0s

servigos, estando ciente das condigOes atuais.

Brasilia, / /

Carimbo e assinatura do responsavel técnico da licitante

Carimbo e assinatura do representante da Divisao de Obras e Engenharia do MCT
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ANEXO 11

DECLARACAO (MODELO PARA PESSOA JURIDICA)

A empresa..., inscrita no CNPJ n°..., por intermédio de seu representante legal o (a) Senhor (a)...,
portador da Carteira de Identidade n°... E do CPF n°..., DECLARA, para fins do disposto no inciso
V do art. 27 da Lei n° 8.666 de 21 de junho de 1993, acrescido pela Lei n°® 9.854, de 27 de outubro
de 1999, regulamentada, pelo Decreto n° 4.358/2002, que ndo emprega menor de dezoito anos em
trabalho noturno, perigoso ou insalubre e nem menor de dezesseis anos.

Ressalva: emprega menor, a partir de quatorze anos, na condicéo de aprendiz.

oo ... de ... de 2010

(nome e nimero da identidade do declarante)
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ANEXO IV

DECLARACAO DA INEXISTENCIA DE FATOS IMPEDITIVOS (MODELO PARA PESSOA
JURIDICA)
(papel timbrado da empresa)

DECLARACAO

(Nome da empresa) , CGC ou CIC No
, sediada, (endereco

completo) , Telefone

fax , declara, sob as penas da lei, que até a presente data inexistem fatos

impeditivos para sua habilitacdo neste processo licitatorio, Carta -Convite N° - -

CPL/MCT, de / / , ciente da obrigatoriedade de declarar ocorréncias posteriores.

Brasilia - DF, de de 2010.

(Nome e nimero da identidade do declarante)
(Carimbo da empresa)
(Local, data, carimbo da empresa e assinatura de um titular da firma, constante do contrato
social, ou do seu representante legal, bem como o nome datilografado por extenso).
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MINISTERIO DA CIENCIA E TECNOLOGIA
Secretaria Executiva
Subsecretaria de Planejamento, Or¢camento e Administracao
Coordenacdo-Geral de Recursos Logisticos

ANEXO V

PLANILHA DE FORMACAO DE PRECOS

DESCRICAO UNIDADE PRECO (R9$)

REFEICAO NO SISTEMA
“SELF-SERVICE”

Preco por quilo da refei¢do Kag.

LANCHES

Sanduiche de queijo un.
Sanduiche de presunto un.
Sanduiche misto un.
Sanduiche natural un.
Cheesburguer uUn.
Cheesburguer salada un.
Eggsburguer un.
Hamburguer salada un.
P&o com manteiga un.
Pao com ovo un.
Croissant un.
Rosca un.
Pao de batata un.

Pao de queijo (porcdo com 5 |Porgéo
unidades mini)

Pao de queijo un.
Salgados fritos un.
Salgados assados un.
Bolos Fatia
Torta doce Fatia
Torta salgada Fatia
Pizzas Fatia

Subtotal/Média dos Lanches




PLANILHA DE FORMAGCAO DE PRECOS (CONTINUACAO)

ANEXO V

DESCRICAO UNIDADE PRECO (R$)
BEBIDAS

Leite Copo de 300 ml.

Cafezinho Xicara de 50 ml.

Café com leite

Copo de 200 ml.

Café com leite

Copo de 300 ml.

Chocolate quente ou frio

Copo de 300 ml.

Cha

Xicara de 250 ml.

Refrigerante Lata de 350 ml.
Refrigerante Pet de 500 ml.
Refrigerante Pet de 600 ml.

Agua de coco

Unidade (fruta)

Agua de coco

Caixinha de 200 ml.

Refresco Copo de 300 ml.
Refresco Copo de 500 ml.
Suco Lata de 350 ml.
Suco Caixinha de 200 ml

Suco natural

Copo de 300 ml

Suco natural

Copo de 500 ml.

Suco de polpa

Copo de 300 ml.

Suco de polpa

Copo de 500 ml.

Vitamina

Copo de 300 ml.

Vitamina

Copo de 500 ml.

logurte natural desnatado un.
logurte natural integral un.
logurte dietético un.
logurte integral un.
Subtotal/Média das Bebidas
SOBREMESAS

Sobremesas diversas Porcéo
Sobremesas diversas fatia

Subtotal/Média das
Sobremesas
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ANEXO VI

PROPOSTA DE PRECOS (MODELO)

IImo Sr Presidente da Comissdo Permanente de Licitacbes do MCT, a Empresa ou Pessoa Fisica

, CNPJ ou CPF
abaixo assinada, propde -se a locar o imovel objeto dessa licitacdo, pelo preco proposto, atendendo
as condicdes estipuladas na Carta -Convite N° .../2010 de ... de ... de 2010.

Discriminacdo da Concessdo de Uso
Preco Unitario:(valor mensal)

Preco unitario em algarismos

Preco por extenso

Preco total (valor anual)
(\Valor mensal x 12)
Preco mensal em algarismos

- O valor total desta proposta é de R$ (por extenso);
- Validade da proposta de preco é de 60 (sessenta) dias.

Brasilia-DF, de de 2010.

(Nome e nimero da identidade do declarante)
(Local, data, assinatura do titular, bem como o nome datilografado por extenso).
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MINISTERIO DA CIENCIA E TECNOLOGIA
Secretaria Executiva
Subsecretaria de Planejamento, Or¢camento e Administracao
Coordenacao-Geral de Recursos Logisticos

ANEXO VII

TERMO DE RENUNCIA DE RECURSOS
(Lei Federal n° 8.666/93, art. 43, 111)

(Nome do licitante interessada em participar do certame) , CPF ou
CNPJ , com sede a (endereco completo) :
participante do CONVITE n° - — CPL/MCT, de / / do Ministério da

Ciéncia e Tecnologia - MCT, por seu representante credenciado para o ato licitatério, declara na
forma e sob as penas da Lei Federal n° 8.666/93, que ndo pretende recorrer da decisdo da CPL, que
julgou os documentos de habilitacdo preliminar, renunciando, em consequéncia, do recurso do
procedimento licitatorio, passando-se a abertura dos envelopes de propostas das habilitadas.

Brasilia-DF, de de 2010.

(Nome e nimero da identidade do declarante)
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MINISTERIO DA CIIA E TECNOLOGIA
Secretaria Executiva

Subsecretaria de Planejamento, Orgcamento e Administracao

Coordenacao-Geral de Recursos Logisticos

ANEXO VIII

MOVEIS E EQUIPAMENTOS DISPONIBILIZADOS PELO MCT

ITEM | QUANT. DISCRIMINACAO
01 01 Coifa
02 10 Bancos altos p/lanchonete
03 04 Extintores de Incéndio (p6 quimico)
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MINISTERIO DA CIENCIA E TECNOLOGIA _
SUBSECRETARIA DE PLANEJAMENTO, ORCAMENTO E ADMINISTRACAO
COORDENACAO-GERAL DE RECURSOS LOGISTICOS

CONVITE N° 01/2010

ANEXO IX
MODELO DE DECLARACAO DE ELABORACAO INDEPENDENTE DE PROPOSTA

(Identificacdo da Empresa)
_(identificacdo completa do representante) , como

representante devidamente constituido da empresa , Inscrita no CNPJ/MF sob o
n.c , estabelecida no , doravante denominada LICITANTE, para fins do
disposto no item do Edital o Convite n.° /2010, declara sob as penas da lei, em especial do

art. 299 do Caodigo Penal Brasileiro, que:

a) a proposta apresenta para participacdo do Convite__ /2010 foi elabora de maneira
independente pela licitante , € 0 conteudo da proposta ndo foi, no todo ou em parte,
direta ou indiretamente, informado, discutido ou recebido de qualquer outro participante potencial
ou de fato da ___ (identificacdo da empresa) __, por qualquer meio ou por qualquer pessoa;

b) a intencdo de apresentar proposta elaborada para participar do Convite n.°__ /2010 n&o foi
informada, discutida ou recebida de qualquer outro participante potencial ou de fato
da___ (identificacdo da licitante) , por qualquer meio ou qualquer pessoa;

C) que nao tentou, por qualquer meio ou por qualquer pessoa, influir na decisao de qualquer
outro participante potencial ou de fato da __ (identificacdo da licitante)  quanto a participar ou
ndo da referida licitacéo;

d) que o conteldo da proposta apresentada para participar do Convite n.°__ /2010 ndo ser4,
no todo ou em parte, direta ou indiretamente, comunicado ou discutido com qualquer outro
participante potencial ou de fato do Convite n.°_ /2010 antes da adjudicagéo do objeto da referida
licitacdo;

e) que o conteudo da proposta apresentada para participar do Convite n.° __ /2010 n&o foi,
no todo ou em parte, direta ou indiretamente, informado, discutido ou recebido de qualquer
integrante do Ministério da Ciéncia e Tecnologia antes da abertura oficial das propostas; e

f) que esta plenamente ciente do teor e da extensdo desta declaracdo e que detém plenos
poderes e informacdes para firméa-la.

,em de de

(representante legal do licitante/consorcio, no @mbito da licitagdo)
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Secretaria Executiva

Subsecretaria de Planejamento, Orcamento e Administracao
Coordenacao-Geral de Recursos Logisticos

ANEXO X

MINUTA DO CONTRATO DE CONCESSAO DE USO

CONTRATO N° 02.00__.00/2010

CONTRATO DE CESSAO DE USO ONEROSO DE
AREA PUBLICA PARA EXPLORACAO DE
RESTAURANTE E LANCHONETE QUE ENTRE S|
CELEBRAM A UNIAO, POR INTERMEDIO DO
MINISTERIO DA CIENCIA E TECNOLOGIA E A
EMPRESA

A Unido, por intermédio do MINISTERIO DA CIENCIA E TECNOLOGIA, neste ato
denominado CONTRATANTE, inscrita no CNPJ sob o n°® 03.132.745/0001-00, com Sede
na Esplanada dos Ministérios, Bloco E, Brasilia-DF, CEP N° 70.067-900, neste ato
representada pelo Senhor Coordenador-Geral de Recursos Logisticos, IVANCIR
GONCALVES DA ROCHA CASTRO FILHO, nacionalidade brasileira, CPF N°
101.740.101-25, portador da Carteira de Identidade N° 285.061, expedida pelo SSP/DF,
designado pela Portaria n® 169, de 26 de marco de 2008, publicada no Diario Oficial da
Unido n°® 62 de 01 de abril de 2008, e no exercicio regular da competéncia que |he foi
delegada pela Portaria MCT n°. 141, de 15 de setembro 2004, publicada no DOU, Segé&o
2, pagina 3, do dia 17 de setembro de 2004, e a empresa , doravante denominada
simplesmente CONTRATADA inscrita no CNPJ sob o n° , com sede a
, devidamente representada por seu , 0 Senhor, ,
portador da Carteira de Identidade n° , expedida pela _ e do CPF n°

, firmam este Contrato, decorrente do Convite CPL/MCT n° _ /2010,
Processo n° 01200.00 /2010-__, que reger-se-a pelas disposi¢coes da Lei n.° 8.666,
de 21 de junho de 1993, Lei n.° 9.636, de 15 de maio de 1998 e pelo Decreto n.° 3.725 de
10 de janeiro de 2001, observadas as clausulas e condi¢bes seguintes:

CLAUSULA PRIMEIRA - DO OBJETO

O presente Contrato tem por objeto a cessao de uso de area propria do Ministério
da Ciéncia e Tecnologia, destinada a exploragdo de servicos de restaurante e
lanchonete, localizada no Bloco “Q” do Setor Policial Sul, Area Especial 5, Quadra 03, em
Brasilia/DF, com a utlizacdo das instalacdes existentes, de acordo com as
especificacdes, requisitos e condi¢cdes expressos no Edital e seus Anexos.

Subclausula Unica — Integram o presente instrumento, independentemente de
transcricdo, o Edital do Convite CPL/MCT n° _ /2010, seus Anexos, a Proposta da
CONTRATADA e demais elementos constantes do Processo n° 01200.000
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CLAUSULA SEGUNDA - DAS OBRIGACOES DA CONTRATADA

VI.

A CONTRATADA obriga-se a:

Afixar, em local visivel, a tabela contendo os precos das refeicbes e dos demais
produtos oferecidos, devidamente aprovada pelo CONTRATANTE, sendo vedada
a inclusdo de taxas nos precos dos produtos;

Desenvolver o arranjo fisico (layout) do restaurante, inclusive dos equipamentos do
Ministério postos a sua disposicdo, observando as recomendacdes da Agéncia
Nacional de Vigilancia Sanitaria, normas de seguranca do trabalho e normas da
ABNT, quando couber, de forma a contemplar as inter-relagdes envolvidas na
elaboracao do produto e/ou na prestacao do servi¢co de forma eficiente, econémica
e segura, apresentando-o a fiscalizacéo do contrato no inicio dos servicos;

Providenciar os demais equipamentos e utensilios necessarios a prestacao do
servico, e nao fornecidos pelo CONTRATANTE, de forma completa e com boa
gualidade, segundo sua prépria organizacao;

Arcar com todos os encargos e obrigacdes sociais, trabalhistas, previdenciarias e
fiscais de seus empregados, previstas na legislacdo vigente, em decorréncia da
sua condi¢cédo de empregadora;

Manter um supervisor responsavel pelo gerenciamento dos servicos, com poderes
de representante ou preposto, para tratar com o CONTRATANTE, dos assuntos
relacionados com a execucéo do Contrato;

Dispor de mao-de-obra especializada e treinada para o preparo e distribuicdo de
refeicdes e lanches, tais como:

K) nutricionista com registro no CRN;
) gargons;

m)  auxiliares de servigos gerais;

n) cozinheiro;

0) auxiliares de cozinha;

p) saladeiro (com experiéncia no preparo de saladas de apresentacao estilo
‘buffet’ (requinte no corte e decoragéo);

q) auxiliar de saladeiro;

r operador de balancas;
S) caixa ;
t) administrador.

OBS.: A fixagdo da quantidade dos profissionais ficard a cargo da CONTRATADA, em
namero suficiente para a perfeita execucao dos servi¢cos contratados.
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VIl

VIIIL.

XI.

XIl.

XIII.

XIV.

XV.

XVI.

XVII.

Manter quantidades suficientes de géneros alimenticios para perfeito cumprimento
do objeto da contratacdo, de forma que, no horario de funcionamento, nao falte
nenhum dos itens dos cardapios de refei¢cdo e lanches;

Responsabilizar-se pelos seus empregados, no que se refere a observacdo das
normas e procedimentos do CONTRATANTE, quanto a seguranca interna (entrada
e saida de pessoal e material), como também as normas de seguranca do trabalho
e de vigilancia sanitaria ou outras aplicaveis a espécie;

O acesso dos empregados da CONTRATADA devera ficar restrito as
dependéncias do restaurante e lanchonete e devidamente identificado com
crachas da mesma,;

Responsabilizar-se por quaisquer acidentes nos que venham a ser vitimas seus
empregados, quando em servico, por tudo quanto as leis trabalhistas e
previdenciarias lhes assegurem, e pela observancia das demais exigéncias legais
para o exercicio da atividade;

Acondicionar todos os mantimentos, carnes, frutas, verduras e temperos em locais
apropriados e de forma adequada seguindo com rigor o que estabelece as normas
sanitarias vigentes;

Ressarcir ao CONTRATANTE, mensalmente, até 10 (dez) dias contados da
notificacdo feita pelo Fiscal do Contrato, o valor correspondente a 1,47 (um e
guarenta e sete por cento) do total das despesas de consumo de agua e energia
elétrica do Condominio dos blocos localizados no Setor Policial Sul — SAIS, Area
Especial 5, Quadra 03, Brasilia-DF; aferidas a partir das faturas dos fornecedores
desses servicos (CAESB e CEB) e, ainda, o valor total da conta de telefone de
propriedade do CONTRATANTE, instalado no local da prestacao dos servicos;

O ressarcimento de que trata o subitem anterior, devera ser efetuado mediante
depdsito do valor correspondente, na conta corrente da Unido e a coOpia do
comprovante de depoésito devera ser entregue a Divisdo Or¢camentéria e Financeira
do MCT;

Arcar com a despesa de consumo de gas, ficando o abastecimento, controle e
estoque e, ainda, a manutencdo e adequacdo das Iinstalacbes e dos
equipamentos, sob sua inteira e exclusiva responsabilidade;

Sujeitar-se a mais ampla e irrestrita fiscalizacéo por parte do Fiscal do Contrato,
permitindo 0 seu acesso aos locais de preparo, recepcdo e armazenamento de
géneros alimenticios e outros produtos para fins de vistoria, prestando todos os
esclarecimentos solicitados e atendendo as reclamacgfes formuladas, no prazo
maximo de 2 (dois) dias uteis;

A partir da assinatura do contrato todos os bens, equipamentos, utensilios e
instalacdes (fisicas, elétricas e hidraulicas) do restaurante e lanchonete passam a
ser de responsabilidade da CONTRATADA que devera providenciar a manutencao
e o material que se fizer necessario para 0 bom andamento dos servicos;

Manter nas instalacbes do Complexo Administrativo, container de lixo de sua
propriedade, realizando sua lavagem diaria por funcionario da CONTRATADA,
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XVIII.

XIX.

XX.

XXI.

XXII.

XXIII.

XXIV.

XXV.

XXVI.

XXVIIL.

XXV

XXIX.

utilizando produto domissanitario desinfetante para esta finalidade;

O lixo e restos de alimentos deverdo ser acondicionados em sacos plasticos
proprios, providenciando a sua retirada diaria de todas as areas destinadas a
CONTRATADA, de acordo com as normas sanitarias vigentes e outras aplicaveis a
espécie;

Cumprir todas as normas regulamentares sobre higiene, medicina e seguranca do
trabalho, mantendo todas as areas compreendendo saldes, cozinha, depdsito,
banheiros, hall e camara fria, inclusive vidros e paredes, no mais rigoroso padrao
de higiene, conservacéo, limpeza e arrumacao;

Facilitar a fiscalizacdo de Orgdos de vigilancia sanitaria, no cumprimento de
normas, cientificando o CONTRATANTE do resultado das inspecodes;

Providenciar, junto aos 6rgdos competentes, a obtencdo de licencas, autorizacao
de funcionamento e alvara, para o exercicio de suas atividades comerciais;

Utilizar produtos de limpeza adequados a natureza dos servigcos, tais como:
detergente com alto poder bactericida, acao fungicida e propriedade viricida, para
se obter a ampla higienizacdo dos ambientes, equipamentos e utensilios, bem
como das maos dos funcionarios que manipulam alimentos;

Manter as camaras frigorificas e/ou freezers, permanentemente, em condicdes
adequadas de higiene e arrumacdo, armazenando o0s alimentos em caixas
monobloco de pléastico;

Combater a presenca de qualquer tipo de vetor e pragas nas areas dos Servicos
(restaurante, lanchonete, cozinha e depésito), de acordo com as normas sanitarias
vigentes, devendo o combate ser realizado por empresa especializada,;

Independentemente de quaisquer normas, o combate a vetores e pragas nao
deverdo exceder a intervalos superiores a 90 (noventa) dias;

Remover, diariamente e obrigatoriamente, do local de preparacdo e das camaras
frigorificas, os alimentos preparados e nédo-servidos, 0s quais em nenhuma
hipotese poderao ser reutilizados em cardapio de dia posterior ou comercializados
na lanchonete;

Coletar, diariamente, amostras de todas as preparacgdes servidas, conservando-as
em recipientes devidamente higienizados por um periodo de 24 (vinte e quatro)
horas;

. Arcar com o custo das andlises microbiologicas efetuadas em amostras

coletadas ou em qualquer tipo de “corpo estranho, substancia, objeto ou
elemento” encontrado pelos consumidores nas refei¢cdes e alimentos servidos;

Realizar, periodicamente, até o ultimo dia do prazo contratual, revisdo nos méveis,
instalacGes e equipamentos que lhe forem cedidos para uso pelo CONTRATANTE,
reparando-os ou substituindo-os por sua conta, quando danificados ou extraviados,
restituindo-os no final do prazo contratual, nas mesmas condi¢fes e quantidades
que |Ihe forem entregues;
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XXX. Abster-se de veicular publicidade acerca do contrato, sem a anuéncia do
CONTRATANTE;

XXXI. Aceitar que, por conveniéncia administrativa, 0 CONTRATANTE podera alterar, a
gualquer época, a localizacdo das instalacbes, aumentar ou diminuir a area
ocupada, desde que seja feita prévia comunica¢do, com antecedéncia minima de
30 (trinta) dias;

XXXII. Somente realizar benfeitorias, mediante autorizacdo do CONTRATANTE, ficando
incorporadas ao imovel, sem que lhe assista o direito de retencdo ou indenizagao
sob qualquer titulo;

XXXIII. Manter, durante toda a vigéncia do contrato, as condicdes de habilitacéo
exigidas no procedimento licitatorio;

XXXIV. Efetuar regularmente limpeza geral nas caixas de gorduras localizadas nas
areas de servicos;

XXXV.Utilizar o restaurante e demais instalagdes cedidas unicamente para a execucao
dos servigos propostos;

XXXVI. Fornecer uniforme completo aos funcionarios e manté-los devidamente
uniformizados, em perfeitas condicées de higiene pessoal, sendo obrigatorio 0 uso
do uniforme completo e padronizado que contenha: gorro e/ou rede, calca
comprida ou saia na altura do joelho, camisa ou blusa, toucas, aventais de plastico
e de tecido, luvas, mascaras, sapatos ou botas, como também todos deverao usar
cracha de identificacdo sob pena de punicdo para a CONTRATADA, caso seja
observado funcionario vestido de maneira inadequada para 0s servicos por ele
executado;

XXXVII. Refazer ou substituir, no todo ou em parte, os alimentos constantes dos
cardapios, ainda que ja preparados, se impugnados pela fiscalizacao;

XXXVIIL. Responder pelos danos, de qualquer natureza, que venham a sofrer
usuarios (servidores, funcionarios ou terceiros), em razédo de acidentes, de acao,
ou de omissao, dolosa ou culposa, de seus prepostos ou de quem em seu nome
agir;

XXXIX. Manter ainda, pessoal capaz de atender aos servigos, sem interrupgoes,
seja por motivo de férias, licenga, falta ao servico, demissdo de empregados ou
por qualquer outra razdo, mantendo-se sempre 0 numero minimo de funcionarios
proposto;

XL. Comunicar imediatamente, ao Fiscal do contrato, toda e qualquer irregularidade ou
dificuldade que impossibilite a execugao deste contrato;

XLI.  Substituir qualquer empregado, sempre que seus servicos e/ou conduta, forem
julgados insatisfatorios e/ou inconvenientes ao CONTRATANTE, vedado o retorno
dos mesmos as dependéncias do MCT, mesmo que para cobertura de licencas,
dispensas, suspensdes ou férias;

XLIl.  N&o oferecer este contrato em garantia de operacdes de crédito bancério;
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XLIII.

XLIV.

N&o transferir a outrem, no todo ou em parte, o0 objeto do contrato, sem prévia e
expressa anuéncia do CONTRATANTE;

Observar rigorosamente a legislagédo sanitaria emanada do Distrito Federal, sendo
gue em caso de interdicdo das instalacdes ou paralisacdo temporaria do servi¢o
em decorréncia de auto de infragdo. No caso de ndo atendimento de prazos para
regularizacdo, contrato de concessao podera ser rescindido de pleno direito,
adotando o CONTRATANTE, imediatamente, as demais providéncias cabiveis;

CLAUSULA TERCEIRA — DAS OBRIGACOES DO CONTRATANTE

VI.

VII.

O CONTRATANTE obriga-se a:
Disponibilizar o local para a execucéo dos servigos;

Acompanhar e fiscalizar a execucdo do contrato, por meio de representante
designado pela autoridade competente do Ministério da Ciéncia e Tecnologia —
MCT, nos termos do artigo 67 da Lei n® 8.666/93;

Notificar, por escrito, a CONTRATADA, ocorréncia de eventuais imperfeicées no
curso da execucao dos servicos, fixando prazo para sua correcao;

Ordenar, por intermédio da fiscalizacdo, a imediata retirada do local, bem como a
substituicdo do empregado da CONTRATADA que estiver sem uniforme ou
cracha, que embaracar ou dificultar os trabalhos da fiscalizacdo ou ainda por
comportamento inconveniente junto aos clientes do Restaurante e/ou Lanchonete;

Proporcionar todas as facilidades para que a CONTRATADA possa bem
desempenhar suas obrigacOes, prestando as informacdes e 0s esclarecimentos
solicitados;

Realizar anualmente o inventario dos bens patrimoniais colocados a disposi¢cédo da
CONTRATADA;

Efetuar, anualmente, pesquisa de opinido junto a clientela do restaurante e da
lanchonete, visando apurar o grau de satisfacdo dos mesmos em relagcdo aos
servigos prestados, encaminhando os resultados ao Fiscal do contrato. Caso o
resultado da pesquisa for inferior a 50% (cinquenta por cento) dos votos, o contrato
podera ndo ser prorrogado;

CLAUSULA QUARTA — DAS CONDICOES DE RESSARCIMENTO DAS CONTAS DE
LUZ, AGUA E TELEFONE

Ressarcir ao CONTRATANTE, mensalmente, até 10 (dez) dias contados da

notificacdo feita pelo Fiscal do Contrato, o valor correspondente a 1,47% (um e
guarenta e sete por cento) as despesas de consumo de agua e energia elétrica do
Bloco “Q” do Setor Policial Sul, Area Especial 05, Quadra 03, em Brasilia/DF;
aferidas a partir das faturas dos fornecedores desses servicos (CAESB e CEB) e,
ainda, o valor total da conta de telefone de propriedade do CONTRATANTE,
instalado no local da prestacéo dos servicos.

Subclausula Primeira — O ressarcimento de que trata o subitem anterior, devera ser
efetuado mediante depdsito do valor correspondente, na conta corrente da Unido e a
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copia do comprovante de depoésito devera ser entregue a Divisdo Orcamentaria e
Financeira do MCT.

Subclausula Segunda - Arcar com a despesa de consumo de gas, ficando o
abastecimento, controle e estoque e, ainda, a manutencéo e adequacao das instalacdes
e dos equipamentos, sob sua inteira e exclusiva responsabilidade

CLAUSULA QUINTA - DA EXECUCAO E FISCALIZACAO DO CONTRATO

VI.

VII.

VIII.

Nos termos do art. 67 da Lei de Licitacdes, o Ministério da Ciéncia e Tecnologia
designara um representante para acompanhar e fiscalizar a execucdo do objeto
contratual, que devera anotar em registro préprio, todas as ocorréncias
relacionadas com sua execucdo, determinando o que for necessario a
regularizacao das faltas ou defeitos observados;

Da mesma forma a CONTRATADA deverd indicar um preposto que, aceito pelo
CONTRATANTE, o representard& na execucao do contrato, promovendo,
obrigatoriamente, as correcdes, reparacdes, remocodes, reconstrucbes ou
substituicdes, as suas expensas, e que se fizerem necesséarias quando
constatados vicios, defeitos ou incorrecfes resultantes da execucdo do objeto
contratual;

A CONTRATADA, na execucao do contrato, sem prejuizo das responsabilidades
contratuais e legais, ndo podera subcontratar a prestacdo dos servicos;

A CONTRATADA ¢é responsavel pelos danos causados diretamente ao
CONTRATANTE ou a terceiros, decorrentes de sua culpa ou dolo na execucéo do
contrato, ndo excluindo ou reduzindo essa responsabilidade a fiscalizacdo ou o
acompanhamento pelo 6rgao interessado;

A CONTRATADA ¢é responsavel pelos encargos trabalhistas, previdenciarios,
fiscais e comerciais resultantes da execucao do contrato;

A inadimpléncia da CONTRATADA, com referéncia aos encargos trabalhistas,
fiscais e comerciais néo transferem ao CONTRATANTE a responsabilidade por
seu pagamento, nem podera onerar o objeto do contrato;

Quaisquer exigéncias da fiscalizacdo inerentes ao objeto do presente Convite,
deverdo ser prontamente atendidas pela CONTRATADA sem Onus para O
CONTRATANTE;

A CONTRATADA dever4d manter, durante toda a execug¢do do contrato, em
compatibilidade com as obrigacdes por ela assumidas, todas as condi¢cdes de
habilitacéo e qualificacéo exigidas na licitacao;

A CONTRATADA devera observar a compatibilidade de horéario de prestacédo dos
servicos com o horario de funcionamento do CONTRATANTE, assim como as
normas relacionadas com o exercicio da atividade e as normas de utilizagdo do
imovel;

Dependerédo de aprovagao prévia do CONTRATANTE a realizacdo de qualquer
obra de adequacgé&o do espaco fisico.
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CLAUSULA SEXTA - DAS SANCOES

Se a CONTRATADA falhar ou fraudar na execucéao do Contrato, comportar-se de
modo iniddneo, fizer declaracdo falsa ou cometer fraude fiscal, garantido o direito prévio
da citacdo e da ampla defesa, ficara, por determinacdo do Sr. Ministro da Ciéncia e
Tecnologia, impedida de licitar e contratar com a Administracdo Publica pelo prazo de
até cinco anos, enquanto perdurarem os motivos determinantes da punicdo ou até que
seja promovida a reabilitacdo perante o CONTRATANTE.

Subclausula Primeira - A penalidade sera obrigatoriamente registrada no SICAF e no
caso de suspensdo de licitar, a CONTRATADA ser&a descredenciada por igual periodo,
sem prejuizo das multas previstas neste Contrato e das demais cominacdes legais.

Subclausula Segunda - Pela inexecucéo total ou parcial do objeto do presente Contrato,
erros de execucdo, mora na execucdo dos servicos, o CONTRATANTE aplicard,
garantida a prévia defesa, a CONTRATADA, as seguintes sancodes:

l. Adverténcia por escrito;

Il. Multa de 0,5% (meio por cento) ao dia, calculada sobre o valor mensal estimado
para a contratacdo e até o 5° dia corrido, nos seguintes casos:

a) nao atendimento aos prazos solicitados para a realizagcdo de servigos
relacionados ao objeto da presente contratacdo ou a realizacdo de servicos
em desacordo com as normas e regulamentos que regem a matéria a ele
relacionados;

b) ndo atendimento, nos prazos solicitados, das recomendacdes e/ou
determinacdes emanadas da fiscalizacédo e/ou da Administracao e, ainda, o
nao cumprimento ou O cumprimento intempestivo de quaisquer das
clausulas pactuadas neste instrumento;

c) a partir do 6° (sexto) dia, sem que seja solucionada a pendéncia, a
administracdo poderd considerar como inexecucdo total dos servicos,
podendo, a seu critério, aplicagdo das demais sancbes previstas neste
instrumento;

Il. Multa de 5% (cinco por cento) sobre o valor global do Contrato, no caso de
ocorrer a inexecucado total dos servicos, 0 que ensejara a rescisdo do Contrato,
sem prejuizo das demais penalidades previstas na Lei n° 8.666/93;

V. Suspensédo temporaria do direito de participar de licitacbes e contratar com o
CONTRATANTE, por um periodo nao superior a cinco anos;

V. Declaragéo de inidoneidade para licitar ou contratar com a Administracao Publica,
enquanto perdurarem 0s motivos determinantes da punicdo ou até que seja
promovida a reabilitagdo, perante o MCT, que sera concedida sempre que a
CONTRATADA ressarcir a Administracéo pelos prejuizos resultantes e depois de
decorrido o prazo da sancéo aplicada, com base no inciso anterior.

Subclausula Terceira - a sangdo estabelecida no inciso V acima € de competéncia
exclusiva do Senhor Ministro de Estado da Ciéncia e Tecnologia - MCT, facultada a
defesa do interessado no respectivo processo, no prazo de 10 (dez) dias da abertura de
vista, podendo a reabilitacdo ser requerida apds 02 (dois) anos de sua aplicacéo.

45



Subclausula Quarta — As multas estipuladas nos incisos Il e Il serdo aplicadas nas
demais hipéteses de inexecucéo total ou parcial das obriga¢gfes assumidas.

Subclausula Quinta - As san¢des previstas nos incisos |, IV e V poderao ser aplicadas
juntamente com a do inciso Il ou lll, facultada a defesa prévia do interessado no
respectivo processo, no prazo de 5 (cinco) dias uteis.

Subclausula Sexta - Se o valor da multa ndo for paga, ser4d cobrado
administrativamente, podendo, ainda, ser inscrito como divida ativa e cobrado
judicialmente, bem como podera, apés exaurido o direito de ampla defesa, ser glosado de
valores que a CONTRATADA tenha a receber do CONTRATANTE.

Subclausula Sétima - As sancfes previstas nos incisos IV e V poderdo também ser
aplicadas as empresas ou aos profissionais que:

l. tenham sofrido condenacéao definitiva por praticarem fraude fiscal no recolhimento
de quaisquer tributos;

. tenham praticado atos ilicitos, visando frustrar os objetivos da licitacao; e

[l. demonstrem nao possuir idoneidade para contratar com a Administracdo em
virtude de atos ilicitos praticados.

Subclausula Oitava — N&o sera aplicada multa se, comprovadamente, o atraso da
execucao dos servigos advirem de caso fortuito ou motivo de forga maior.

Subclausula Nona — Da sancdo aplicada cabera recurso, no prazo de 5 (cinco) dias

Gteis da notificacdo, a autoridade superior aquela que aplicou a sancédo, ficando
sobrestada até o julgamento do pleito.

CLAUSULA SETIMA — DO REAJUSTE

Os precgos contratados referentes ao fornecimento de refeicbes e lanches poderao
ser reajustados, visando a adequacao aos precos de mercado, desde que solicitado pela
CONTRATADA e gue seja observada a periodicidade anual, tendo como limite maximo a
variacdo acumulada do indice Geral de Precos — Disponibilidade Interna (IGP-DI), coluna
2, publicada pela Fundagéo Getulio Vargas.

Subclausula Unica - O valor referente utilizagdo da area podera ser reajustado,
observado o interregno minimo de um ano contado a partir da data da assinatura do
contrato, de acordo com o percentual de variagao do IGPM, com base no artigo 5°, do
Decreto n.° 1.054, de 07/02/1994 ou outros indices a serem criados pelo Governo.

CLAUSULA OITAVA - DA RESCISAO

l. A ocorréncia de quaisquer das hipéteses previstas no art. 78, da Lei n.° 8.666/93,
podera ensejar a rescisdo do Contrato de Concessdo de Uso pela parte
prejudicada, sem prejuizo das sancdes previstas;

. Os casos de rescisdao contratual serdo formalmente motivados nos autos do
processo, assegurado o prévio contraditério e a ampla defesa;
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[I. A rescisdo administrativa ou amigavel devera ser precedida de autorizacéo escrita
e fundamentada da autoridade competente.

IV. A concesséo de uso tem carater precario e podera ser revogada a qualquer tempo,
havendo interesse do MCT, independente de indenizacdo. Neste caso, a
CONTRATADA terd um prazo de 60 (sessenta) dias corridos para desocupar a
instalacdo e entrega-l4& em condi¢des de funcionamento. O mesmo se aplicara no
caso de ndo renovacdo de contrato, e ainda, a CONTRATADA fica cientificada
gue, independentemente da revogacdo ou término do Contrato, ndo a elidira do
pagamento da mensalidade, enquanto perdurar a ocupagao.

CLAUSULA NONA - VIGENCIA

O prazo de vigéncia do presente contrato é de 12 (doze) meses, contados da data
de sua assinatura, podendo no interesse da Administracdo, ser prorrogado por iguais e
sucessivos periodos, até o limite de 60 (sessenta ) meses, observando-se o disposto no
inciso Il do artigo 57 da Lei 8.666/93.

CLAUSULA DECIMA — DO VALOR

O valor pelo direito da cessao de uso do espaco fisico, objeto deste contrato, é de
R$ 7.800,00 (sete mil e oitocentos trés reais.

CLAUSULA DECIMA PRIMEIRA — DO PAGAMENTO

O pagamento do valor da concessao sera efetuado mensalmente, no maximo até o
quinto dia de cada més;

Subclausula Primeira - O pagamento apds o vencimento sera acrescido de multa de 2%
(dois por cento) e 0,5% (meio por cento) de juros de mora ao més sobre o valor atrasado.
Conforme o disposto no Decreto n® 22.626/33 e Art. 52, da Lei n° 8.078, de 11 /09/90,
com a nova redacao dada pela Lei n° 9.298, de 01/08/96. Quando houver pagamento em
atraso dos valores acordados no referido contrato, os pagamentos devem ser realizados
com 02 (duas) Guias de Recolhimento da Unido (GRU), sendo uma, pertinente ao valor
da mensalidade e outra referente as multas devidas, que serdo emitidas pela Divisédo de
Execucdo Orcamentaria e Financeira — DIOF/CGRL,;

Subclausula Segunda - Se ocorrer inadimplemento desta clausula por até 03 (trés)
meses consecutivos, obriga-se a CONTRATADA & imediata restituicdo do imovel
inteiramente desocupado e nas condi¢cdes ajustadas neste instrumento, sujeitando-se as
demais penalidades previstas neste Convite;

Subclausula Terceira- Os valores correspondentes ao rateio das despesas de consumo
de agua e energia elétrica, bem como da conta de telefone serdo ressarcidos ao MCT,
mensalmente, até 10 (dez) dias contados da notificacéo feita pelo Fiscal do Contrato.

CLAUSULA DECIMA SEGUNDA — DA GARANTIA

A CONTRATADA se obriga a oferecer garantia no valor de R$ 4.680,00 (quatro mil
seiscentos e oitenta reais), equivalente a 5% (cinco por cento) do valor anual da
concessao, podendo optar por uma das modalidades estabelecidas no paragrafo primeiro
do artigo 56, da Lei n°® 8.666/93, que sera liberada ou restituida somente apés o término
da vigéncia contratual e desde que néo haja pendéncias.
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Subclausula Primeira - O valor da garantia poderd ser utilizado para corrigir as
imperfeicdes verificadas na execucao dos servi¢cos, bem como nos casos decorrentes de
inadimplemento contratual, e de indenizagao por danos causados ao patriménio da Uniao
ou de terceiros.

Subclausula Segunda - Em caso de prorrogacdo contratual, a garantia devera ser
atualizada.

CLAUSULA DECIMA TERCEIRA - DA PUBLICACAO

O CONTRATANTE providenciara a publicacdo resumida do presente
instrumento, nos termos do Paragrafo Unico do art. 61, da Lei n® 8.666, de 21 de junho de
1993.

CLAUSULA DECIMA QUARTA - DO FORO

Para dirimir as davidas e/ou conflitos oriundos da execucéo deste Contrato, que
nao possam ser dirimidas administrativamente, serdo processadas e julgadas na Justica
Federal, no Foro da cidade de Brasilia/DF, Sec&o Judiciaria do Distrito Federal.

E assim, por estarem as partes de acordo e ajustadas e apoés lido e achado
conforme, firmam o presente instrumento em 03 (trés) vias de igual teor e forma, para
um sé efeito, perante as testemunhas abaixo assinadas, que desde ja, consideram
abonadas em juizo ou fora dele, obrigando-se por si e seus sucessores a fazé-lo cumprir
nos termos e condicdes estipulados.

Brasilia-DF, de de 2010.

CONTRATANTE:

IVANCIR GONCALVES DA ROCHA CASTRO FILHO
Coordenador-Geral de Recursos Logisticos

CONTRATADA:
NOME
Cargo
TESTEMUNHAS:
Nome: Nome:
Cl: Cl:
CPF: CPF:
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